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C ^ J^trarimnque nel corfo di qui multi 

2%*'<^^*àf anni y nel quale ho goduto t onor 

di fervirla in qualità di Fattore ^ abbia fem- 

pre avuto T impegno di dimofitàrU la mia 

* z fol^ 



folkcitudine nelT invigilare [opra t cntra^ 
te ^ che a Lei producono quelle vafle te- 
nute ) alla mia cura affidate ,• non mi /i 
è però mai prefentata opportuna occajìo- 
ne di rajjfègnarle un pubblico atte/lato 
di quella filma ojfequiofa , che fon te- 
nuto a profejjare tanto a Lei y quanr 
to agli altri di Nobiìifiima Cafa fua , 
Quindi è 3 che ayendoi ftabilito di dar 
in luce la prefentc Operetta 9 che com- 
prende alcuue Ifiru\ioni dt intorno aW 
Agricoltura > ed alla Tenuta de' Bigat-- 
ti X mi credei obbligato ad umiliar non ad 
altri 5; <;he a Lei quefio ,; qualunque fia ^ 
parto di mie. attenta offfifvai^orii y e fati- 
che » JVi?//^ attOi del che ben m\avyiddi. ef 

fer 



fer la mia troppi» àw ancata libertà ^ e 
forfè temerario ardiifientò ; ma rifietten- 
do da una parte alla di Lei fperitftentata 
bontà y e clemenza ufatami in tante, oc- 
:corren\e y e dalt altra ài ^ nobile gènio , 
- e propen\ione y che tanto fi^ J^obiltffi" 
ma Signoria ^ quanto i rinom^tijffiffii di lei 
Antenati hanno fempre conferva tò àgli af- 
fati £ Agricoltura y dal Suoh * eferci^io » 
delia quale dipendo la grande^a delle 
Cafe più cojjpicùe fi e ridonda, .il maggior 
lùflro ì e màgniflcen\a alle mede/ime } pre- 
fi motivo affai forte di fpéraré ^ che ri-- 
mirare Ella vòleffe con occhio benigno , 
ed accettar fenica fdegno'^ cotefla- mia Ope^ 
ra . Molto più poi fi accrebbe in, me la 
* 3 co/2- 



^onfideìi\as di ^ ritrovare compatimento in 
penfare j ^he m^fa la caritatévole di Lei 
affifierrui in addefirarmi alla pratica del- 
. le rurali efperien\e ^ .i^oftretto mi veggo a 
p confejfare ^ che la più parte di quefie mie 
: regole y <, cogni\ioni fono frutti delle di 
Lei inpellig^/i<ne^ ^ e che di molte utiliffime 
inveni^iqni in tal materia non ad altri 3 
che a Lei fon debitore^ Quando poi fua 
Signoria NobiliJ/ima mi permetta cC impri- 
mere in fronte a quejli miei piccioli trat- 
tati r illujire di lei Nome y fon Jicuro y 
che. ^royeranno per ogni dove acceffo y ap^ 
plaufo y e difefa : Jlante t incomparabile 
. concetto y^ che la NobiliJ/ima di lei Cafa 
\fi è già nei f ecoli fcorji formata apprejfo 

del 
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pofto vi preferito alcune Iftruzioni non fon- 
date fopra fotrìli raziodnj, che a tanto uon 
vale r ingegno mio ^ ma. dedotte da mate- 
riali efperienze y che tante, volte replicate 
ho Tempre conofciute iìcure; e fé effe fono 
in piccioi numero ^ ed . aflai riftrette 9 rimet« 
lo chiunque defidera più perfetta informa-^ 
2ione alia lettura de' più difFufì Autori ^ ed - 
ai lumi 9 che può ricavar dalla' pratica uni- 
verfale. Ne pure ardifco fpaccìarle in ogni ^ 
luogo infallibili ; poiché io avendo qui : fo^ : 
lamente fatto tali è/perimenti , non fa fé 
riufciranno ifteifamente in paefi diaria:, «à>' 
reno,, exlima .di verfo dal noflro. Quando 
poi alle cognizioni , che trovanfi in molte 
perfone de' noiftri paefi , ed in particolari^, 
della nòftra'Bergamafca, che tanto negli af- 
fari 



Iv 
fari di coltura, quanto molto più nella te- 
nuta de' Bigatti è divenuta tanto fottile ^ ed 
ingegnofa , che fi diftingue noa folo in tut- 
ta r Italia, ma ancora nella maggior parte 
dell' Europa in tanti utili ritrovati , e van- 
taggiofi efercizj , che tanto accrebbero il com- 
mercio ; io non pretendo primieramente di 
dar documenti ai più ieruditi ; ma fol d' iti- 
flruir gr inefpérti, e di dar qualche lume 
ai più rozzi , quando efli di quelle Illru- 
zioni vogliono prevalerli. Ghe fé le regole . 

da rat prefcritte fi cono/ceflero difllraili , o 
forfè ancora oppofte a quelle, che altri m- 
fegnano, nemmen per quefto hanno da ef- 
fer fprezzabili * Io non riprovo, anzi le la- 
ccio in quel crédito, che hanno iacquifbto 
appreffo del Pubblico ; .ma e perchè non 

poflb 
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pofib ancor io metter in luce quelle poche 
fcopertc,;ed invenzioni, che al confronto 
di altre tra fé fteife diverfe , e diiFerentl, 
ho conofciute e fpefwìientate vantaggiofe , e 
iicure f Se poi quefte Ci uniformano alla co- 
mun pratica, molto pivi devono efler gradi- 
te , e di maggior credito j e quefte io le 
ho notate , o perchè fono troppo neceffa- 
rie, o perchè in qualche cofa fi fcoftano 
dalle comuni . Confideri ora chi legge que- 
fte j ed altre ragioni , che mi hanno moffo 
a {criyere quefte Operetta , e fon ficuro , 
che non faprà condannarmi . Avverto di 
più a chi legge, che attefa la mia rozzez- 
za nelle lettere forfè in alcuni luoghi ufe- 
rò efpreflioni, e Vocaboli, che non faran- 
no interamente Tofcani ; ma purc^lè que- 
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VI 

fli liano intefi, non mi do pena fc in quc- 
ilo veniflero ad effere ccnfurati ; mentrec- 
che non di flile purgato né di nobile dici* 
tura; ma dì fodezza^ e iincerità di Tenti-* 
mento defidero il vanto. In fomma io mi 
perfuado, che chiunque avrà la foffercnza 
di leggere quello piccipl Volume farà per 
aggradir fé non altro il defiderio di giova- 
re al beA Pubblico, e di proccurare anche 
la privata felicità . Se quefto folo potrò con- 
feguire, chiamerò abbaftanza rimeritata la 
mia fatica 9 e xm compiacerò di non aver 
ipefo inutilmente il mio tempo. Prego frat- 
tanto , che fcuota r Opera mia benignò 
compatimento da chi la degna di qualche 
fguardo. - ' 
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t)ella qualità y luègp^ tempo y e mo<f^^ 
di jfar Colture^ t Stm'mtr'ti» 

CÒntiitt6chè la Tertk , kliadfe còMiìnè 
dei vcgetAhiliy haturalm'eritò coìlteh« 
ga in fé ftefla h àmòiiràbij vìftèi , eH a't'^ 
tivitlì diprbdurte'ed iilimtntàre le ètbé ^ 
le biade) i gcneff j fe. H altH prodòtti,' de* 
qualiVb fictve Hftttei ò pui-fe in'fetòrfc 
tiene; dalla faggia induftria però di cólórdj; 
che àitettdónó agli affari di catibpagrii' lì è 
coiìofciuto per luMgà efperienia',- t\it è di 
grande utiliù^ e viiitiggi«^ e cllb ii èék 

A ttol* 



i2 DEL l' Agricoltura 

moltii&mo contriburfce la coltura. QiièfU 
altro non è, che un j^ifponerIa> e per dir 
cosL abilitarla a megko raccogliere in feno 
il grano, ed a conferire pi£i abbondante 
alioiesto a' germogli gik nati , , pui;gandola 
infieme di tutto ci^> che. può eflier di no- 
cumento, e che può impedire, la, qooeiuqì- 
«azione del neceflario umore. So gi^, chb 
all>3R3ggior parte de' . Contadini farìiTAoto 
il tempo, luogo, e modo dì fare quelle 
operazioni, ma fui fuppofto, che alcun vi 
fi trovi imperito non devo lafciare di afle- 
gnarne 'le regole ìperimentate opportune • 
Trattati dunque jbjxvemente in quefió'^'C^ 
pUQlo della qualità, del tempo ^/ e àtXje^ 
dp, é luogo di far colture. E ficcome quer 
Àe jiipmunemente fi riducono a, tre. forti ^ 
ci(^è: Maggienghe, Agoflane^ ed Invernenr 
g^e*'.€o^\ conviene^ ili tutte tre diftinta? 
mente parlare. . 

,, Cplture Maggienghe . Cos\ II, dicono 
peroh^ fi. principiano in e Maggio. .Tagliato, 
che fia il TxifoglÌQj|,,qual fi deve lafcÌH 
, ma» 
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maturare a perfezioQQ fecondo l' ufo in una 
terza parte del terreno: me^eQoio, nel qiùL' 
le vi è Trifoglio il inc.qftiÌRCÌano It colare 
per difjprre la terra alia fé binazione del 
Miglio. Si fv.olge(U idiUnique il terren con 1' 
aratro lafciandolo co^ . divelto -per . cuocere y 
€ per dar campo di nafcer T erbe . Dopo 
otto, o dieci giorni, nate, che fi vedranno 
l!erbe fi tirerai fopra l'erpico ben pefante 
eftirpando< diligentemente , e T erbe , e le 
radici 9 le quali . partano nocumento confi- 
derabiie, fé fi lafciano crefcere unitamente 
col feminato. Dopo altri otto,o dieci gior- 
ni fi toma ad arare T ifteffo erpicandolo fu- 
bito nuovamente. Dopo altri otto, o dieci 
giorni per l'ultima volta fi fark l' ifte/Ta 
operazione , terminata la quale fi femina 
il Nfiglio. avvertendo, che di mano in ma- 
no, che fi femina eoa il raftrello, o erpice, 
leggero fi vada ben ricoprendo il feme. 
Pinalmente con il ruotolo fi vanno polve- 
rizando ben bene ì globi di terra, che 
f9no per cafo refia^i. Il tempo Si fare la 

A a fc. 



4 DE L l' A G'R I e LT R A 

fcminazione de) Miglio è quandoèafcìutto; 
eflcndo quefto il pibi opportuno in tempo 
che cade la rugiada « * 

Colture Agoftane. ^i dicono Agoftane 
perchè fi incominciano a fare in Agofto, 
o poco avanti il fuo principio. Quando non 
fi voglia feminare y o Miglioro Melgotto 
detto quarantino , nel qual cifo per Fan* 
guftia del tempo baderà arare, ed erpica- 
re , t ricoprire ) e fpianàre una fol volta; 
benché meglio farebbe ir farlo, due volte ^ 
per preparare la terra a feminarvifi il For« 
mento fi fa la coltura nel modo feguentè: 
Si folca il terreno con l'aratro, e per die- 
ci giorni^ fi lafcià così faaoffo a fin di la- 

fciarlo cuocere, e per lafciar ctefcere T er- 
be nocive» Paflati h quali fi adopera T er- 
pice per ben efiirpaifle , e fvellere anche 
al pofiibile le if^eflfe radici. Scorfi , che 
fiano altrettanti giorni ^incirca fi tornerk ad 
arare, e fubito dopo erpicare. Fatta poi che 
farà quefia feconda operazione fi femine- 
nnnò i Lupini^ o pur Ravizzone, ed an«: 

cor 



coriine^^ farebbe feniiuire , e Foiio e 
r altro ; ^ichè effondo quefti ' ordinati ad 
higraflare il ciaipo <, U 'f?al cofa efegoi-- 
icono à mata;viglia )- od^ doppio allora fai* 
rebbe V effetto . Nel -^rìncipi^ poi dell' Otr 
tobre, o pur verfo il fin del Settembre fi) 
torna ad arar come prima, ma coi^ folcht 
pia fpeffij e con profondar ]^ii beneirara* 
tro, dòpo del che con la zappa fiproccH- 
rerà di fminuzzare i pezzi rimafli groffi, e 
di agguagliare il campo col far andare .1» 
terra nelle cavitk , che- «rand» fi erano 
fatte^ . Si tornerli poi di nuovo ad erpica- 
re, ed indi fi féminexU il grano, con ben 
ricopririó erpicando per- lungo , e per tra- 
verfo 'acciò s'interni «ella terra. Se mai 
per fotterrare i Lupini, o altra erba fatta 
crefcere à fin d' ingraflare , perchè fb&ró 
troppo aki, e forti non baftafle la catena 
annefla all'ordigno, fi ponga fopra qualche 
cofa di pia pefante ,• che ih tal guifa re- 
fteranno atterrati , e coperti . La femina- 
zion àsìr Fermento fi deve ftre in tempo 

piut* 
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^uciofto uinùl»i«.Sic<pn»e 'p9jr) ^uefto>v pre- 
detto , . è di maggiore utilità - e vantaggio 
tmcD ! pec ! i profvieurii j e^ padroni , quan^ 
iù^ 'ancora per i fleffi- H^ifm ; . cos^ ne^ far 
la coltura & deve ufare maggior follecitu- 
dine^.ed atteiaioneQ :; 

jGòltm-e: Invernenghe» Son quelle , che 
fannófi : piinia ; ciie arrivi F Inverno , nel 
qaale, Oilnon fi pònno far«, o fé H fanno 
non xhannb poi . queir effetto che fi dcfide- 
ra-. vini, .i^el tel:reno> , - che è vacuo , cioè 
prrvo-)cl*Agn'altf!Os fsminato fi h paffar per 
la prhna volta l'aratro laficiando poi i fol- 
chi in: tal fiato per lafciar cuocer le zolle». 
che' fono iquei pez^i di terreno fcavaci , e 
infcicati dall'aratro . Nella Piiniavera poi 
fi. torna ad arare > e nello fteffo giorno er- 
picare^ con rafirello^, o; fia erpice grave , e 
pefante con fradicare ben l'erbe -, che. al- 
lof cominciano a> germogliare. Verfb poi il 
principio di Maggio nuovamente arando > 
ed erpicando fi femina il^ Melgqtto , e ri- 
copertolo bene fi fpia^a il terroicf con il 
' . Gilin- 



tQx.tti'ryaft'ù-'fi 'f 

Cilindro rotondo, o iià-Ruotolo. Nel. gioì- 
no in ini fi fcmina tjuefto,, ^?ve efiere lai 
•terra piuttofto afciutta > che umida tanto 
che il terreno poflf correre facilmeme:; 

Stimo- fuperfluo T avvertire , òhe ec- 
cettuata la prima ■ eoltoifa per il. Miglio, 
•poiché >qut{hi fi Éi.iù Ihógo., ijelcquale 
«faTrifi^liq, « per cwàfegucnza ^n^he in- 
gtafiato , «elle altre due;, cioè ^ per il For* 
mento y e -per il Mtlgotto.fi deve fempre 
dare al campo la ' pòrzioa fufiiciente di 
graffa v»^ qucfta di ^jucUa* fpeaic^ eqaalì- 
tk, che la natura del terreno, e la-fua fi^ 
lua^iione" richiede » il' eh» a ciafcheduno è 
fapile A ' rìcdnofcere «« Anzi quanto piik.fi 
impingueih il. campa con letami ^. tanto pilk 
fempre iitk.. abhoncUnec il prodotto , còme 
la ragione, è refpcxienza'infegna* ' "• 

Quanto all'ora pia pròpria di far lafei^ 
minazioae. de' generi^ avverto, che it Miglio 
p^ utilmente fi ^ femina fulla fera , / o: puf 
la mattina per teooptr', in «ore in-fooim* 
oelle , qualr. poftt. clTefiCuiiinettato ^ddUa ri» 

g»a- 
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giada, poiché cos^.rivolco, e fnunmifchJafù 
•dall* cimice , che deve paflarvi per bea due 
evolte con la tèrra poiveriazata viene a gecw 
mogUare pia pretto, e più facilmente .Le 
^Itre feminazioni poi fi ponno^fare in qua- 
Juil^ue ora del giorno . Imperciocché per 
•^uefto quella del Miglio deve farli fa ta. 
4i ore, perché ha biibgRo di qualche umo- 
re i t0endo del tutto afciuttti ii .terrene f 
doveché le altre del Eormento , «ioé e del 
^elgotto non avendo tale bifogna fi ponnò 
iare in queir ora , che più fia comoda al» 
X Agdcoltore « ....... 

Da alcuni fld icminart fi offervafto 1 
{giorni o del mefe, o della Luna i e fo* 
pra di ciò fi aflegnano le fcgolejitìa per- 
chè d» una partii io-ignoro le regole delf 
Agronomia, e Hellè Lunazioni , e configa- 
Wiiidni Planetarie ; :c dall' altra ho fatto 
oflferyaaioné , che feminando ancora in quei 
giorni, che fi chiamavano critici nulla ó« 
itante ho. ricavato abbondante pcofdotto dal 
femioKCt» : • dall' alcrA ho confidesat^', che 

fcmi» 
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feminandd in quei, giorni ^ che da cofloro 
fi dicevan buonifi^mi, e con tuttocìò il fe- 
ninàto ha xèCo ' poco ' ^òdotto , non ^H)glio 
intricanai in taJi regole , e fon contento ) 
che fi offervi qu;into ho notato. 

Ai propofito d6lle colture. alcuni fona 
d' opinione, che il farle nel moda foprad» 
detto fia piùttofto di pr^iudìzio al terre- 
no di quel che fu di utilità; perchè , efli 
dicono > col farne, e replicarle tante volte 
f iuttofto fi dim^grifce , fi fianca , e . re^a 
inai affezionato il. terreno medefimo : ma 
dica pure ciafcun ,9Ò che vuole , io lo 
giudico, piuttofto un preteso di fchiyar fa- 
lche , e fpefe , e. X efperienza mi dimo» 
fifa il contrario « 
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tO P^fiLL* AGRr COLTURA 

C A P rx O L O klv : 

Dell' Infen^éPc i hai da fcmìmnfi , 

COfa neceflaria da fapérfi è rhnerztr^ 
i campi fetmBativi . intemve liakro 
non è 'y che una divifiòne de* oqnf». fìeiU 
in pih parti , 'per femitorìBi in efle qualità 
diveife di grano^ Di una pòfl«ttottè aéun^ 
que ' lavorativa fi devono ùr • «re parti 
uguali; In due di ^edc fi Hkiiàttcù. Sotr: 
mtthó-y |K)iehé quella è. il pie necefisridr| 
ed ucifev L'altra parte 'pòi -fi divider ipec 
t!ae''inetk ; nella prima delle quali fi iies 
minerà Melgòttb yt nella l'éconda. meiit. & 
fthiiricfk ìF Trrfó^id,' ufta-t^rza- jftrK-del» 
la quale per altro dopo ta^UiAo 41 tTrffiié 
glio fark feminata anch' elTa a Melgotto, o 
Miglio; poiché il Trifoglio di una terza^-^ 
parte di quefta metk fi taglierà per tem- 
po, come farebbe in Maggio, acciò pofla 
forgere , e. maturare o il Melgotto , o il 
Miglio, che ho detto, ed il Trifoglio degli 
altri due terzi fi lafcierà poi crefcer di 
-AD ti imo. 



e À I» X f ó L è tìi ti 
nuovo per tagHftrld alt^ dtl6 tolte | * perché 
In eiib ^ irs^eWigà li Cenicité^l del Trifoglio 
medeiìtiiid $ èlle dìccià Pula $ ó Mula ,^ U 
quale deVd^ efifertf in Quella ^ùaÀlitk y che 
pofl^ hiRàt& a tfi^ogliare ^ùel tei'fèno , 
the fetfogtìì^t Pe^ cCttAfiói and lavora una 
pofleÉoht óàm^iVÀ df pertiche trecento é 
Dneeeìlitd fanirl feiiàiitate si l^ormento ^ e 
delle altre cento Un^ ittet^ ^ cioè cin4Uanta 
fark à Melgotto V e i^ altra metk ^ cioè le 
altre cinquantsi fajrati afri^glio* Di ^Uefie 
«Cinquanta pòi a trifoglio fi faranno tre 
pai-ti In circa iigUaìi^ ed in una di qùtfitéi 
cioè) ili petticbe {edeci ii Trifoglio it ta» 
glicrk pei* teitìpd pei* potervi ieminarei 
Mclgtìtfo j o Miglio) è nelle altre due 
parti) cioè nelle pertiche trenta^ùattrd do^ 
pò cflei» flato il Trifì^lio tàgliatd la prima 
volta inlieme con l'altro ^elle pej-tichc 
^edeci ) li lalcierk Ci-efcere di nuovo per 
poterlo tagliar là fecónda Volta > ed ancof 
n ìi tcria j dopo della quale néirifteffo 
luogo fi ieminerV il ì'ornicntó « Solamente 

B a fi 
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fi abbia attenzione di . raccogliere in eflfo 
la Pula per feminare a Trifoglio l'altro 
tercen , che bifogna . In tal maniera ognun 
vede , che la detu poflfeffione nel corfo 
di anni fei verrebbe ad effere tutta Trifo> 
gliata . Son pochi quelli , che intendono 
la grande utilitk di lafciar molto Trifoglio; 
e per quello fpecialmente i Maflari con 
difficoltà fi inducono a quefto> perchè. vor- 
rebbero molto Melgotto , che eflì chiama- 
no neceflario al loro feftentamento . Ma 
dovrebber riflettere, che per voler fempre 
i campi fenza rìpofo ) il terreno fi ftanca\ 
fi dimagrifce , e fempre più fi rende ina- 
bile a far abbondante prodotto ; dovech'è 
quando vi fi lafcia il Trifoglio, il terreno 
ripofa , fi impingua , ed è poi nell'anno 
' venturo piìì vigorofo , e .robufto a prodar- 
re il frutto in maggior copia , con loro 
utile incomparabilmente maggiore . Perciò 
per (lare full'efempio qui fopra portato 
ancorché non fi volefle feminare né il 
Melgotto 5 né il Miglio in quella terza 

par- 
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parte, eli terren Trifògiiato., cioè nelle 
pertiche fedeci ,' ma fi poteffe lafciar ere- 
fcere anche quéfto ', t cosi tagliarlo altre 
due volte infieme con l'altro, ficchè tutte 
le pertiche cinquanta di terreno egualmen- 
te ripofaffero » farebbe fempre cofa più ben 
iatta.' 

Quando per altro non fi poieflè far 
« meno di feminare il Melgotto^ o Mi- 
glio in quefta terza parte cioè ih quelle 
pertiche fedeci fopradette, fi avverta, che 
volendoti feminar Miglio è necelTario far- 
vi coltura , fé poi vi fi fé mina Melgotto 
haftetU (olo arare , e ]poi eoa zappe fran- 
gere ben Ja cotica, erpicare beniffimo, e 
poi feminare , non avendo bifogno il Mei- 
gotto di altra coltura, che quefta. 

Il terreno poi nel quale fi ha da get- 
tare la Pula per Trifoglìarlo , è quello 
nel quale fi è fatta la coltura Invernenga 
neiranno antecedente , feminato a Mei- 
gotto la ventura primavera ,» fcminandov^ 
poi il Formento neU' Autunno y e tante 

X . in 
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in <}uefto, guanto in .^ùelta pntc Ài Me^ 
gdcta) che non è %>»co ù. iemiii^ssuuia I9 
Pule yerio H "^n ài Feòbraro iti tempi 
umido ) quando per altro non Tt òòìftfft 
prudentemente temere che ibpragiungéflé 
il gelo ,: qual farebbe di danno « Nella pri^ 
mavera poi fufleguente, in tempo asciutto 
'fi fpianerU il terreno col Rnotolo j e cosi 
ben coperte le Pule fi lafcierk nafcere il 
Trifqglio.. 

CAPITOLO III- 

.J3# ahre diver/eoperoT^fti di Colture^ 
e Serlf^nerf 4 

Otite deir Iftrumento ce>natfn« dell* 
Aratro altro ritrovali 9 che ^ quello 
chiamato Vanga, gik noto 4 tutti gli Agri* 
coltori , ed in al<iùni lugghi pienamente 
necelfarie . Quello fi adopera folamente 
nei terreni forti , polpofi , e fimili , (pe« 
elalmente nelle Ortaglie « Al colle poi, e 
ne' campi montuofi è unico , e benché ^ 
ùovino alcuni terreni tanto leggieri, iiicon* 

ere- 
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erettasi oGtìtà4 tiftÀietò^i, die. .^pcfi« itgai 
ceiltttiSaì baia; fold Umonttl^j tmt^attfì^^ 

tt, «e • ^oifta (fintza - aIoq». !Ìà/kitìpko. : ^ pr|^ 
jomì^ìjcIk jiioUft -oftahte 'naii^i^o, «rlerèfc»! 
mo ili àbbokkdaozA (loilDkpecente ; egli (è:^^> 
rè ièmlffe. ![fe];D y chi: ne! laèghit a»Q»tu«fi 
4l colle» e. nicBe ^rtaglif^) ed . in ogni iihni 
«e| ^lé o. nan.fi paò.ftr di niep9;»jo.'fi 
coBofcdL l^ntiHà^ ifi devio adopl»af qiiftfto 
iflraioefito ;deB« irangr-.. Ammiraètle pdi v^ . 
il' vedeiie ifuttito ogni genere feniiniitoci# 
qaefti seroeni <^iighiirt vengt. i: ^tskm*. 
■tt . ;Si : .fifoloiiillì . bene eoa it^\^ itft r nmèoto .«^ 
elfi- hnisQciril xampo ar^fticrteinpo, e poi fi 
veAÀ ài (qual - compl^ffiobe , * .aipczza. .y pio(r 
ùnzaiy ed iahboftdamga idL^rano crefcerant^ìo 
k biade ,:je fpecnalmente il Formento. Per 
là br ^^Uai^ezsa poi ccfi(lono.£catpre:4i 
pia ai venti , ed alle pioggie : ficchè ..nofli 
MKontraao ia ibcte di. e&r Recate pcf ter- 
sa -pen.jttua.JEilicapito. Baffi ancora nel 
lecoeai ' vaagbivi il dtfjparniio delia iiemenza; 

poi- 



fiiehih.U ^r èfevv^io-ìÀ ui» ^àmpo aittiy 
fi feminManiio quactirtl due! per claicheda-r 
«a^ penice, nei tereeoi vtàgad bsfterk per 
egni pertica fesainame un fob . La ragÙK 
fiei'chiafa, perchè il terreoo effendo pù 
fofce, e pih di&qpdo, ancorché il grano 
feminato fia.fpàrfo pia' raro, ha forza di 
ÙLT geirmogUarc pibipiante dal. ceppo della 
ffcraentev e di farb in; più copia figlidare» 
Oltre 'di' ciò ritrovafi p(H maggior- aumeiK 
Co ai)che nel raccolto; poiché' fé per-efem- 
pio in un terreno arato ^per ogni foma di 
feminato fi raccoglieranno quattro, cinque, 
.^ù al più feì , parlandofi di tormentò ; in 
un {errena ' vangai vo fi raccoglieranno le 
dodeci, le quat^orded, e per. fino le £ede-»- 
ci fome, per ci^fcheduna di Teminato. Si 
oflferva finalmente , che il grano, raccòlto 
dal terreno vangato ha affai pia pefo dell* 
altro. ' . ' .. 

Non iarebbe poi bene adoperare la van-ii 
ga^ nei terreni giani vi, faffofi, e duri; poi> 
3:hé da una parte -troppo afiàticherebbero | 

lavo- 
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lavoranti nel profondar qiunto bafta , e 
perciò -troppo^-tém^o y ft ipèfa. abbifogna- 
rebbe; « dall'ara ficcome tali terréni 
hanno poco poifo , e .forza, cosi il For* 
m<nt* femioatovi' crefco bensì egualmente » 
e prodaee r fuffisienza , ma per efìfer di. 
poca confiSenxa nella piana, ftenta a fuf. 
fiftere alle ae^e, ed a': venti, e facilmcn- 
te «ade » terrai. 

C A P i T O L O 1 V. 

Dcila fceh^B. dMe Stmenxf* 

NOn vi" i durino , che grande atten- 
zione -^bifogììa nel 'far la.fcelta del- 
ie'* fémenze , poiché da -qfuefta: .dipende per 
lo pia il buono e cattivo, l'abbondante o 
fcàitfò Àiccoltp . rAtcuni avvertimenti però 
idT^^i^opango fopni'di ^ue^ icelta , qaaQ 
eccome fono fondati « falla ragione, é 
full' efperìenza , fon ce^oy «he fé fì oflerv 
vitto avranno buon efito . Parkndoii dun» 
-que primieramente dello icegliere la femen-, 
»i.del FormentQ dico> che chi ha quella 

C ifpe- 
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ifpezione debbafi portar fuir^jfti 9 '.^vfvifi 
vibra in^krìi,^6q^^ la palarti. Foc««flt(xS).^ 
battuto, é ^riaiaoofl(trvaa4p'Ja'>qt]«litVt9f»t 
dè^ftma d«t' grano, qual deV« .effere^ confoiM 
me alla nacura «lei téreeoo nel^u«l«, fitvupl 
Ìefn>inar£,'U cbe fi ; feopriiik ìcon 1' «%ri;}ei% 
za degli anlii ^datij^ «e poii&tu.qucifta'of- 
iervazioiile^cpii diligenza,, iu^onieiiil graiBiI 
cadendo in terra dall' aria «iene z fonaare 
un niucchÌ0| o ^cumulo £aU9. in épifa d'un 
arco, o mezzo circolo, prenderà di quello, 
ehe (la tìèi''mèi.)iò a detèb' ciimnlo , o ar- 
co., poiché in nUÌ /ìco;.^.;vù^njB fempryra 
defiorre il grano più pesftlift:, e puij^i, 
liaj ragione. dir. ^ue^o è ^ridfifit^ ,. .Vibrapj. 
dofi il grano icpntrp delT a/ia .ficfioipfvjj 4^ 
una. parte-.ha.il.iuo..pfffo4 C ;gmi^ «<lf5Ìfr 
pondente.klli gmndiezzi, lAr &t>a(^ffi^^«j^ 
la propria ntólci» • daU! ultra è ; fos^mipif- . 
cfaiato coii fóìficxt^^ xekbcy ferftfliffrteCiii- 
vcffe, e pei (lo pia. anche .COR fttftre plc- 
ciole; cos'i aci;ftde , che la polveri? » If ^fr 
ffie-^ e ieiiemeiize(ptù.lQ^ni xifljUlo;al 



ptédefó C^ iteWx'fsaitt. ìàdàétxa ÀàV dcttQ 
étctii d éumùló-V ^ f«^ pictrelte^ lairoppofto i 
tÌ~S£i\^^c(Àé fram^fchiaM' ^ e Fermento, 
éttb fu^rancP c6Ì>>^oprk( /pe(b .la gmvitii 
del'toé'ft^gr&fìOj ft pairiano> pi& àviann peri 
(fA<l lf(^ (fcifl^aAÒ 4toU'aria^ \attefiftenza sX 
^ttè jt -cdiilc J« al«^ icofe.l più ileggier»"* 
]9uii(|tt^ il hucm «gi^ftdtpih «^^rc^no pqi^ 
feHib' kinéàiàf 'piittUè- fu -pftattc» in temp0: 
^^dtilentò, e-^i? iìKMi pratioav refterk aU 
l'i iJi^1l'^d*el-VarS&, d Tia monte di.girano, 
é''^aeftd fark '■^uell» jJ che 'il ^doyrk fcc*% 

^ •• ?atlatidofi poi -dtflla ftmenza; , ilei Mel- 
§iliè' ptìmìefàtìiétiy'-^a j cb© - éf; - molfdi 
diififd^ól^ tà ii«glig«AzÀ <ii ' qoeh AgmolQ^i 
fi) che pfeAijdnd là fem«n2«'jcosì ' ;k fcliip^ 
ddelit) fefi2è akiMd dfTarvà^iqne^ Bi poi è 
da' 8\A^iiar(l) olib ^l-^ra:no dt^'Mialgotto d« 
fCmiiiaFli fi devé'fpkai' dailla fpjca;,: dco*. 
i»« aliri dlcédd )■ dal «annorte quaiÉhé tetn- 
pd AVAnti di ùtR' U (cmmziAono^A^ckièj 
cosi vieae ailigtonarfi pià^b^eirin. oltre* 

C a ^v. 
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avvertafi , che non ricfce lo fpicaré dal 
pezzo tale femenza con qualche l^gqo, faf- 
fo , o ferro , né fpingendo , né battendo > 
ma fi Ui\ meglio (picarlo . ^n la mano 
medefima . Perciocché , fé con iftrumento 
duro fi batte , o fi urta la fpica per far 
Sortir dal .ntchia il grano ^ prima va, ienS' 
pre « pericolo di rcftar » q maccato, > 
ferito nella fcorza; e quindi è che gettato 
poi nella terra » o npn pafce , o fe^nafce. 
viene affai da. poco. , o focfe anche invece 
jdi produrre buon frutto. Xa ufcir qucjle 
mappe nere, che fi oHervano per i campi 
con detrimento del ra^ci^jlifo ; in 'fe<;ondò 
luogo adòperandofi qualche de' fppraddf^ti. 
iftrumentt lion fi pu^.far quella kf^rtoóo» 
ne, che fon per dire.* Ci^ tutto oflèrvato. 
finalmente fi prenda il grano, che fia nel 
mezzo della . fpica, o fia cannpne , che que-p. 
Ho è il migliore; poiché fé fi prend<r^ m 
fendo farV un grano attortigliato , coftuto,. 
e mal ^fatto, e cos^ produce pianta, e frut-, 
to di fimil figura fteriU t .^ infeconde, e 

fc 



ìe & ^nmdcsk in (ina aHa .penta della fpi< 
ea farìi.uii. yaiw $ìcììo1q, • p§r ip pia w^, 
compito ^ Ciqitefto fcminaio o non nafpc, 
9 h «afcf ijflii'i «ti «iwn. prodotto. Duo- 
quo fi pjeenda .^c^Ov cht fta nel niezao, 
chcrda feminarfi jè.U.migj^ow. ^ ; 

'CAPITOLO V. ' - 

,D« éihre op€ra3!Jini%,tb^Ji fanno intomf 
alle Biade eii natt^^ 

PRimà di tttt» b«bgnk qui dare un av- 
véftitnento di grande importane. Ter- 
minato) che ^afi^di.Ceminacfi un campo, 
fi ^e^n'actcne i (olchi dove (i è femina» 
to Fermento, ile ;%eGÌaliBe«tt ^a quellapar- 
te dalla qisalo il campo ka .maggior decli- 
vio. QiteAa^ operaaionc £ ixà con l' iftru- 
«lento detto Badile > e deve efler fatta pri- 
ma chtf na^ca il.. Formento . : Nella parte me- 
defima poifi/ark uà ..piccolo foflb per tra- 
verfo, «he.clHamaiiicolafio|o; appunto per- 
chè fi ha da> temere quel^ che accade bene 
fpèflO) tiùi che le pioggie frequenti , e co-. 

pio- 



^ttf:^Itipk}flOC^lrttftilf».4i.clc4flaty:rfe pei 
dm Ma iifoWtaoàà'^^i^cim.f^niMaet. ita» 

tétto'i -ed' ii ^rtftdglir» <^a^ t|[Wgìaiiiei»Ctf» 
fi fchivano «ori'^i^if'<nitc^»!i foldii ^ .t «óS 
formare il.prc<^(^t<f §o^tyÌ<j^. ) 

Or. ciò i^outo, fi ftia in àtten^siond di 
adempire '^^lìfce'ràènfiàìfe;!^^^ 
ni, che far'fi'deVctt'ò Ì^oyhì^ alle Biade 
gi^«;lte;'PàrItiifilafi':ddIo'Asa9ieiit0 iarkortr 
ala -coft^ poi aiti Hrìaavòra nel MiUc M 

f$f t«nlp9 r'ots j^òi'tajrdi i WcitdOr.U. fiag 
gkHfs'aftiveu^ £ur'«ti*tokite'li,fesfeiti Ànuf 
ni^à FoffBentot con Hnjatolo jjofqiidd ^ oim 
v«ro <:bn>Spìaóa<Ioi« vfato» alb.> Biamira b^i'-* 
fa , la ^oal opcraarod» è tiiitoL' gidvévole ai 
Furmeticoj ch4''!é . cofii* incrcdibife^^tfi ix'mùÌH 
ti^Coiittidfiii naii'>soqfiderait« i; i^aapdo poi 
noti Cv àv«0'e il :ci^aodotdèi RiioiCDlor^je.Spui» 
lAH&re , fi ponno 93o{!crarer( coole l' ufahcD 
nk>ltp)<ÌeU6 ^tocoUnA' pììacà: htin Soffc in- 
•i trcc- 



altra , xdbKiivteifreiK» !f|^l«^^;««»^ r «?.44 

doila tóix-ajK^ta dal f^k» peli' )njK«ifio'« li) 
éaà.Sak Mihi^mvi^9n\ .€ fia4^9Ji^: iff. Pli^ 
gÌe<)a'A|ifliIk>^|a tuin-ijpìwiftkmm V9f^9f^ 
aUe tadÌQÌ{ dfcl aFoiflkientet^^ :« ÌWic^:(^m 

'i j Quanto «LMiglÌP^i:WlQfchè ^ v^^ 
érkiavfir dne^ipglie^.rtfij dqn^. t^Ap d4»]^ 
pub.. •&{rvltV'^«fttt Mn$A>ÌPffc'YOQafM[r::la 
«Rf^ dtel ttibaeno talor Irof^ dm^r ff p«e- 
ètd , che imfieéMc^jaiLHaitfiii, gif mùgli il 
€ief43eBe»'lr iltafisbici^ pL'ijteffio . <p«r eftir- 
^rc ili •lufasipxhei.nafQDno ,iitdrAmbrflggbiD. 
i^vieyafwiii fi>le^ e. il.beècfianì delle rag- 
^Ui^ * :;^1i(fc»ui<i:.{K^ ,':ióbe ;£uàiiaU'<atoeaÀ 
«U . qlia|ts9i fi» 4Uif|ue dita, pel- ttavfer^.riì 
-tOtCperk è ;Slpf>V9 ;>. adaqttandolo poi ^ quan- 
do v.vt ;fia' iifogRS^ attendeodo in i^uefta 
ftfte a. Hoi^t infcìArla : maà. ipttifr jdi iecr . 
.1 Ma- 
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Màtvro, die tì^ poi fi ti|lici[3i ^ e co»> 
dotto ft cala dopa d^eflérfila&iato^aaldié 
èen&po ammontonai» , acciò» fi^&noesti» fi 
Kattcrk fuori T-o fi lafcierkfeocare. 

-Quaitté^lt ' Molgotte fiiu^n^ente quando 
bA nato^ e- tteki^to a fegiia di prodos 
quattro' fòglie i fi aappcrk a^liàiido minuu- 
mente; il territno , -e ben '^lofondendo tz 
zappa. Nel ftmpd' fteflb te -U piante fono 
troppo fpeflfe , fi rare&ranno in nnaniera ^ 
che poffano crefeete agiatamente col eftir- 
pare <^uelle che hanno apparenza di minof 
venuta. Tale fattura fi ef^mrU perafciut* 
to, non mai per bagnato , che ciò apporr 
tarebbe gran danno ed al terreno > ed al 
Melgotto.CreiciutD air altezza d*un brac« 
cb, fi tom'-er^ a zappare GQlMnmdola^i»> 
tomo, e ievibdo lei erbe 4l^SÌ ttrerb ancora 
la terrà' intorno alle, gainbe «olniindolà be- 
rne,' il che fervo a- meraviglia per farlo ben 
crefcere, e rànderlo forte ^ e fertile . An* 
«he qnefta operazione feconda' fi de^ &>> 
ir in tempo pinttofto aiciuctO) eh» bagna- 
to. 
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'ikt. Veto h che far non fi paà quando i! 

bertene • è «oppó duro; ma bagnato, che 

(ìa-iì deve Uiciar afciugate alquanto ,:tan« 

to che il terreno poffa correre.' 

:: ;i Ricercheranno qui forie .alcuni la cau- 

"fó per la quale in alcuni luoghi il For» 

bleintd cuoce ptinn di maturare^ Sopra del 

'«ihe-io credo , che quefto accada in quei 

terxèhi, che fono frigidi , littofi , giarrivi, 

e-ieggieri . Di • pia accadere fpeffo • in que* 

■cuù^y-cht hanno 'le acque troppo vicine i 

e molto piii fefcaiùrifcono dai campi me* 

^6efi«i . Ftnaln^eme la caufa principale è 

<^tfch<è efiendo tali luoghi troppa circonda- 

ifì da alberi folti, o da qualche altra cofa, 

'trarla non poò girarvi, la quale non pot 

•tendo iibecamcnte fcuotere. le rugiadi:, che 

talor'-«ad«no' tfoppo copbfe ,>!.nè. potendo 

agitare' k paUe v it che è neceffarìo per 

ifoodare il vigore , che dalla terra afcende 

«Ila fpìca, il grano non può .perfezionarli > 

e eoa cuoce. Per il che iì vfde » <jhe pri» 

ma di xcft^r o0e£» il guno, Ja. ppgUa in^ 

D ve- 
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veftifoe untcdor gialliccio. jQuefii/.iuf^ji^ 
pòi fé Xoiio fpecìjilmejicev cps) .$ti|a^;j:44^ 
natura, è del tutto Ì4:repar«bile[ ^ueftp;jt$;(- 
to, benché fia di .grave: danno al;;rapi;olt^. 
Non devo terminar queftp. .Capie9}o fen- 
za pariare del ltt<^o.^ dove II batoe ficfo^» 
inento, che <è l'Aja, alla ^b $[<>p<b}#ffi- 
ferfi lafciato alquanto od', c^tnpi. legato in 
fnanipoy aosmontonatì, il Fqrni4ot9,.(i^9|. 
ta , per poterlo pof batter fuo/riy o ,cop 
Ruotolo. dentato , o con Flagello, o^^on »,V 
tro iftrumehtì» * Giafcbednna dunque. .4^\^ 
aver la -propria- Aja; ,. «e ..fé quella inca» 'fi 
avefFe, o pure, che fi fo(&. guaftaia^: ecco 
il modo di farla, qual fi. può. bxs in.iOgoi 
tempo . Prima. M zappa bene il. fondo. D^ll 
^ual fi vnol fùe, e dopo fi:adacquti cj9$io- 
iamenr(( .-Ci^ &tto fi icava, terra., $h9jM>n 
£a. né giarr-ofat, uè Ettofa ^ ma: pittttoAo 
gizzofa, e cretófa^ e quefta fi conduca Co- 
pra peftandoja' minutameai^ l \i. futloiJli 
fàccia ' eguale , ^ma il miàza ideU' A.|a h^i al» 
quanto p|ìt 4ilco< «cciocclibè H^cqiia; jnoA v^4 

fcr- 
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ictmu CosV pure fi tenga siìc^amw tìcvàH 
terfo' il portico i acciocché' la 'pioggia noii 
fiionclii ^.quella parte « Tornando poi ad 
adacquarla 5 fi faccia calpefiar bene ^ o dà 
eavalli > o da ^ovij ficchè [fe/Vi come pecCv. 
la terra attaccata ai loro piedi < Lafciatelsi 
poi fidare per un giorno due , fi faccia 
andar fopra il carro per ogni parte, ed ì 
fegni delle ruote fi ugdaglieranno « Quindi il 
battelli ben fortemente , e poiicndovi Ibpra 
Stipoli) d Stoppie coti !flageUi 5 o coì^ Ruo- 
tolo vfi calcheranno; p così V A)a farli fate* 
perfettamente. 

- -II. tormento dunque dopoché è ftato 
^ttito fudri fuirA/à, ed è fiato ben efpur* 
gato, fi faccia feceare ^ finché frangendola 
fótte i denti vada in farina « Portato allora 
fui granarti, fi pòri^a in montone , «non pia 
alto di quarte tina^ e mezza « Sino aU'Óc^ 
tobrer, poi fi muove , e fi- fa correre rivoU 
gendolo di quando in quando , e ben fareb* 
be ógiii giorno « Allora finalmente fi am» 
montoherli, che non vi fark pericdò» che fi 

Di fcr- 



28 dell'Agricoltura 
fermentìi o fi guadi. A fine di tenerlo pre* 
fervatO) alcuni ufano ancora coprirlo di fo«^ 
glie di nocC) e far aUri rimcd) , che io 
tralafcio. . 

. CAPITOLO VI. 

Del f eminar e y e Jiagionare $ Lini. 

GHi vuol feriamente riflettere alla ne« 
: ceffitk di feminar Lino , e chi ben 
conofce Futilitk) che da eflb rifulta ncm 
folo a'Maflari) ed a Padroni de' campii 
ina ancora a tutto il pubblico per Tufo, e 
per il commercio non fark ritrofo y e ne** 
gligente ad attendere a quefta feminazio- 
ne • Qui però aflegnerà le regole più iai«' 
portanti per f eminarlo, e per iftagionarlo. 
Di due fpezie di (eminazioni di Lino fi 
trovano, le quali dipendono dalla diverfitìi 
dei tempi neV quali fi fanno. Io qui parlo 
della Maggienga , che. è la più comune • 
H Dopo la met^ di Marzo non temen* 
do per altro delle brine, che fono di gra- 
ve danno in buon terréno, nel quale per 

al. 
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akro (leve eObre ftata. fatta coltiua nel In- 
verno gi^ fcorfo , dove era Trifoglio ) fa* 
cendo le colle grandi di dodeci, o quattor- 
4eoi arature in tempo àfcìutto, fi ritornerà 
ad arare prima di feminare,;e nel tempo 
{tcffo fi coprire ben il terreno di buon 
ilerco, e ben trito erpicando fé è poffibi- 
le con • erpice grave j e dopo gettata la fe- 
Dfien^, tornando ad erpicare con erpice 
leggiero, e fi fiirperà fuori del terreno tut- 
to quello, che. può eflere d' impedimento, o 
di ritegno al nafcer del Lino , e fi ugua>- 
glierk il terreno; dopo di che fi fpianeiÀ 
con il Ruotolo. Nato poi, che fark il Li- 
no, e crefciuto all'altezza di quattro dita, 
fé loife fporco, e frammifehiato con altr» 
erbe , e germogli , fi deve mondare con 
edirparli, e fi fark l'ifiefib, fé nel decorfo 
tornafle ad imbrattarfi ;. poiché il lafciarlo 
così crefcece, farebbe di grave imbroglio, e 
danno -nel. far fuori .la Linèfa * Se ancora 
patifce l'ariditk , fi dovr^ adacquare , e fi 
proccuri fcmpre di farlo nafcer bene fpeflb , 

e ìoU 



«Iblick) die alloea/le.' fete del Lino riefeo* 
no^pii:^ foctUi) e pet confeguemà più fine 5 
e di maggipr ;&aione« ' ...~ : 

..;Qliiikiulo poi: il vedrìi cfier «saturG a 
perfezione fi flrapperk hel> modo feguente i 
Con ila mano finiftra fi prenderanno quan- 
te: . piarne fi poitno abbracciare y vC folto di 
<|iieUa ix porrk fimilaente anche la deAra^ 
et così fi darìi un col^o ben. forte finth'è 
tume^ le. piante abbracciate vengano ugual- 
mente, ad .efiieré.. fradicate « Già fatto 4 
•fionderanno tutti :qùefii- piccoli laaz^i coii 
lércima rivoltata alla terra^ e con le radi* 
ci all'aria > e co$1 fi lafcieranno finché^ it 
l.ino; far^.fefco* GondcKto poi, che fark a 
caBì. cosi legato in fafcetti fi pqrrk fu d* 
una. loggia ) o fia travata > ma allora fi voU 
ter^ con la Volta! all' insh, acciò dal S^le 
pofla dfefe leccata «; Ho detto di fopra^ che 
quando il Lino fradicato fi laici» nel cam* 
poj fi debba rivolgere con la- dima alla 
tierra, e quefia è la vera regola-^ e fanrftf 
fnale alcuni, che ho dfcrvat^ volgere tsL 

ra- 



Radice «Ir t<f fttng iv |lpi^è nÌAitfili gùifiti'iiad. 
49. !aBiQi({tU£[:«} I9 (fedok. .^cUftj fda^ttri, liile 
Ìpfi«vp|if<^ey eJé |ilerv«:é. ; cui !.. c;::ì :!l 
QtHin^o Gì iffidrk ).' £liie è .fa^n. feocé, 
.ed afidft , : /opiA d':^<aft biiiGOf cibHo:y « fìV 
«do ' fi. finMi^rannó le; battole ,. 'e -fe fàvli 
4^ir IWiri ìlft'Xinofft.c^ iè a^i^efial fi a^tilei^k 
tiene daljl» .^lYCke)^ e-.iiaoaltcecàfé &s{naii- 
Uh»tiyi >: con. vii ori vello , iDqpotdi ^fùefto 
£. fnoiWsraftnoi. anche Is cgaaté si^defi- 
me da iQgn' altra erba ^ eh^ fiiiiilTe £rappo- 
^a.^Qùisfl» efeguii^ /àcijntsme} aidcomo- 
4ando iìn. IVftArelló fopca ìd'.i^Un iònco cwi 
à ideml tlvpltl alE> ÌAsù< >, e rTpstndxitìio le 
{ùantó di' Lino,. « b^'anc^ie^ e tirandolo péìr 
(iiiiez«o.ja*)4ei)«i di detto ilafti^Io; in: giìifa 
ili {Ktttnatloi^ vFattà andhÀ quefta opera- 
«bfic. rfii l^hf ranno fi hclk. bràncbé ..bea 
a:^uagliate>'er così £ imiraano detti /a&er- 
•dj ma. uà torfo^ rivolto 1 sa. eapopiedi con i* 
«Itn»., fiindbèfi £arìi fatto unn)azzodi(treB- 
iàfiò ^lunsmtB fàfcettififi.^riì in £ùRoà* 
«c^ap ^ca7iàfg» ,- e capacar pei: bagnarlo-, 

ma 



}) »■ lV Agr reo lt t?R i( 
ma tutti li giMni- fi dovrk titcAgetb decidi 

^efii rincgliò.^ compenétratb , e: eoa G lafdé^ 
A fino al fuo tempo. II foflb nel qu&le^ 

(àa da< pórre il Lino iark fempre migliore > 
le avcà lubgOL ida entrarvi , fcd anche da 
ufeirvi i'acqiiav La ragione di qaefio è, ÌA 
tal guifa fempi[e fi purga piilr bene , e re- 
•lla pì^ bianco^ « -fino ; «he -all' oppofto fé 
quell'acqua , the Io compenetra gli reità 
fempue iatoiiip dfendo efla itera, e fporcà 
lo rende Inruno^ 'e la lafda impuro^ 

Il tempo, poi pih opportuno ^ èftraev 
re il Lino dal foflb^ fark quando' fi veggo^ 
Ào ie canne, o piante di eflb talmente <»• 
-fé , e compenetratèy che Aon potendo pia 
ilar a. gala, cóme -prima "Vanno a fondo 
dell' acqua; . Allora fiievetó fuori prima 

. avendolo lavato , e purgato y ed i' mazzé^ 
ti. fi porranno in monte r un fopfa l'altro 
a roconditli , ed. indi colendolo eoa pa- 
glia, o altro ftrame , e caricandob ^nciM 
di pietre fi lafcìcrk ammontonato ; finfhè 
tinu fuori alcuna canna o ptànt») e ftr(»> 

pie-! 
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pfcdliMdóI*^n le liiu '4raocorgff «l}e:laficìa.( 
la fcorza. Allora fi iisfia>(i& «onn^re c«n- 
dotto in^ un. cài^poy o ;pcato,.fi j^en^e con 
le radici volte alla terra ^ e ben allargato ^^ 
eia aìidra piovefle farebbe anclife' meglio ,' 
poiché reftarebbé'^pìh 'bianco '; <Jbridotto 
imovàmciite' a cafai hai fecco , fi «^I^^i^V^ ^' 
nuovo fopira .quàklie^ .travasa:,: .e ; fi : ùtadi 
al :Sole . cosi'in iniéczecti. legati . ^Aiiorghè 
poi farà ;perfectimeDte.;,>a(c»jtitp ^ iiì^ciido., 
{optar d^anr; banco v^rendendolo ia' braticiu y 
fi pefteiiìi >còn. mazzi! de Icgmi ,pefami y. x 
forti fatti a tal -fine, cir£i:3ÌuovQ <fi, «{por- 
rli al' Soie, e. quando. krùi caldo ! fi t>oj-ccrki 
» ^uodcbe fianz» Ì^fit0!i/Br. branchi ^ i é^'fi^ 
ameaJdt^^meA/ col.' copririD.cdj . panQi. ò., al-> 
tfd^i'&canskrio anc^e..c«>..aflì;, ^ fiocb^-^fi 
ywÀ':iktip:iare. da iqnelli/)> che aitcondona: 
iP^^^èifto^'^liavoro y detti «olgaroierite , Seh<m«« 
irofii. Tale x>pà-azidu -dijf^olare ^ Lino- 
ÌaÀ -meglié £itta in <teinpo> ^iimido, poichiè . 
i!dsli'^lreltai^pi& molle , e dk ma^ioci>feta.; 
Jthr' all^ <^ppdfto in teqapo aiiciutto, e ve»-f 
i'' E t»' 
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tofoi troppo- fi fcangfc » e le £9«k;irflMiw 
goao ràcminoc àumeio.: . (; e : J 

• iSktttoLo }ftt: •-■''"' 

'. . . ' I » 1 » . • 

P^/ jfgnpufrty coltivare^ ^fgfon^rt affripro^ 

Dopo -^ (ti «veir fritto: de'- genesi < ^ik 
:rile«'ai>ti).'e iieccAair}r.»l viy^e uina>^ 
no, refta di trattile di alcuni ;.aitn..|ùrar 
dotti pia minuti^ ^lali nel fiio^^floie ^ non* 
poco fotr bifognevoii » ^«peociièipeiiSn^is^f 
fieno iioolti,, fec;eiid«' là varietà dd- |a^o;^ 
dell'; btiiè, e dtir^ifii , che:!» vièa. falso > 
tóttavolta' io ùù' nixica>:A difcorrpve tckt dt 
^ìieHiy che ne'- noftri^pae& fono pià^-octgniiì 
cdf>uiati:,tquai'£ono: 5egalfe> Otmu^'Saviftj 
Sb^uofi , ^Raviazoiio^we IkU|àitt:£jQu4»t9 
aitai Segale effa xiasrai^'V à^cS$jit(A^vkv6iwtt 
èiicnvitii, che è^ifficeflaria:.»nehc, periti.]^» 
ttkcntO'i ìx 4^^'P^ ^rocd^v&tfiinKrft 
in «luogo fepararar^al campo;». 0ei.l|aa[)e JH 
:f ornìenut* Dii quefla (astltrtn S^t'u^Ac:ì9S 
(icivono i £;onudÌRi. per ittift(ICft^7ill;P»ll$ 
: di 
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il2 Metgotto, e fiefc« pee tènéilo coUogato, 
ti!lléftd<» \é UAé' "Eitiaz idi Mtlgotto troppo 
àtpUi < ctfidsf 'per (!4r unita da fe<L'Or- 
A Hl^aifitiité riee^il k medefimc opera* 
2ién>'del ttattìncnio dal quale fi femina fe<» 
pàfatainenM ; Mólti fono gli ofi , che di 
^eltorfi- &ntto; tta fpecialAiente in mine* 
ftteycKe fonò rinfrefcanti , e falubri « Lt 
Fave poi ricercano qualche pi& di fatica* 
Deve efleré prtàia cofturato il terreno avan- 
ti l'fiiveffiò) e le colture Vogliono eflere 
fitdrnate in Febbrajo di Priiiiavera ) e U 
prima coltura fi fa in «féiutto, e la fecon« 
da ki Luna vecchia ^ eflendo prima ben 
kttamato il terreno* A Tuo fenfpo ^t & 
2àppand per afciUHo* Qieft» tegola térvé 
fé fi vogliono (ctAkkàtt nt^ campi ; ma (é 
effe fi Vorranno |>0rré nelle Ortalle , to* 
me per lo piik qui fi ufa, in qufel terreno 
nel quale fi fono eftirpati i Verzi « poiché 
quello da una parte è in certo éiodo col* 
turato ) e dall'altìra le eflb fi volèffe van- 
gate) le Fave verrebbero troppo alite» ra*. 

£ a ino* 
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•mofe, e morbide >..« perciò farebbero,: in* 
fructttofe> eflè fi devon piantare. In dct? 
tfiLÌul)go. dunque in Febbrajo or j^ù pre- 
flo , ora più tardi: fi fcrefta con la Zap-^ 
pt cos^ (uperficiaimeate il terreno , fi .le<- 
vano le erbe, e le radici, e fi raflrella, 
indi fi pianuno , ed a (uo tempo fi zap- 
pano in tempo afciutto . In tal maniera 
rendono piti frutto, che in ogn' altro modo 
coltivata . Servono a molti ufi, tanto ft 
fono frefche, come fc fi feccano per l'Inver- 
no. Li Ragginoli fi feminano unitamente > 
€ neirifieflb luogo col Melgotto, e ricevo^ 
no riflefifa coltivatone, benché fi poSana 
aneli» (ppai^ament^i piantare ; ma aliont; 
poi A bifogno, quando fon nati, porvi ap- 
preflbjdeiJp verghe; o ramofcelli, acciocché 
a quefii. fi poflano attortigliare , ed innal- 
zarfi. Ansi quelli di KijuelJa fpecie, che .fi 
dicoiio- Turchi fi devono feminare un Me- 
U a^«|ìl)ji.f^* fuddetti chiamati Maggienghi .. 
T^nto.^ con^t^i, cioè la fcorfa; come in 
grano ff9o(<.di grande ufo , ed utilità . Li 
,- . • Lu- 



iiUpini ^ Cemlnano in que* ttttóà- inferio^ 
ri ne' quali non torna a conto gettarvi al> 
tre femenze di màglio^ - ^fd^otto , i quali 
in -Aprile -:d!evono éflef' prima arati y e -pifi 
erpicati, fervono ad' ingraffiir il tetceaof • 
fpecialmente in quello ^nel quale fi: voglia 
feminar il • Forment^ ; ed in. tal cafo fi 
■ volgono fotto terra cos\ teneri , e fròn'dofi 
con l'Aratro. Anche i frutti ftefU. maturi 
fervono ) e per ciboj e per altri ufi , che 
ne vengono fatti . 11 Ravizzone fi femina 
infieme.con li Lupini in Agollo nella fe- 
conda coltura , che vten fatta per il Por- 
mento; Se fi vogliono i Ravizzoni far fer- 
vire per grafia, fi coprono fotto terra con 
l'Aratro còsi immaturi ; fé poi da quelli fi 
vuol cavaire il feme , o per macinarfi , e 
far fi Olio, fi lafciano crefcere, e matura- 
re, e .fi. noti , che in. quefto terreno dove 
■è. Ravizzone nulla ofiante fi può ancora ie- 
minar Melgotto, fenza che réfit da eflb in 
alcun jnàido pregiudicato ; 

CA. 
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'■:; :v:r:r: '•^\^^^-- • •• : - 

Vef Ut Campi M 

Sin pia-.lt hi éiùiptb di tfoltivarey rfciut* 
«MS J Campigli fttti^^ra &éievepsLT' 
!«« ;<kUf ilkflo far Campi, il che oltre i 
iliottt aliare ) che gìk, fdpportgo efler note , 
là 'bi£ogM déUe Cegiieiiti regole « Poftochè 
lì vagliai fidur campivo > è iéurìnativó un 
terKQo^' che prima ooo era tale- 5 & deve 
dlénrare alla Ittnghezza del medefimo ; poi* 
che àom ogni lunghezza è comportabile « 
Un vGàmpo petfiitto non dovrebbe aver di 
loa^heaza pìh di quaranti cavezÀ. La ra-^ 
gpoae i, petchè iir taie lunghezza gli Agri" 
toìtùti patina comodamente efeguire tutte le 
•peraatoni neceflarie , ed utili a'iemtnatì^ 
Ciafcun vede , che fé foiTe di pi&- farebbe 
di grande incomoda prima air Agricoltore, 
eà in oltre di grave difcapìto al Campo 
StedCiimò. Prteierameote , fé occorre adac- 
quarlo il terreno pia lontano .daU'^'imbòe* 
catura dell' acqua non riceverebbe il ne- 

c«f- 



«eflGmp uj^re ^ ojfi^k^cjfcq ^ f^vi pg. 
nctrar l'acqua la parte fuperìòfe^ e più vi- 
cina all' iiàbè^ealb^i^'V '^nri^^réì>be uoppo 
<tim«grif»74al Jlaogo iitempoDraJ^r^^i^al m^. 
^«»(v^¥i»Ì>be::ckiff|Mr9r^^9 Vpnné ^J^ 
ÌS% &%lgiititu, àUal:^par«[e infeti^d^MCpIìi 
Ì9ff$a^.'iSefondocv^-ii;nMai&n 4aiÌHtbteM 
t^^ 'j £iticÉ mI jcfuwiiirn ifiAbn i ■ rsecdlti') 
Xiqr:iPi^|l«r.iQi^ìao dò ktàmi^ <3guifc,J0Ìif 
V^ib^ ìt<ftlidiieoaa:>n9fftèrebbc[ ,;.cÌMs ti(À^ 
f«l^rtnì»d «floiiB jiìijiefifi^i in qatMiflroii . 
f^ni^^-^ «g^agiìaiBaaiy -die ;fir.n£cècà« 
QffdflIAr >t>eL>0)»oldw'^ac terra ■ di ì^iièlUsfoI» 
W<(ht ^.9ft ;trattferfq alle ^Itfe xtbiaaia^ 
fac.Qlf<l|gnftì^ !)g .qaalr téBÀ (& rcoqdncd iicl 
Qm^ ctdi tjngcàibre^ottbiipor. ftnica: ^ibbìfo» 
gli^b^qoQaèftiael: altri jnvorivi • niup^y&ù 
49ll9odtr^fi(t§ol»o«li «qatlIpriblAiltìigte» 
^ 690if eteotte ^i e^Aoni(tò[&HOin:at> pdi> i| 
iffftanterifi fUL icafo d^aver ^v&frfCsunfS 
<^iNlo(:Abfi9nra-:iddlé «egole coiBàiii'>^i è 
Iferaiisate^ìquélf diffiy'iltfgpoiigo- €fitr iftpee^ 

:- ' CA- 



Del far ^(:^ ampi a monti. \ ^ 

JL L.:coiiipi(meBto. . di e quello trattato ii 
JnL; deve aggiungeBe qualche > ftvverteilza 
«iiKioffa.fi^a le Qpeirazixsm,' ohe fair fi de^ 
ìEtsàti od; rUuinfi :.cafaipivp ^ un^ te?{-em>^ ^Hìùt- 
^t'montuQfo». THArcààivaBiAw fi Il6ve'qfler<» 
vite< dSi.qBal ^dtctf fia cai-oerifefl[>y;'^]^' 
xlinentt itreiterer bc'fptiaiy-icfoecei'^tfbblfó^nli' 
a; ^rkatlcapipivQ^poijdhè .fei da>^«na pirrc» 
vi foSèror piante «fmtttfégcv .« kgiuuul^&ti^ 
« yfecltladpbncheivjof;^» -^iegnai^'di rftMkdit» 
fupciiiàre .a . quella ^ > che> i fi • ^tùi Iribàvtir 
dal €biiàpo>n(^ x£uàc VaapaggÌQfor.i}: %^ìo'y 
e; le' kkU'. àltrai i^cluogoii^^ dii^tat'ntùa^ 
zioiìc:,qeirnata>iky:£faB!ial9ei4i:ii>op{4'i]^ 
a j:èodci1a.:campÌ3n»3 iiio«'.> tomeÀ lA^^cent^ 
^rfi; ai ;tàliimpiirfar«v$Se; 19 '. efso-^go V$ 
iftcaa.)piiet^e ; ma .<ion< troppeJ, i^ueA^-iia^ 
Uint'kuwL ^t far tlinturi. neéeHkrjcj» 1^ 
ce di ifjtve • ,Biiì^|Mr^iidL piàiiifs^uwesi^ 
tal luogo fia ben efpofto al Sole ; poiché 
.- j ac- 
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acciocché fi porta fperare fecqndò, bifogoat. 
che fia cfpoftof p da mattina, a mc^jfldV pi 
o da mezzodì a riera ^ Di pi& Dpnndcvq^ 
effere' bifognofo a qualche util^ fiae , e^- 
difegno,' né difiettivo., o per acquQ...(gojtrt 
ganti, o per rupi valle fottd.terr^ ,>Or,pfr 
qualùnque altra malai qualità -e .cincoilan- 
za . Pofto , che il tutto vadi bene , fi terr 
ranno le feguenti. regole : Preparate pi^ilift- 
le pietre per far- il primo murQ 9 .fi farìi> 
un folio in fondo al luogo, .che. fi vuol, 
campivàre, quattdfcve eifere dib^ciadue 
tanto in larghezza 4^ tà in profondità, il 
^ual ferve per. dar' .fondamento . al. m^o. 
Ciò fatto fi getteranno i fafll.piiìigrpffijfuL 
fendo , e .fi pi^mterk il muro^fen^a^, calce 
aosà a- (ecco. Quello deve innalzarfi quatr 
tro, o tre per lo meno braccia fuori del 
foflb. Se in detto luogo vi faran pietre in, 
quantità, fi fcavexlt il terreno, e fitpor*. 
ranno al fondo' contro del muro,-.e;poifq», 
pra fi ftenderW il terreno , qual per la 
meno deve aver dne Vangate fopra lepie^. 

F tre. 
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tfcCosì la terra) e le pietra della parte. 
Superióre tirate alla parte inferiore verrk 
IP formb^l un competente piano per farvi* 
it GaMpo, e guanto più jquefto priiiio fatk 
iiMnitzato, tanto, più facilniente liufciianno 
^i'.'ahri . Nel finirDenro 4i quefto prima 
piano non H fpiani* il eevreno) dovendo 1» 
losvatura fedar fofl*»- per 'piantarvi il mu- 
to per foilenere il (ecpadcB -piano . Quello ' 
fi^odndb «muro deve edei: lar^o un braccio^ 
^ per 'lo 3menp tre braccia di altez^, ed 
a^ch«i^^ fk<Aidochèv>i[ir)i::. maggbré y o 
xìiinoM^'iti^JteirtiviO' dei tenrcno , e fecondo 
la ^Mn^kk'^di faffiy'^chè vi fi ritroverà* 
<&<Al'«ftt£rd metodo fi :contimieranno gli al- 
t^i' piatti-, ciie , riufciranno a perfezione. 
Sòi^ra i^'-nsùri poi H farai^ifo le tive ^ «o 
qaéfte fàVan éoraipofte. di zoUe , -o - vogliant 
dire'*'^z|zi "di tèrra coiicarì , e fquadrati 
con feirrtt ,<• 6 volg^nio la par ce erbata ai 
di fuoi-i 'fi( faran adattare, è feda r bene ì' 
ifha contiS) 'faUrb , e ^oi fortemente con 
ÌB^fio pianò fi batteranno acciò vengano 
' ^ . ad 
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ià' tìtììrfi 4 QueQs .rive. deyooonifi«a^r{i 
fopra del mura ilaiMei mfttonhrsiccio , L» 
altre rive poi ^ che nepeffaijaqjén^e fi de- 
vono fare a lato di detti piani ^ fi devono 
jncamióciar dlte^ ad ugùaglìaifzà'dr^iìelja^ 
che fta in fondo ^ e poi- di mano in ma- 
no ^ che fi continuaoo v«r|b il ,mon|e ]fi 
vadano {minuendo ài ajtczaia ^cchè rtkl . piir 
de. deir altro muro fiano ridotte ìq jiion^teì 
Se Je pietre, che fi ritrovano fi fcoprifie-, 
to di natura fragili a fp^z^arfi , fc ponga»; 
fici muro con qualche calcq y p .pure non 
fi adoperino ) poiché in brevie. fl raggio del 
Sole le fpe22a , e fon la caufa .di: far ca* 
dei* il redante del muro. Quando poi nel- 
io fcavare fi rroVaSèro pietre, elie con i 
praticati iftrumenri di ferro non fi potef* 
fero rimuovere, né ,fpezzarc , allora fi do» 
\x\ adoperare la mina, e la pftl!««te a^cid 
vengano a fpezzarfi. La fudde^a xregola di 
fottcrtare i faffi può ferv ire anche Ael ca-. 
io di voler disfare un mucchio di pietre , 
come fi dice roverio, cioè ■ collo. fcavar il 

Fa Cam- ' 
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v'wapi 4ove è più baffo , e poi fepellirJi, 
% «;>^ dUlribuir poi la terra feavata. 

C A P I T O L O X. 

./tktml avvertimenti intorno alla Coltivazione 
delle Ortalie, 

IN' primo luogo è da avvertirti a chi 
coltiva Ortalie , che chi vuol farne 
buon ricavato deve tenerle fgombrate da 
ogni (otta di piante, fpecialmente fé fono 
terreni adacquatili, effendo l'ombra trop- 
po nociva. Al più fi permette, che intor- 
no vi fia piantata qualche Vite , qual de« 
ve tenerfi ben cuftodica, e qualche albero 
dì frutto pili fquiSto j Se il luogo ortali- 
zio non avefle baftevole fondo, far^ bene 
fcavarlo, o come fi dice , sbancarlo . Nel 
far la quale operazione, fi avverta a tener 
^ fcmpre fopra quel terreno, che anche avan- 
^K ti era fopra , efsendo quefto più pingue . 
^H Non fi faccia in quello come altri han fat- 
^B to , che fcavando 1' Orto han fotterrato il 
^V terreno n^igliore col tirar a cima il più ma- > 

L 
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groj e cavano poi la metk del raccolto di 
(Quello , che ricavavano prima . 'Di grande 
utilitli htk poi fempré Io sbancar la terra 
di tempo in tempo, e fervirk afsai più che 
la gra&i medefima. Anzi dove il terreno è 
fiato sbancato ' di frefco , non vi farW bifo* 
gno di adacquare, il che è ancor necefsa- 
rio perchè nei fondi fcavati di frefco, non 
fi deve osai volger T acqua a cagione, che 
refiarebbe tr(%po inzuppato. L'ifteflo vale 
ancora per li terreni di Orulia non adac- 
quatizj; ne* quali poi con la predetta ca» 
zione conviene allevar le Viti . Non parlo 
della qualità di erbaggi, e frutti , né del 
iiK>do e tempo di piantarli, poiché tali re* 
j>oie fono già note a chi poffiede tal arte<^ 
Avvifo folo'per óra, che molto efpedien- 
te farli per quelli, che attendono a* Biga- 
ti il piantar nelle Ortalie porzion com- 
petente di Gelfi, o Morari tante all' ufo di 
fiepi, come in qualunque altro modo; poi- 
ché di quelli la foglia contuttoché falvati- 
6a riefce di bontli, comf fé fofle di. pian- 
ta 
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|ft ifine(U|f. Si avverte però.» che lueglìd 
èiemprc^ femiqftre iiJErutt? ben maturo, e 
dopo che è nato^^ crefpit^to a dovere, rif 
piantar i germogli a ipggìa di fiepe , che 
riufcirk di foglia buoniffima. Ciò. 4ico poi* 
che la ragione, e T efperienza m'infcgna^ 
cjie ogni feme piantato entro il [(uo frut* 
to ben maturo riceve prima pi& buon ali* 
mento, che fatto iecc;^re, che allora fi in^ 
Celvatifjhifce . , . # 

C A PI T OL G XI* 

Ùello Scafdagnare^ Curar ToJJÌ^ e far Graffi» 

LI diUgcttti , ^4 accurati Agricoltori 9 
che ben intendono il bifogno, «he 
ha il .terreno di efler ingraflàto, • compren« 
d9no r utiiitk , che rifulta da' quefto in 
vece di ilar. talora oziod , fpecialmente neli' 
Inverno quando credono di aver fatta ogni 
operazione ne' campi,, fi efercitano in quefte 
faccende quali giovano , ed a loro , ed a* 
igfto animali é Lo. Scafdagiiare confitte in 
ainm99t«nare la terra di quelle «olle, che 

van- 



^imb per itàvtrfo àffakrer h^l'lfóridò' 30* 
càthpi , ' t 'qtfinai qrteftii Ti 'ìarcia- cuocere i 
Similmente è imHflimo il curar i'foilì'hei 
i^ùali ^tt lo ^iù fi raduna in decorfo dell* 
anno molta grafia . Allora fi linifce ìque- 
ùo tei/eno fangofo de' foflì con quella 
terra , che fi è fcavata ,, ed ammontonata 
nelle 'Cafdagné » e cos\ infieme fi lafcia 
cuòcere « 'K^ftà operazione' deve fàrfi.in 
cempoaicfutcó, -e giunta poi la Pnf#av9<«, 
in tempo Ifimilment*' afciiitte fi povta per 
nei campi «y e^qut ferve ad ingraflatti: itiag^ 
giormetite ^ die fé vi fi fo0e fparfa grafia 
ài ftalla . Specialmente fé vi farU qualche 
luogo nel campo , cljie fia più |>aflb de ir 
alti^^ iarìi piir opportuno per giettarvi-^ 
terra , poiohè cos'i in dvre fi viene iàd 
u^mglikft.', iSi vede chiaramente 1- ùtflitk' 
il queAa fatftm dal MelgOKto ^ ch« vi fi 
fémina ^ il qiaàt ciekc coià. Ulte») e béHffj 
e tfructiféro, bhe noni fi può cKr'di più . 1 
diligeatiìufan eli più di radunare melgazsi» 
tid altri ftrami :, e porli fepra k ^rad», >r 

*;■■■' . ^"•- 
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quefti infranti y bagnati , e ravvolti nelle 
graffe, che vi fi trovano gli ammpntonano 
poi , ed unitamente con l' altro letame gli 
danno a* campi prima di Genaro> in luogo 
doye è Trifoglio . 

CAPITOLO XII. 
Del far Prati, .' 

TRe fond le maniere di far Prati. Una 
fi -dice alla Milanefe, la feconda fi, 
chiama ad Ala , e là terza a :Piano . In 
ogni qiodo il luogo deve avere il fno alveo 
maefirale . Facendolo alla Milanefe fi ara 
il terreno nell'Autunno, offervando da qual 
* parte il terreno fia pia alto ,0 pia baffo . 
Naturalmente fi vede fcmpre , che il ter- 
fcno ha maggior altezza da quella, parte 
dove è il foffo maeftralc. Da quella parte 
dunque fi fcav«rk la. terra , e. con benne , 
o con altri recipienti fi condurre in guifa 
tale y che venga a formare, file, diritte da 
un capo all' altro in altezza di una colla 
di campo , ipa in larghezza di ventiquat-. 

tre. 
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trO) o ventifei folchi • Dalla parte più baf- 
fa deve efler la terra più alta, cioè in più 
^uantitk , poiché col tempo fi verth ad 
uguagliare, cadendo T acqua da quella par- 
te, e non lateralmente. Perciò la terra do^ 
vA effer battuta, e ben preflfa. Nella fom-< 
miÙL dì quelle colle fi dovrk f^ire un pic- 
ciol foflb , o acquedotto di un braccio in 
circa in larghezza , il qual deve ricevere 
dal fòiTo grande la competente quantità di. 
acqua per condurla al. fondo di efle per 
eifer irrigate ugualmente da tutte le parti. 
Qùefi' acqua poi condotta dalle prime col* 
le in detta guifa fark ricevuta da altre 
colle pofteriori viceverfa col foffo in fu la 
fommitli. Le colle laterali però devono ef« 
fere ajutate da un alveo di acqua laterale 
con la fua cavicchia. Se le prime colle, 
efempigrazia , erano tre, quefte feconde, 
che da efle ricevono T acqua faranno fol- 
tanto due , ma per confeguenza più lar* 
ghe, perchè vanno ad irrigare l'altra par- 
te del Prato fatto ad ala ; e per effere 

G que- 
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queRa parte di maggior edenfioM , ji. aU 
vci laterali hanno da fupplire , ed ajutarc 
con T'acqua queft' ultima parte di Prato « 
Cosi dovendofi profeguire, fi ridurr». ad una 
ibla colia in mezzo col foffo fimile ggli ^U 
^ti nella fua fommitk, quale fi f{>argerh:ad 
ala da due parti • In fondo poi vi deve 
edere un foffo alto, e capace per ric^vfrc 
te fcolatizie. 

Volendofi poi fare un Prato ad ada fi 
deve offervare la larghezza del terreno; 
poiché fé quello foffe molto largo ^ iarìt be- 
ne fare due foffi laterali, uno per parte 
c^n le fue cavicchie, avvertendo, femp^e a 
farli in quel fito , che fark più alto, dor 
veiido avere anch* effo la fua cadenza. 

Facendofi poi un Prato a Piaiio^ pri- 
ma fi deve arare beh profo/idamente il 
terremo, tanto ,>quefto quanto gli altri fud- 
detti, ed uguagliando a livello col fpiana- 
re le alte^rze, ed empire le bafTure, ridur- 
lo del tutto piano, al che gioverà ancora 
erpicarlo, perchè cosi fi conofcer^nno me- 
glio 
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|lio'i difetti. Qpefte aperazioni far'a bene 
farle avanti T Inverno, poiché fi lafcia fi- 
dare Iji M^ f^ffolTa V Per letame fi ufera 
fterco ben fatto, e poi di nuovo fi faran- 
no al princìpio di Prittiavera, fedato effen- 
db ih terreno contornare ad arar^, «^ «gua- 
gtiare il terrena^ Aliar fi fataano i foflTi 
t*r trfaverfo, non tanto profondi , ma fol- 
Mmo) che un: quadro riceva T acqua perirai 
rigar l^altro qiudrD.ppfteriorc^ Quantunque 
poi fi dica tal Prato fatto a Pi^nQ^ tutti U 
Quadri perà devono avere la. fua «cadenza 
^apor^ionata , acciò f acqua non fi fermi, 
ma fcoli. Fatti li quadri fi feminerh Ave- 
na j ed Orzo 5 feminandó. ancora Puila di Tri- 
foglia ififìeme con Lerghetta. Si erpicherk poi 
per lungo > e per traverfo, e fifpiànerkcpa 
Ruotolo in afQiuttOL, Nel foffoycfae fark ne^ 
ceflfario fare in fondo a* Prati in qualunque 
maniera fieno fatti, cioè alla ripa di efli fi 
dovranno piantar li Onizzi. Maggior fpefa fi 
fa fempre ne' Prati fatti alla Milanefe per 

Gì do- 
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dover condur la terra nel far le colle , e 
fer altre fatture. 

CAPITOLO XIII. 
Del Radablare i Prati . 

QUeftà operazione di Radablare i Prati ^ 
COSI comunemente chiamata nei no- 
ftri paefi, è neceffaria grandemente perin- 
graflarc i medefimi, e renderli piìi abbon- 
danti di fieno. Si fa nella maniera feguen- 
te: Prima fi fcoticàno le ripe, e fimilmen- 
tc anche il fondo del foflb , che è appreffò 
il prato, ed indi fi fanno certi vafetti , e 
piccioli canali, detti boccaroli , nel margi- 
ne del prato , acciò dal foifo ricevano T 
acqua , e la ftendano per tutto il terreno 
del prato ifteffo. Allora fi attacca alla col- 
lana d'un cavallo una corda , o catena, o 
altro fimilc da tutte due le parti , e die- 
tro al cavallo fi lega un fafcetto di far- 
menti, o d'altri legni, ficchè venga ftra- 
Icinato comodamente per terra. Quindi fi 

fa 
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fk andare il 'Cavallo nel Mb per il quale 
fcorre l'acqua, e mentre- e|U fi fa caaimiii 
nare nel fo0b, alcun bifolco fcalzo va co*< 
piedi fopra il fafcetto , acciochè quello fi 
traf&ni ben ferrato contro il fondo -odac- 
elo il bifolco ; non cada- , prenda^ la coda 
del cavallo per foftegào . Si potrebbe ^ui- 
cora in vece di quello legar fopra il fa- 
lcetto una pietra pefante, che fari l'iftef- 
fo effetto , Cosi per' più volte fi fa cammi- 
Hjar il cavallo per una parte , e per l'al- 
tra . In tal guifa fi folleva tutta la graffa 
radunata col; tempo nel foffo , e per mez- 
zo df ' boccaroli vien depoffa dall' acqua nel 
Prato qual giova molto ad ii^raffarlo. Due 
volte all'anno fi fa quella operazione . La 
prima volta nel principio di Novembre y 
e la fecdnda terminato, che fia l'Inverno; 
mentre le foglie degli alberi , ed altri ftrami 
fi fono di nuovo raunati nei foffi . In fine fi 
unifce infieme tutto il letame con un ra- 
Afelio y e fi porta poi infieme con gli air 

tri 
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tiri in m^cqhj jdl ^fla per .darla ^ai '«adU 
P 9 idppq .ef^efi ben cooTiiiaiafo * 

c A ^p r T o'^t- o n 1A* 

JDet piantare ^ ed slhforff le, Ppi,* 

COnttiteoebè Ja limole di piantare j ed 
allevar le Viti ^quali^rf()rt9 di tanta 
n«te0it^ j ed utilià ai. pubblica' tìmo gik 
ftabìlite^ e prbti^att da^qui^lli', che vi ai* 
ttndoRO ; niin.piaflb per\|[ienanàente difob* 
bligàrmi da notare alcune cotti f the trop-» 
pò giudico necccffarie. à faperA in tal prò* 
pfifuo * Avanti che giunga l' Inverno ht 
^cQpo afciutto fi devono preparare li ca-* 
vati in maniera di io^ arando ite volte ^ 
e Jevandò la terrà . Solamente là terra 
qhe fi (òUeva nell' arare la quarta volta 
fi lafcia entrò al cavato . La terra $ che 
fi troverà fu la fuperfizie fi ponga da 
parte per poterla poi porre di nuowo fo. 
pra dell'altra , ^ando fi empirìi nuova- 
mente lo cavato intorno a|là Vit^ già 

pian- 
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ti flirtati /èsUe.efsev; dù^she fèi' In 'V<!fJ> 
xiBnir;ipi&: §ot^, :i;yt4ii^hizat> cflvd'^tfl^dl 
un xavezEio.!.' -' ■'■■ ■'■ "^ . ■!> >ìjÌ 

Il • 

Brion'iUi^uefto'pcró^ fi d«ve àVdr fkl^ 
«a k ficdta! dvHej.^oocitt^^da- iiiant^fi^ 
nel ^far la; K^uaile- fi -^ttirViìto U fegoenti av* 
vertiaieiitu' cioè- prima ^ ^be .c& :fiàino fé^ 
{«ate à vasti le/Vtadonie : che fiano di XJvè 
nere, e ^^i -bimna iqualiik .: che fiano idi 
quelle y che ani^ fratto!: ne che .abtùtnò 
ifdfi, e vicini li nodi, che per conC^nen» 
za fon pih cariche di Uve^ Non ^devono 
poi mai efTere tolte apprefso' alla gamba, 
benché paiano più belle» Nella Primavera 
j^i . in tempo afciutta fi devono- - fare le 
banche nel cavato Suddetto, le. quali fiano 
lontane due cavezzi l'nna dall'altra, e la 
terra di cfle deve uguagliare l'altro piano 
di terra a fponda del cavato . Acciò tutto 
quefto fi faccia fpeditamente , e con fica- 
rezza ùak bene porvi i pali per dirittura. 

Se 
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Se il terreno ijì giarrivo nd pìantiarlegoC': 
Cfct^e 6. potr^. 'prender la regola ii: pian- 
tanie, fiDO.a dieciocto per gamba-) e fé poi* 
è polpofo fi, ^ve :«uenere al numero di 
fole dodeci . Quefie però in. qualunque 
qtlantitii fiano ■: fi devono piantare a tre , 
al pari diftanti, non piili di quarte una per 
ogni parte. Se ii terivno è giarrivo fi fon» 
dtno due quarte, e mezza, e fé è polpo- 
Io fi f(mdino ibltanto quarte due. Intorno; 
tilla. gamba di effe gocciette piantate fi 
ferri: ben contro la terra ; e terminata la 
ptantazione vi fi ponga la legna bifognevo- 
le^ eia terra tenuta a parte, e quel, che 
pii!t importa la grafia fpianando poi col re- 
fio della terra . I>opo ciò fatto fi taglie- 
ranno .le gocciette a terra, ficchè non fi 
fporgaiio fuori lafciando fopra la terra un 
occhio folo. Fra Tanno fi tengano ben 
nette da qualunque erba nociva, acqiò da 
efla non refiino fofibcati i teneri germogli. 
Nell'anno venturo fi terranno ben coltura- 
te , con fmuover la terra diligentemente 

co» 
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con una Ipicciola Zappa. Per tre àftìni ' fi 
làfcie^fan fcrpcggiare 5 e crcfcerc a modo 
fub ,•" fofftintochè fi tengano fcmpre nette: 
4<Jel terzo anno poi int Luna, crcfcèntc , 
^dd in' di di bel tempo fi' taglicranno dal 
'piede al hodo prelfo terra, ponendovi per 
foRegno 'piccioli pali ; NelPanno vcniuro 
^oi intralci', èhc faranno crcfciuti fi" potran- 
no tirar a 'filo- 

'^ t^òlendofi poi far piatitazione di rafo- 
, ir l' quali fono goccicttè piatìtate , e cre- 
fciute per tre anni in* i?n vivajò, the per- 
ciò ftìno pia predi a 'dar frutto / ma che 
ifteflfameh'te campan aleno, che le goc- 
ciette piatìtate nel modo fopradetto, fi oXr 
ferVirio qtleftc avvertenze.' Primieramente ^ 
^che iiùn fi piantino alberi di forte alcmu. 
Secdndo', che in potarli non vi fi lafcino 
capi più del fuo dovere ; poiché in 'tale 
propofito è pur troppo vero quel volgare 
proverbio, col quale la Vite dice all' Agri- 
coltore : Fammi povera, fé vuoi che ia ti 
faccia ricco. Gli ftefli pali, che fi pongoA# 
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ìncoroo alle gambe della Vùe p^r fofte- 
nerle devono cflfere troacatì in guifa ulc ch^ 
fopravanzino folcanco la gamba aetzo -ca^ 
vezzo di luogheaza . Se fi pongono i paU 
detti tiradori ai quali fi legano i i;ralei> 
^uefti in atucarli a* pali non fi .devono 
firifciar troppo b Si tenga poi ben /^olat? 
f ce(|uenteraente , e nettata al piede .ancata 
col levare le radici fuperficìali . Se ffii fi 
defidera , che la Vite produca Uye per 
far Vino buono , .d gagliardo non J^ deve 
ufare intorno ad efia le colture in troppa 
quantità , tanto (e efle vengano fatte con 
r Aratro » quanto fé fi fanno con U "2-^^ 
fi . Solo fi deve attendere a tenerla pur* 
gata dalle radici nocive . Se poi fi virole ,> 
che la Vite renda molti ) e lui^hi tralci > 
e piti morbidi fi colturi > e fi ingrafli be- 
oe , ma il Viao far^ più debole » e men 
5olorito . s 
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CAPITOLO XV. 
Dtl far i yini. 

IL primo ^ e principale avvertimento 
non mai abbaflanza inculcato , poi* 
che da molti è trafcurato, è il lafciar ben 
maturare le Uve y che ben. mature hanno 
umore piti guftofo , e force ^ dovecHè ali* 
^cppofto fé fi raccolgono acerbe , e poco ma- 
ture producono un Vino puntivo, e roden- 
te , poco o nulla guftofo al palato y e for- 
fè nocivo allo ftomaco • Avanti però^ di rac- 
eogtier le Uve fi devon nettar bene^ e la- 
var con acqua chiara le Tiqe ^ e le Na- 
Vizze y à tutti gli altri vafi yinarj ; dopo 
Ài chi tìt* medefimi fi porri entro tant' ac- 
qua, che baili per intefarh perfettamente, 
acciò verigano riuniti i legni rielle fiflure , 
e negli altri forami da^ quali poflfa ufcire il 
liquore, che efce dalle Uve. Se il bifognó 
!o ^ortaCe fi doveran pure ricalcare i cer- 
chj, e gli altri ferri , che tengono uniti effi 
vafi, anzi.fe IténtalTero a riftàgnarfi i bu- 
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chi, e 6ffHre gioverà far ifcaldarc altra ac- 
qua, e bagnarli -con qadla, qual è pia op- 
portuna a tal bifogno. Quando poi Ù. vcdrk 
che tutti «jucfti recipienti fono ben otturati 
allora fi lavino bene, in guifa tale , che 1' 
acqaa che gli ha lavati fi vegga ad ufcirc 
del tutto chiara. 

Gran dOi^enza poi bifogna nel yinde- 
Mìare . Per mille riguardi fi dovrU far la 
raccoltt in tempo afciutto, anzi è ben af- ' 
pettate , che fiafi afciugata la tuguda ca- 
duta dal Gelo. Che fe fi raccoglieffero I9 
live inumidite o da acqua, o da altro, 
qucflo farebbe di non legger pregiudizio al 
Vino. Giovetà aflai ancora il levare dai 
grappoli que* granì, che fi vedono guafii, 
che quelli han peflìmo umore, e contami- 
nano anche il buon Vino. Ufate, che fia- 
no quelle diligenze fi empiano le Tine del- 
le Uve raccolte, e per tre, o quattro gior- 
ni fi lafcino COSI entro ad efpurgarfi , e 
/vaporare. Allora poi fi potranno frange- 
re, o come fi dice follare la prima volta, 
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e paflati altri tre giarm, follar poi la fecon* 
,da volta col . proccurar di rompere bene tut- 
ti i granì a re|ider facile , la qual cofa fi 
pratica cavar fuori il xnofto in buona par- 
te^ pQicjiè così i grappoli ilan più uniti ^ e 
più facilmente fi peilaiip. Alcuni fon di 
parere ^ che dopo I4 prima , e la feconda 
volta giovi follare anche la terza, la qual 
ferve per meglio firuccare dai grani allor 
finalmente ammolliti quell' umore ultimo 
più graffo, che confcrifcc al Vino color più 
nero . Siccome poi il Vino nel bollire jbl^ 
leva le gratte, cosi con verr'k frequentemen- 
te con qualche iftrumento tenerle calcate, 
acci^ non fi afciughino , il che farebbe ca- 
gione^ che il Vino prendeffe il puntino, 
^d il fapore acre. Quedo fi fa per lo me- 
no quattro , o cinque volte al giorno , e 
quanta più fpeffo fi fa , tanto il Vino rie- 
fce più amabile, e perfetto. Quando fi ve- 
de per altrp , che il Vino collo fminuire il 
(^bollore prende la calma, fi ccflerV a poco 
a poco di ricalcare. Dal fapore poi, e dal 
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téÌBft fi vede ft il Vino è fatto . Se per 
forte feffe torbido^^ gìerverii i cavarne fuon 
qinkhe p^tc, xkotnznèehy per wt quarto 
#ora in dna ntik Tina, ir qual ktyitk 
per ebtarìre anche it rimanente r Qtiefte fi 
potift fare ancora fé il Vino fofle frefeo, 
poiché aUori è fegno y che ha dépofte le 
gracte fui fonda, e che c^uefle gf ini pedi- 
fcono il corto. 

Volendoti poi Imbotare il Vino, pr»» 
ma fi: laveranno bene i Vafcelli , o Boti 
con Vino il quale fi riporrli nuovamente 
fu la Tina', acciò dalle gratte refti purìfi« 
cato . I primi tre , o quattro fecch) , di 
Vino , che éfcono dafla Tina fono per lo 
più ài yin corbid<>>, e perciò B rifonde nel- 
la Tina a pmigarfi. La. prima metV in cir- 
ca del Vino , che fi cava è fempre il pia 
chiaro, e perciò ht\ bene porlo in Vafcello 
a parte, e coù porre in altro Vafcello T al- 
tra feconda metk, che fi cava f quale è fem- 
pre pie torbido . Cosi fi pfofieguv a cava- 
re il Vino delle altre Tifre, e cpn la fiefsa 
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gola t, ,imbptt9 è Le Boti.fi: Ji^nn^ femore 
ài mantenére ripiene . È perche il Vino 
col- bollire il va |ìérg!in3o,. e porta a cima 
UDa ^;r^£^l>iiuip^£J^gpal^ai>bQpd9,^e^ 
in Hè:S\^^l view .^ ?^ar dc^trp U^- vf^U^ 
^ ^<^^/i|Ì;iiipre:Ìei^are. 9uakjt^;]^^ 
|e va^go ,i" Vmo dfì lihjitV. perche' co^ «joi» 
|l.f|Q4era« rien^pieii^o le poti. Qiel^ ^W 
fen^iofj/e-jj^/dfvc iiiar& ifi tut^o il N^vs^> 
bn ì^ fZliiyino poi dk qujBlU ^fcpnia metlt, 
eh* era. pih torbido fi (^vr|ii cavar fuori 
4e|. £rjpif|;;yaiìsello, !« p«rlp in un aUip > 
il «he 'fi^'fi^fìt ^avanti ■ l^atal^ > quello, poi 
ideila '.pi^a met)( più chiaro bafterìi xnu- 
Ci^-lo fui. fi^ della Luna di Marzo . 

: .^^jSf^<^^: ^^'^ ^Mi6 ^opo fav«tq il 
.yW9i AnFW??^ ^**» ^1 "^«"Wo, ed il Vi- 
9p t^rcfaiatcì r^ .ppne ^pra le graue di 
una T/^9f^;^:|f|(ciau jddietro a tal fine, e 
|dopo,..(eiy o fette giprai ancorché Ja ai- 
j|u^nt« torfaòfb fi imbota » il quale per al- 
tro fi n^uta prima di Natale 9 e ancora fui 
fin della Luna ii Maxxo. . 
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G A PI T^ò L o xyr. ' /^ 

Del fan il Mofeato i . r, ., 

LE Uve dette Hó^aiieile eflènrdò^ ì>rr> 
me a matufàit; ;^panto p^illirrde- 
lieàto faporé Còno 'le^'^piS dàntie||iàte iion 
foie da' rùftiet,> é'ÌX pafl&ggtèìi, ttia incora 
fé certi ^iroJatili, come fareblio*5^"^É'fpe^ 
Mofclie', fe qusfli^àqtiieftè piùWélcn?iefì fi 
appi^iano indbtfè'dallal^Mòlcezza '^i^'tal K- 
^i«fc 4-'Chi ^éfÒ' ih vigila' fopra gli affari 
dèlia campagna 'iìdn^evg af^éì^aé^*i(ìho alia 
generale 'Vindemla ; poiché tutte 'lePritro^- 
varcbbé o guafte , ' o rnbbate : BèwHè , cM 
potcffe • lafeiarle màirafare- aniciie- di più 
rìufcirebbe migliore aifché' il'-Mòlcatc^. Egli 
è dunque neceiÒario taccognei^'iaFqiià'iito 
per tempo, quanclo-iìicbmìnciaìio'-àfcufai^ 
nella loro maturili . Grati difigehta è poi 
necefiaria tanto nello fpicàrle '^ qdltitd' .nel 
riporle nei recipienti o caneftti";'"c fa rac- 
colta fia in tempo afciutto. Si dévon nion* 
dare da tutti 1 g^ani' guaiti , poiché infet- 
ta- 
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tarcbtcro anche gli altri . Raccolte che fo- 
no , prima fi pongano in iftanzc a propofi- 
to fuolate con mattoni , ma prima ben 
fpàzzate dalla polvere • Verfo il fine di 
Dicembre fi pongano in qualche Tinello, 
d altro recipiente capace, fecondo la quan- 
tità deir Uve . Indi fi frangano bene , la- 
iciandole nell' ifiefib luogo cosìi per fei , o 
fette giorni dimenandole tre , o quattro 
volte . Allora poi fi pongano fotto U Tor- 
chio, ed efpreffo fuori bene il morto fi ri- 
ponga ncirifteflb Tinello , lafciandolo ivi 
^er fette, o otto giorni . Per tre, o quat- 
tro volte al giorno fi dimeni poi con ba- 
ione forcuto entro a detto modo , acciò 
«lon fermenti . Se è di color nero fi lafci 
ben deponere , e poi fi imbotti • Se poi è 
bianco con piccioli facchi fi coli, finché fi 
vede ufcir chiara la goccia , ed allora fi 
ponga in Botte • In Maggio poi in Luna 
secchia , ed in giorno di bejl tempo fi 
mettano i Mofcati , e fecondo la qualità 
delle Uve riefcono perfetti, 

I CA. 



66 DELL* A<5RICOLTU»A 

CAPITOLO xvn. 

Del pr€f errare i Fini <aceth non /$ guaftim, 

PRicnieramente' chi ha incoitibenssa io- 
pra del Vino deve aver pratica , e 
buon palato in aflfaggiarli, fpeciainaeate in 
tempo Eftivo; poiché acU' Inverno non vi 
è alcun pericolo . Tale ofliervazione fi h^ 
da fare quando la Primavera fa fpuntare i 
germogli dalla terra, e dalle piante, mafli- 
mamente quando germoglia la Vite > poi* 
che allora il Vino prende circolazione ^ ^ 
moto . lii fatti fi vede , ^he allora quaQ 
non potendofi piil contenere entro la Botto 
fi vede a gemere dalle più minute fifluref 
Se allora fi ufa negligenza in affaggiarlo , 
prende fermentazione , e fufcita le parti* 
celle, che ha depofte, e cos\ fi contamina 
irremediabilmcnte. Tale effetto fi può pro- 
durre anche in decorfo dell' Eftate maffi- 
inamente quando s' ingagliardifce il calore > 
quando è commoffa l'aria da' tuoni, ed altre 
intemperie, quando fiorifcono le Uve, e quan- 
do 
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4<J 'iiWomìtieiarid i maturare. La regola di 
tkdùoket fc il Vino- è iiìcamminato a gua- 
fttrfi^.è quando afitag^ato fi «ccorge ^^^^^ 
drvictte fili fpiritofo del folito , .0 quando 
U éàtìiìaj dà Cui fi cavi , foffii òUre Tufa- 
M iucche tà palpitare il lume* Si pud 
ancóra oflcfvare col lafciaif cader tìclla Bot- 
te tìna caftiiar ^ la quale eftràtta fé ha at^ 
laccati Cèrti boccàlitti di ària di fegno ^ 
che il Vino^ fi fermenta * ìt t'meàìo è il 
can'gbrgU fubittì la Botte » Ciò fatto fi 
prcttdbMttno cinque j fei Limoni verdi, 
«a ili clafchedtìno di efli fi porranno- fei, 
9 iecte Garofani « ed anche Cannella ^ ed 
ìofieiilc attaccati l'uri fopra l'altro- ad una 
piCciOtà CordicciUòU dal buco ^pciriore dei- 
li Bott^ fi caleratido fino alla tticà della 
Botto ^tiledefima ripiena) ct>l attaccare la 
faniceUà al legno fopra^ e poi bene 6ttu-< 
farla» Se il >^iiio fohanto incomioéiàva a 
guaflaffi fiaonoatiìao luogo ) e io rifana- 
tio^ ma fé poi èra' gi^ avvanzato troppo 
Atlla guaftagione^ vengoAo a cima) « non 
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vi è pii^ ruiredio. Per molte eaufe non fo 
approvare il rimedio. del l^olfo* 

CAPITOLO XVIII., ;e/; 

Del f^'^ar la Muffa à' Vafcelli. * '^ 

PEr levar la Muffa a' Vafcelli molti in. 
gredienti fon n(j;eflarj,,4<^l. php ù fa* 
cendoicfpcrimcnto ho ritrovato fortirne li- 
curo l'effetto . Qucfti ingredienti però ri- 
guardo alia lor .quantità fono ^z compe*. 
farli a proporzion del vafo dal qiji^ie.fi 
vuol, levar tale odore. Supponiamo un Va- 
fcello.<}i tenuta di brente venti , ed ecco 
la. qualità 9 e la dofe degli ingredienti: Si 
prenda Sale pefì uno , Pepe librette, tre , 
quattro Sarmentelli , o Fafcetti' di Ginepro 
al che fcrvirebbe bene anche Orei^go» e. 
fcorza di Limone; ma il Ginepro ^edOren^. 
go deve elTer iridato f^miqutamente . Due* 
giorni poi avanti della Vind^mia fi farà 
hollir« una Galdaja di ^cqua , che conten* - 
ga almen brente tre^ nella quale fi porrà 
pure cenere ilara due , lafciandola bollire 
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almeno /mezz' o^.- DiO^^fi, pprr^nno nella 
Caldaja bollente ancora il Pepe, il Gine> 
prò, e rOreilgb, e "fi 'Mfcimn bollire in- 
fiiemc mir squartò à* Qt^t, fF:p>i il j^un-. 
gifthznakc U S«ler»« .Si iafpietter^. poi ,i die- 
bdl» .aiouéii me^aor qua%.i:4\ora , ed allo- 
ra. 7!^ vando dai fti&co (^.Caldaja fi.verfe-. 
r^ il;mcto: ejttro.ailvy^^ello, avvertendo, 
drtutatb iienft)tafioiè 11 calori? , ed il fqna,^ 
scoti efca: fuori iddi' tein:|»Q in. tempo fi fav^. 
poi raotbjiinx diacciò ogni parmfjctfii imbevu- 
lia.dciL' enti<op<>fto<liqiiQre,)qil.q«9^e .iì lafcie- 
A fin» il.gioratì? feguent«^, fjcchè.fia ^?icoj| 
tiepisdaL i;a<»iua ,^ando (ìpa va; fuori .Allora 
il VafccUo dopo eifere AatogjfappatOjfcopa- 
to , e hv^m. fi:, empiri- di Uya b?ji pefta, 
la: quale iboJMdp., rc.ftetSl .libero da eflb odo-; 
re:. Altri rixacdji Stia molti lon praticati, ma. 
al- confronto ^'togn'altMiquefto Jtio conofciu- 
to più efpcdiowie . .,. .. 

ir..-...,,/,. /./:., ,...." 
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CAPITOLO XIX. 



O dove fi waA oiaataie «■ Bolcd aoii de* 



Te eflére di iBJggaii fiwli iiw di ^dcUo 5 
cfie può rìcavaifi dal Bbfeo «cdefiaio,p<Ù4 
che tal maffina Ec— o mìci Inrfeblie ognu* 
so avere , che abbia uwambcoà fepn ^i 
jffàri deUa CaoipagM* la (ràdo loogo poi 
è di avvcrorfi , che fempie di malici' ria'. 
fcvu l il Bdico pianato ia luoghi umidi; 
poiché pia ùciiAcate , e pih prefto crefcCf 
il legname* Si vede in £mi, che alle nvé 
de' fiumi gli alberi crefcond pQ^raeate jei 
ir rami, «faie da'effi fi tagliano Uni di mag' 
gior groflézza , «he fé fbflér ^^Iciuci in pif il« 
t% che diano. in luoghi afidi. BiCognst in ol-» 
tre, che o il luogo fia riparato dal daiieg<' 
giamenco di animali , o fc non é tale fi de>» 
ve munir di riparo ; poiché altrimenti iif 
vano fi f penderebbe la fatica* Gid> pofto, vo^ 
Icndofi fare un Bofco di Quercie^ o fia ^0* 
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veri dcy^^ %rfi,U fccUa^^del^^ ^hiafidc per 
fcmenza, le quali per efler migUori hanno 
da effereb^n mature, alquanto lurtgke, ri- 
gate y èbprodòtK da piani!»! W^"^^ > Ay*»^» 
i'invernb^i fi «rerlt' il terreno nel ^ajl 
fi. vogliono ilcmiiiarè, e nella fegucntc.Pxi»' 
mavera fi. ritornerai T; aratura col folcir? 
minuumeniei • Allora fi feini.nejranno le 
ghiande, e dopo fi erpi^herìi per ben co- 
prirle. Nate,. che fiano fi deveranno Zap- 
pare, ma tale operazione deve effer fatta 
in tempo afciutto, e pel farla fi fradiche- 
ranno le erbe che nafcono intorno, acciò 
non vengano a fofibcare , ed opprimere i 
teneri germogli . Tal fattura di quando in 
quando, fecondochè porta il bifogno dovrk 
«ffcre ripetuta finché fi vegga , che le 
pianticelle dall' erbe non fono piìi in cafo 
di cffcre formontate . Cosi fi lafcino cre- 
fcere, che col tempo il Bofco fi formerà. 
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e À^ F I T (0 L •0^-'^3tX;J^'' ' »v 

. , Gfl pìflptarey ed allevare Ontjp: , 

GLi Oniffi' bratfi^^o luoghi umidi, 9 par> 
tiooUrindnte quér ^ti-, due fono a^. 
preffo le acque'; poiché fi. vede, che in 
quefti crefcono in altezza, ed in groffczza, 
bome anche nelle frorndii in pochiflìaio tenh 
pò. Di più è fléceflàrio porli in^ tali iuo. 
ghi accwcchè^ fi abbia pia- in prónto l'ac- 
qua per irrigarli in cafo che veniiferp j«r 
r aridità ad averne bifogno , mentre, fpe* 
cialmente fono ancor teneri. Il terreno ne! 
quale ha da farfi il vivajo dilette piante 
deve cffere prima profondamente vangato, 
ed ingraffato di buon ftcrco j . e quefto fi 
farà in Autunno, ed allora parimenti fi 
uguaglicrk bene la terra fmoffa con Ra- 
ftrelli . Nella feguente Primavera poi in 
tempo piuttofto umido, fi ritorncrSi a vani 
gare . Prima però deve cflcriraccolta la 
femenza da qualche pianta in fin di Set- 
tcmbrc, la qual fi raccoglie col por folto 
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la pianta , che prodotte abbia que' grap- 
poli nei quali il feme è rinchiufo , col por 
fotto, diflf, an ben largo lenzuolo, e col 
t Scuotere la pianta medefima con darfigli 
colpi con |in maltcllo, o pietra da una 
perfona falita fra i rami della pianta me- 
defima , Nella primavera poi nel terreno 
preparato come fopra , fi fpargerk efla fe^ 
menza , e fi ricoprire . Neil' anno feguente 
di Primavera pure , che i germogli faran- 
no Dati, e crefcimi circa l'altezza d'un pal- 
mo fi trapianteranno in fimil terreno in di- 
ftanza di quattro dita V uno dall' altro . In 
quefta feconda piantata verranno poi in ca- 
lo di eflere trafportati alle rive de' fofli , ^ 
altri acquedotti, e qui crefceranno prefiif- 
fimo con utilità non folo delle fróndi, che 
fi tagliano , e de' pali per foftenere le Vi- 
ti; ma ancora del riparo , che fanno alle 
acque fpecialmente fé fono rapide > acci6^ 
non giaftÌBO i terreni vicini. 
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CAPITOLO XXI. 

Del nmpa nel quale fi devon tagliare 
$ Legnami. 

Blfogna prima diftingucrc i Legnami, 
ed il fine per ti qitale fi tagliano .^ 
Altri tono qaelli , che fi tagliano per fab- 
brica , o come dicon da opera , altri fon 
quelli, che fi tagliano per abbracciare , e 
fecondo quefta difiijizione fono diverfi an« 
che i tempi nei quali fi devon tagliare; 
Per i legnami da opera la regola è d' af-. 
pettare quel tempo nel quale fono pi& 
privi di umore ; poiché elfo fa , che pia 
predo fi guafiino : onde la fiflfaztone è che 
fi afpetti il Mefe di Genaro nel qual tem^ 
pò r umore fi è tutto depoflo nelle radici 
della pianta , ma di pih è neceflfario afpet- 
tar anche la Luna vecchia, poiché effetto 
della Luna é, che nel crefcerefa afcender 
il vigore , e nel calare fa che il vigóre fi 
fermi, e riterni in certo modo a difcen* 
dere > Perciò accade 3 che quando alcun 
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ftrtelìce è prcraurofo dì qualche opera, e 
non ha il còmodo d' afpettarc fino al tempo 
• f addetto , prima di tagliare la pianta gli 
òk un taglio al piede col internarfi quali 
alla metà, acciocché da quella apertura fi 
fcarichi Tumore, che fta difpcrfo , e così 
venga- ad efler meno il pericolo di gua- 
flarfi il legno meffo in opera. Non fo pe- 
to approvare giammai T opinione di colo- 
ro, che dicono, che purché il legno fi ta- 
jgli in Luna vecchia fi può tagliare in 
qualunque ftagione ; poiché fi vede, che 
tali legnami podi in opera dopo poco tem- 
po formano delle fiffure , e prendono il 
tarlo, ed in fomma non riefcono di quel- 
la durata, della quale farebbero fiati fé fi 
foflfer tagliati in Luna vecchia di Genaro . 
11 vigore difcende col venir delF Inverno , 
e nel principio da Primavera fi torna a 
riaffumere. 

Per i legnami poi , che fon defiinati 
a far fuoco, fi fiffa il tempo del principio 
d'inv^erno, ma quefio vale fohanto per le 
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Legno dolci; che per le Legne pih dure^ 
e forti , è meglio afpettare il fin di Feb- 
braro • Per le Legne dolci fi afpetti quel 
tempo nel quale fono cadute tutte le fo« 
glie dalle frondi ^ ed in Luna crefcente; 
per le Legne forti poi, in Febbrajo fi af- 
petti, che la Luna cali • Neceflfario è an» 
Cora, che i Legni da fuoco fatti in fafcet* 
ti fi lafcino per qualche tempo lotto Tao 
qua , ed al fole acciò meglio fi purghi- 
no. Nel tagliar poi ogni forra di legname^ 
fi offervi di piti, che il ferro fii ben affi- 
lato , che fia bel tempo , che non fi ta* 
glino come fi dice a fcaglione , ma bensì 
viceverfa; poiché non offervandofi tali re* 
gole il tronco dal quale il legname fi ta« 
glia verrebbe a fentirne pregiudizio nel 
produrne dell'altro. 
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€APtTOLp XXIl. 

Dei femìnar Marmi ^ e del fot Vvoàj i 

IMportantiflifflo è il trattar de* Moroni ; 
mentre da una parte fono di grandif» 
fina utilità in ogni paefe> e aaflìniameii» 
te tk\ noftro per il gran eomm^via) che 
per cagion di cflt fi eferciu ) e dalF altra 
grande è il bifogno di fiflare le vere f#^ 
gole di piantarli > ed allevarli > come anco* 
ra di rifanarli) quando foffisro guafti. Fic 
fare i Viva; ì quali fono una quantità di 
quelle tenere piante fatte nafcere > e/llr 
fciate crefcere tnfieme per farne poi il tta* 
fporto dove fa di bifogno, convien prima 
far la fcelta 'dei femi , ohe a quefto foW 
neceflari* Al tempo dunque nel quale dei* 
te piante producono il loro frutto , a:fpei^ 
tanda che fia ben nuturo fi faccia raccot^ 
ta di eflb. Nel far quefta, fi oflervi chi 
la pianta da cui proviene fia di f(^liM 
Doppia, Spagnuola, o Mofcatella, che tf 
frutto fia groflb) e bianco . Deve eflèr prf^ 
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parato il terreao deftinato a farvi il Vi« 
vajo j cioè deve cflcr ben letamato, con 
fterco minuto ^ e vangato • In elfo luogo 
così difpofto fi fenin^no i frutti del Mo* 
ione intieri ) e molli • Come altrove fi è 
accennato , meglio è fcmprc feminar il 
frutto y che la Temenza cavata fuori dal 
fruvo ifteflb; poiché fuori di elfo nel fec* 
care divien felvatica^ e ruida^ doveché la* 
Icijita nel nicchio del proprio frutto confep 
ya ogni buon umore , e diipeflichezza , e 
ài quefte bupne qualità inveftifce il ger« 
moglio, che da efla vien prodotto. Si ve» 
de per efperienza , che la foglia per eftratr 
Ca dalle pianticelle feminate in tal mahic* 
xa contuttoché ancorino felvatica riefce, e 
neir apparenza y e nella bontU eguale a que« 
la delle altre piante innevata. Tale femi» 
nazione sì ha da fare in Giugno , in tem- 
po che il terren poflfa correre . Ben é ve* 
Yo , che feminandofi il frutto intiero, il 
qual contiene molti femi, quali tutti ven*- 
gono a produrre il prorio germoglio fi ve« 
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dran nafccrc molte pianticelle ini unr fol 
luogo ammucchiate, ma il prudente Agri-* 
coltore dovrk rifcrbare foltantor quella, chdf 
fcopre più alca, ed infiàncata, qual far^ la 
migliore , à cosi con tutta deftrczza^ e di-- 
ligenza acciò qucfta non v^cnga ofFcfa eftiir 
perà le altre del picciol cefpuglio. 

Quando per altro fi voglia formar il 
Viva)o col feminar non il frutto intiero, ipa 
far fuori la femenza , e feminarla fecca , 
prima devonfi raccogliere i frutti , che ab- 
bia le luddette qualità , e quefti fi porran^ 
no in un Sojo , o altro vafo per lafciagrii 
entro alcuni giorni a fermentare. Dopo di 
che fi farà ufcir fuori il feme coi ftropic- 
ciarli bene con le mani, pofia entro delP 
acqua ; la quale pianpiano vuotando fuori 
del vafo le Temenze refterànno nel fondo; 
Si porta poi a feccare, e dopo fi chiude 
in una carta ferma , e fi. colloca in luogo 
dove fia fìcura dalle formiche , ed altri 
animaletti fino al tempo di feminarla • li 
luogo dove fi ha da feminare per poi far 
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t» Vivaio ha da effer vangato profonda» 
ménte prima deU' Inverno » ed ai fine di 
Maggio fia rivangato coir ugualìare alquan- 
to anche il terreno. In quefto fi fparga la 
femenza de' Moroni mifta con fabbia minu- 
ta, ma dopo fi ritorni col raftrello per co- 
prirla , ed uguagliare la terra. Tale opera- 
zione Ila ben fatta in tempo alquanto umi- 
do. Si attenda poi diligentemente, a nettar 
con picciola zappa elfo terreno dalle erbe , 
che vi nafoono nel corfo dell' anno , accioc- 
che quelle non adombrino , ed oppriinano 
i cenef i germogli « 

Neir anno venturo poi avanti 1* Inver- 
no , e fimilmcnte anche nella Prim'avera fi 
prepari altro terreno vangato, ingranato, e 
difpofio come di fopra ho dimoftrato , e 
quando ben fia all' ordine fi trapptantino a 
Morontini» Con un badile diligentemente 
per non offenderle fi ftrappano le piantelli- 
ne , e vi fi leva la punta della radice , In 
tanto fi prepara in quello fecondo luogo 
fatto na folcfaetto dell* altezza di quattro 
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diti , ed in quefto in lontananza di una 
quarta T un dall' altro fi piantano rieopren- 
do bene le radici con terra . Così fi conti- 
nuerk da una fila j ad' un' altra finché fi 
avran Moroncini da trapiantare . Piantati , 
che fiano quefta feconda volta fi uguaglie* 
ranno tutti nell' altezza , e fé fi terranno 
ben fgombrati non fola dall' erbe , ma an- 
cora dai piccioli butti , che fanno al pie- 
de crefceranno a fegno di eflere poi trap- 
piantati in altro Vivajo. 

Mentre i Moroncini crefcono in luo- 
go fuddetto fi prepari all'ordine altro luo- 
go, per trappiantarveli l'ultima volta. La 
preparaziono di quefto terzo luogo deve 
cffcr di maggiore attenzione tanto per 
la maggiore eftenfione , che deve ave- 
re , mentre deve effer grande quattro 
volte di più di quello , che era il primo , 
quanto per le fatture, e fpefe, che dcvon 
farfi dovendo quefto effer quel luogo , nei 
quale i Moroncini han da ftare finché fo- 
no in cafo di cffere poi trappiantati in fi- 
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le nei campi* VangatoG apche pii)t profon- 
damente .il terreno avanti Inverno, di «jucr 
flo terzo luogo ) e ben ingraflata con leta- 
me , in Primavera di nuova (i tornerà a 
vangare con maggior profonditk % in tem» 
pò per altro piutofto afciutto y. tanta che 
poffa correre • Allora fi lirerk un fila ben 
forte a lungo per dirittura > (otto del qua- 
le fi fark un picciol foflfo alta per la men 
quarte due, ed in fonda di quella fi fpar- 
gerà buon Iettarne,) e così dopo quefto fi 
faran gli altri fofli come vi fark il bifogno 
coprendo il letame cori un poco di terra « 
Elfi fofiì devono elTere in diftanza tale y 
che i Moroni in quefti piantati devono 
eflere lontani un braccio, per ogni verfo V 
uno dair altro , ma. non gik al pari qu$l 
di una fila con quel dell' altra ; ma bensì 
uno corrifpondentc , alli fpazj dell'altra -fila 
cioè come fi dice a mandola. Eftirpati poi 
li Moroni dal fecondo. Vivajo fi. tronche, 
ranno alquanto le cime delle loro radici , 
e così fi pianteranno coli* qguagliargli fopra 
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il terreno, tagliandoli if ,^uifa > f he^ non 
rofravvatièinò» Per fapèr j^rò ido\^e fono 
piatì tati mfcìrk fìccàt licllà tèrra quella^ 
pafttt-titócìe!iTftàV cH«' fi'^è^ tagliata appreflb 
al<*;ttiUl«eorU*iU0 41^ ^.ìwlici.v. T4I. voit» 
avvietìe.r :«he ^u^ii,!;VfJtg^^e«a : jnei^fimi. 
benché UnU radisi.v»-j^mandd,»ftci^*rel^- 
ìeiCiie >ya4tti>-e. te torM bene Vi ripiaita* 
Si. «tìttobi«-5o« ttoft ^.ut:tà diligenza > ed at. 
' itn^ioito dL tenerli JColtutfti > b4 a, .tagUacglij 
tiktd «i WitìorqelU 3 :i;fee ttafcono ìnioroo,- 
ìkccih'. il vigere non fì tlirperda > e fi -. ntal^ 
di tU falli, crefcere » L' altera?.» «he devo*^ 
1)0 avere pritna di efitirparli) e poi pian> 
Urli nei: cam^ki a $le per farli crcfcere in ' 
piante :4e%e effctc ali* incirca braccia tre 
di agrìmenfara i e non piil alti ; .che fé. 
di pia veniAero a crefccre Tanno venturo 
di Primavera.^ taglienanno a detta »i(«ra j Se 
Or tiranno ben cufcoditt v< colcqrati in tre, 
oìquattro.anni crefceranno tanto in groffezza 
come in^^nghezza competente per trapian- 
tarli nei <ampi> 9 jriù&;iranno a n^araviglia . 
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RtgoU da offemmrfi fet cmmpermre Mormr, 
C^lli da piantare da cbi n^m ka V'maj^ • 

Poiché noi» tatti cobro, che-lB»-ttfo* 
goo idi 'Moroncellp da piantare >'poScy- 
no formare ii Vivajo dal quale G kviiio 
da Éirne k piantazionfc ; così ho-ftiaulta^ 
bene prefcrivcre alcune regole, elle ^evon 
tenerli^ nel- farne 4a previfione da e:fai:>Ji. 
vende • La priuii ofler nazione da far fi è 
di faper il numero de* Moxoncelli, che ab- 
bifognano a farne la piantazione , acciochè^ 
non fiano né più né meno del Infogno • 
Tal provifione poi fi faccia per tempo , 
ma non troppo acciocbè Ir Moroncalli eftir-^^ 
pati non vengano a patir dctrìmento • Si 
oflfervi in fecondo luogo- che -il terreno* dal 
quale fi eftirpano 4i Moront fia di quatitli' 
confacente ài terreno * net -quale -fi' haìMo* 
da ripiantare ; poiché fé per efcm{>io lil 
itxxévk del Vivajo foJfe polpofo, pingue, e 
forte , e H Moroni daeflb ledati -fi volef- 
-: - fé- 
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fero ^trasportare in terreno giarrivo, ìafiofo 
e deboìt i non riufcirebbero in crefcère ; 
in girella guila , che fé un giovine fofle 
allevato in cafa dovè abbia avuto buoni 
cibi s i^tti > vefliv ed: ^^n comodi , e Io 
iìeffo feflfe ridotto ad altro ftato di dkre 
mal pafciuto, mal veftito, e poco comodo 
in vece di approfittare in grandezza , e 
cofporatura pìtitofto verrebbe a' deteriorare, 
Pimofio il .• procur-i;, dir fcegliere . i Moroni 
in Vivajo di terreni ^rri vi, e iaflbfi> ch« 
^uoOi trafportati:, o in aerreoo migliore y 
o in; eguale fempr^ì riusciranno,. Qpaitto. 
alle. qiti^U^.. dei Mproni , effi devono efièr 
teneri , e non mai..troppo duri . Di pi& fi 
avverta , c^he . abbiano competente grofliez-. 
za , e Qago di fcurza lifcia non gruppoìa > 
o lacera . L' altezza gi^ ho detto , . che de- 
ve ^Betc- di braccia trt in circa : :poichè 
il nuovo umor , che taccolgono nel terre- 
no , nel. quale fon trappiantati non deve 
durar • troppo fa tiqa in afcendere a . pia 
altezza , altrimenti fi fermarebbe più al 
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*^ :R9'^?chè il terremo fia. di ;Jjtìo0a) e-^tìn' 
^cme ,^^alitk > Ì;MwPtil.Jrittfcij:aili|ò:;Cdtt 
tttil% 4 , «4 onore . di , ql}t> ne lia .&ttji ;Ì^ 

'- €A Pìl* OLO xttv; ' 

A 

EAitaila- provirione-de* Mofòftrdà "^'an^^ 
*tfre V « col '|»f«i<Ì»fH dal Vivàjo, d 
api» ìàm^mM in Àutunttc , o fia avanti 
Vétet^o .fi faranno: le buche ^ d fobpe 
per ùfoìar cuocere- j-e^ perfezionar» -la tèr- 
r« .i' l-ai'krghezza di efle-fopf^e deve effe- 
re d'un 'cavezao per ogni parte * Per la 
profonditìi; poi fi prcrtderk regoU dalla 
qualità -del terreno f, poiché fé' elfo fark 
gìàrri^r f falTofo dovri ellefe per lo' me- 
no :tii< quarte fei^e fé «ll'oppàrfto fark for« 
te bafhek^^ , che fia di «{uarte cinque •« Se 
i Moroni fi vogliono piantare a filo , « 
che ifi^no in quanCit}! confideratsile «ontter* 
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rk prl!ndbre la mifara , e dirittura con k^ 
gni. acciacdiè fi faccia , che da una parte 
le budhe. fieno in ugual didanza T una dàfp 
altra 9 e dall'altra parte, fiano ben' filate. 
Scavando. la terra fi laicierk da parte la 
prima V che vien cavata ^ e T ultima fi la- 
fcierà fui fondo « La grafsa intanto fi ha 
da preparare , e per rifparmiare la grofsa 
fpefa , che far fi dovrebbe in comperarla 
fi potrk fcoticare la terra dietro alle fiepi 
intorno alle ripe y ed ai fofli , e le balze 
fcavate lafciate cuocere in montane néir 
inverno fuppliranno al difetto della grafsa; 
affinchè il calcinaccio di muraglie diroc- 
cate poffa fervire a tal fìnp « Alla ventura 
Primavera fi pianteranno i Moroni , ai 
quali con ferro ben tagliente fi leveranno 
quelle radici , che iTono offefe, ed ancora 
quelle groffe, che fodero d'impedimento a 
lafciarli fedar bene fuUa terra* Se mai nella 
foppa nella quale deve piantarfi il Morone fi 
fbflfe adunata l' acqua , come accade bene fpef- 
Jb in terreni littofi , gezzofi, prima di ogni 
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altra cofa bif^nerli gettar fui fondo di efla fab- 
bia grofla dopo aver cavata fuori T acqua , e^ 
allora continuare col por fopra la fabbia un 
fuolo di terra delia più afciutta . Se poi la 
foppa fofle afciutta preparando prima fmof- 
fa la terra , che fta fui fo>ndo fi forma 
come un letto in colmo, fopra del quale fi 
adattano le radici della pianticella, ed in- 
torno a quella fi getta della terra ben 
fpolverizzata . Si o flervi poi , che le radici 
fiino ben diftefe , e feparate tra di loro . 
Quando effe radici fono ben coperte -fi fac- 
cia alquanto crollare la pianta , acciò con 
le dette radici non redi troppo carica 
e fitta . Si pongano intomo finalmente in 
debita quancitk farmentelli o fiifcetti d' al- 
tre legne minute ^ e fopra quefti fi porrk 
la terra prima fcavata la quale , come fi 
era pofia in difparte , e finalmente fop- 
praponendo ancora le balze ed altra terra 
^■^ più grafia a quello fine radunata , col rì- 
^^B manente della terra fi coprire. In tal gui- 
^B^ fa piantati i Moroni fi fiia certo , che 
^H ave- 
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tht aVeranno ogni buon crefcicnentO) e cor* 
rifpontleran col prodotto alle fatiche t 

CAPITOLO XXV. 

Del Piantar Moroni d^ve fon m^m alirì. 

SI vede per efperienza coftante, che i 
Moroni piantati in luogo dove altra 
j^ianta è morta ^ non poffono almcn lungo 
tempo fulfiftere ; poiché la pianta eftinta 
hfciando il terreno infetto ed ammorbato 
le radici della pianta novella predo con* 
traggono T iftefla infezione , e comunicane 
dola al tronco ) ed ai rami finalmente an* 
eh' efla fi eftingue » Molti hanno provato 
allargare, profondare, e rivolgere il terre- 
no; ma nulla oftante loro non è riufcito • 
Altri han lafciata efpofta la terra infetta 
al Sole, ai geli, alle pioggie, e ad altre 
intemperie , ma il tutto han tentato indar- 
no é Vi furon per ùnò dì quelli , che per 
non rompere T ordine delle file han traf- 
portato. altro terreno fanìflimo ed alieno 
da ogni corruzione; ma piantatovi il Mo- 
lli IO* 
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rene dopo di aver ftcfe le radici nel buon 
terreno ^ finalmente qualch' una di effe ar- 
rivata all'altro terreno contaminato dalV 
altro Morone eflinto ha colto da quello 
qualche malefico umore ^ ed in breve fi è 
cftinto • Ad onta dunque di^ ogni praticata 
rimedio , a difpetto di ogni ufato prefer- 
vativo Telperienza più volte tentata mi 
infegna y che dove fon morti altri Moroni 
fpecialmente per male epidemico è del 
tutto vana la fpefa in volerne piantar al- 
tri novelli , e che intorno a quelli fi ufa 
indarno ogni diligenza e fatica. L'Agricol- 
tore adunque quando voglia riparar al dan- 
no de' Moroni eftinti non può far altro ^ 
che volger il fuo penfiero a piantarne 
altrove • 
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CAPITOLO XXVI. 

DelP Innejiar Moront . 

INneftare ^ o fìa inferire è un prendere 
una parte di pianta innevata ^ e con 
il fuo vigore aggiungerla ad altra pianta fel* 
vatica acciocché T umore afcendente quan* 
do arriva al luogo dell' inférto cangi quafi 
natura col lafciar la felvatichezza > ed in- 
v^ftire per dir cos> una certa domeftichez- 
za di legno, frutto , e foglie. Quella ope-^ 
razione di inferire in quattro modi fi può 
efeguire; cioè a cannello, o fia a fpoleito^ 
ad occhio , o fia a rufca , a corona , ed a 
chignolo « L'inneftare a cannello fi fa ir) 
quefto modo : Si preparano prima alcune 
verghe , o (ia vettole tagliate nel tempo , 
che fono ben in vigore dalla pianta inne- 
ftata di quella quali tk di foglia la qual fi 
vuole, che crefca fopra la pianta felvati^ 
ca , che fi vuole inferire . Quefle verghe 
tagliate fé fofle bifogno di coofervarle per 
qualche breve tempo per afpettare , che 
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(ia ben iifpafta la pianta da inferirfi fi 
porranno in qualche luogo umido , e fredda 
e del tutto riparato dal Sole e dal calore ^ e 
di fìh fi copriran bene con fa bbia minuta 
accciò frattanto non vengano ad inaridire» 
Di poi in Luna crefcente > ed in tempo 
fjuieto e non piovofo fi tagleranno le ver- 
ghe ) o vettòle della pianta felvatica air 
altezza di fei dita in cerca » Allora poi fi 
prende la verga inferta di groffe^za corrif* 
pondente alla falvatica , e fvellendo prima 
per più facilita un poco di rufca in cima 
ad eflfa fi torcere diligentemente con mana 
che abbraccia ftrettamenie la rufca mede- 
iìma ) e fi proccurerk con colpi frequenti 
di far fiaccare la rufca dal legno » Stacca*-^ 
fa, che fia fi tagtieranno i cannelli di al- 
tezza d'un pollice, e quefti devono efier 
fani , non ereppi coir occhio anch' eflb fa- 
no , e bello , non ofiefo ne piangente « 
Svelta poi ancora la rufca della verga fel- 
vatica in quattro , o cinque , o anche pia 
parti fi prendere uno di. elfi cannelli , e fòp« 
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frapponendolo al legno felvatico gik fcor>* 
zatò fi rinferrerk fopra quello finché noìi 
è più in cafo di andar avanti fenza ere- 
pare. La rùfca però felvatica deve abbrac* 
ctare in guifa tale il cannello , che Tumo^ 
re, che continuerà a tramandarfi dal tron- 
co deve palTare da efla ad inveftirlo ienza 
cflere né impedito per la ftrettézs^a , né 
fparfo per le fiflfure) e per troppa larghezza. 
L' inferire ad occhio fi : fa in quella 
maniera : Preparati gli inferii còme fopra 
fi taglia il felvatico all'altezza fuddetta^ 
ma facendo folo un taglio per lungo nei 
tronco medefimo quanto può capire la 
rufca coir occhio domeftico. Indi fi apre 
detto felvatico da una parte ^ e dalf^ altra 
del taglio fatto y e in quella apenura fi 
intromette l'occhio domeftico con la fua 
parte competente di rufca y ofTervando a 
farla ben commettere, ed abbracciare dal* 
la felvatica • Ciò fatto acciò non venga 
ad aprirfi , e fpargerfi poi il vigore fi le* 
gark ftrettamente tanto di fotto all' occhio 
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come Ài (opra con fiinicelle di rufcà ^^ e 
COSI r occhio butteri ^ e farli crefcere il 
mmoicello domefiìco* 

Per inneftare a corona è bifognoi che 
le piante ficao maggbrmcDte in vigore 
perchè doveadofi far .quella operazione in 
tronchi più grofli , e di fcorza piììi forte > 
fa di bifogno ^ che efla fia più v igoròfa • 
Troncati li rami al baffo fi prepara la 
véttola domenica con tagliarla in pezzetti 
con quattro occhj per cadauno > e col far 
fotto r ultimo di efli occhjj cotne una tacca ^ 
e fotto della medefima levar la rufca y 
ed in buona parte anche il legno fteflb con 
ferro ben tagliente • Allora lì prepara un 
iftruménto di legno lungo in cerca dna quar-* 
ta , e mezza e groflb un pollice y il quale 
il va aflbttigiiando a poco a poco con aver 
al di dentro qualche conveflit^> ed al di 
fuori qualche rotondità per far il buco ben 
adattato. Quello fi ficca poi a forza ma 
deliramente trh la rufca ^ ed il legno del 
tronco felvatico col far andar la fua roton- 
dità 
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fàtui verfo la rufca e la conveffick vcrfo il 
legno 9 iicchè vi refti un buco proporzionar 
to alla groffezza della goccietta) o (}a in*^ 
ferto. Levato queft'iftrumento fubito vi fi 
pone il domefticocolintrometterlo bene fin- ^ 
che la tacca in eflb fatta arrivi in ugua* 
glianza col legno ^ e che la rufca domeni- 
ca vada ; ben commelfa con la felvatica •. 
Podi in tal maniera all' intorno del tron^ 
co gli inlerti in quella quantità, che^eflb. 
polla portare fi iropiafirano poi di terra 
creta ben impattata . Anzi dopo fi pren- 
dono dei rufcotti, e con quefti fi fafcia il 
tronco air intorno di cffo legati , ma iti. 
guifa, che gli occhj delli inferti refiino: 
ad uguale altezza con i rufcotti ifteili». 
Entro di quefto fpazio poi fi getta del fa- 
bione, o terra giarriva ben afciutta. 

Quafi fimile è T inferire a chignolo ; 
Solo in quello vi è diverfitk, che troncati 
i rami in vece di porre gli inferri alfta- 
torno tra la rufca ed il legno ^ nelF inferi- 
re a chignolo fi fende il tronco tanto nei 

le- 
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légno come nella fcorza^ ed in quefta ùffii^ 
ra il pone Tinferto fatto in guifa di chi« 
gnulo ) e quefto fi fa penetrare in detta 
fcITura finché la rufca dome dica vada ad 
unirfi) e commetterfi bene vCon la fclvati* 
ca , e poffa da quella ricever il vigore . 

Quando le vettole^ o verghe del Mo^ 
rone fono tenere^ e ben difpofte fi inferii 
cano fempre i Nforoni a cannello, o fia a 
fpoletto fciegliendo nel tronco quattro , cin-^ 
quC) al più fei veteole da farvi T opera' 
zione. Quando poi le felvatiche fofTero in 
groflezza maggiore delle doroeftiche fi ufe^ 
rk rinfecire ad occhiò ; ma fé la pianta 
avefle la teda groffa, iheglio fark levarla ^ 
ed inferir poi a corona 4 Ad ogni modo 
quefta operazione di inferire fia ben fatta 
r anno dopo , che fi fono piantati ìMoroni^ 
Molti cofiumano inferire le Salici d' innefii 
domeftici volgarmente detto a ftropere su' 
tronchi alti brazza due^ ed anche più^ 
dicendo li Contadini eflere pia facile all' 
innefio il ricevere Tumore del felvatico 

tron- 
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tronco Ilfcio > ed alto , che l' inferire al 
baffo - fui tronco di ruvida e dura fcorza ; 
Quella opinione per me non V approvo > 
per le qui notate ragioni . Prima perchè 
eflendo il troncò alto non può 1' umor ve- 
getativo sì predo predare il vigore all'in- 
nello domeftico « L' altra fi è perchè ap- 
punto per tal motivo le piante delle ftro- 
pere ( cos\ dette ) per il più vanno a male 
in pochiffimi anni ; e però configlio per 
efperienza inferire ai badò più, che fi può, 
«ttefo , che V umore è fempre più pronto 
al baffo, che ad afcendere all'alto, e per 
confeguenza le j^ante confervanfi piì^ lun-; 
go tempo. « 
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CAPITOLO XXVIL 

Delle Operazioni y che fi fanno intorno ù^ 
Moroni già inneftati^ 

SE le vettole de^MoiX)m innevate avef* 
fero prodotto alcuni raniufceili fotto T 
inferto , la qual cofa per lo^ pih accade ^ 
quefli tutti fi levaranno^ acciò tutto il vi"" 
gore vada ad alimeatare T inferto medefi« 
mO) altrimenti aflorbendolo elfi rattiofceJli> 
felvatici farebbero di grave pregiudizio » 
Se pure le vettole innevate non aveflero 
prodotti altri ramofcelli fopr« T inferto 5 
quefte fi tagliano air altezza di« quarte tre; 
ma fi offervi ^ che fé molte fi fofTero in* 
neftate per provifione fi lafcino folo due 
o al piCi tre ^ che quefie bafiano per for« 
mar una pianta perfetta* mentrecché fé fi 
lafciaffero in maggior numero farebbero e 
fuperflue ^ e di grande impedimento quando 
foflfero crefciute in rami grofii^ per i qua* 
li troppo fpefli difficilmente fi tranfita^ ad 
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tpk domeniche iianno prodotti i fuoi tene* 
fi raiQofcelli > e quefli dopo efler fiata, uglta^ 
tala vctcolaloro madre all'altezza fuddetta^ 
^ticor effi fì tronchinp folla cima acciò altri 
£gli producano y e nGLe^ioiì infìanchino^ Quani- 
do poi non vi fia gran bi fogno di foglia 
le pianticelle di frefco inferite noa fi fpo- 
glino di eflfa foglia per fette , o otto anni, 
é fi lafcino crefcere a loro talento , che 
iempre riufciranno di pia fetice accrefci<- 
mento ^ 

Tre altre y>pcrazioni fi devon o fare ai 
Moróni dopo delie gik dette «, X^ prima 
confile in fgruppare di Ruanda in^uando 
mentre crefconei k pian te , e recidere quei 
•membri fecchi>i che,^ o nel detraer la fo« 
glia, Q per altra cagione fi foflfer fatti, co« 
me ancora in tronche le vettole verdi a 
dovere , e rarefarle accia abbiano le loro 
pofte, ed acciocché non fieno troppa denfe 
ed infieme tenerle ben unite , ed ordina^ 
<e« La feconda confifte in quelle piante; 
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^^ hanno venticinque, o trenta anni le 
^ualì fono di molu forza, ed accrefcimen- 
tOj ed in quelle fi devono fgruppare, e 
tagliar quelli rami , che fi portano fuori 
dell'ordine, tagliando il vecchio, e lafcian- 
do il novello . Si oflérvi però fempre , «he 
li efecutori di quefta operazione abbiano i 
ferri ben taglienti, e nell'ifteflo tempo 
attendano a non guaftar i rami maggiori, 
e neppure' il nodo dcUi medefimi ; poiché 
ogni picctola-lefione porta gran detrimen- 
to . La terza operazione fi fa. in quelle 
piante vecchie , che fi conofcono guade 
Bei rami per toglierle indietro , e fargli 
produrre germogli novelli , e pifi fani . 
Quando fi conofca quefto diffetto nelle 
piante fubito fi tronchino i rami fui vivo 
cioè dove fi fcopre , che pià^ non -hanno 
del guado, e da quffii tronchi pulluleran- 
no poi altre vettole e crefceranno anch' elle 
in rami, i quali da una parte produranno 
foglia in maggior abbondanza de' primi; 
9 dair altra faranno più confiftenii , e meno 
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pericolofi ^ei^' qaelle peribne , che hannd 
da po£ar& fopri di quelle in occafione di 
taccoglier la foglia . 

G,A P I T O L O XXVIII. 

J^el Rifanar li Moroni dal mah JEpidemko^ 

Avendo fin ora trattato del piantaj^e^ 
ed allevare i Moroni quando effi fie^ 
no fani; mi convien ora parlare del rifa-^ 
nare i medefitni quando fianò ^ infermi « 
Contuttoché fieno molte le infjsrmitli, che 
effe piante poffono contraere, io però par- 
io qui folamente del male epidemico , che 
ne' noftri paefi , e nei circonvicini fa tali 
ftragi, che alje volte ^ftingutn le file intie- 
re di effi Moroni • Alcuni per oviare a tale 
difordine han fjitto Tefperimento di falaf- 
farli ) cioè di tagliarne la fcorza , e far 
ufcir r acqua , ed il vigore , ma fu fatt;^ 
del tutto in vano cotefta prova • A me.^ 
che mai non ho ceffato di tentar pratici 
cfperimenti per beneficare Tagricphura di 
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(tocomenth è rwicito ài ri^rovafc il ficur» 
rimtflia do^ ^aefla mal contagiofo,. Vìddi 
un giorno nel mezzo ad upa i)Ia| ^un MQt 
ronceilo di otto anni, con gli altri da me 
piantato, che a confronto 'deiraki^c pian- 
te tutte. 5! tfojglia verde 5 e bella 3^ - aveva 
un ramufcello di foglia gialluccia, e fmor* 
ta< Ciò fu in Settembre, iiella qual Ra- 
gióne né per il caldo ecceffivo^ ne per le 
brine cadenti poteva giudicarfi effer fegui*^ 
tu tale effetto* Argomentai dunque con 
ragione, che quella pianticella toffe infetta 
di epidemia « Penfando , e ripenfando di 
riparo, finalcpente prefi determinazione di 
far qucfto - cfpèrimentQ : feci troncarne i 
rami nella ventura Primavera più di due 
quarte al di fotto dove eran ftati inferiti, 
e fubito li feci inferire a corona con in- 
nefti di foglia doppia Spagnuola , diverfa 
affatto da quella, dèlia quale da prima 
erano ftati innevati «^ Neiranna venente 
confiderai, che gli infetti pofti da quelli 
parte , dalla quale fi era veduto il ramo-^ 

ftel- 



Om^ftàtà XXVIII. ìQ^ 
fcello di fogli» gialla erano debóti» e gli 
altri) che eran daila parte bppofta eranO' 
forti) belli). aiti) e vigorofi» Allor giudi- 
cai) che la prìmìi parte della pianta ave- 
va Contratta l'^ètifia) e che per ora ih tut- 
ta la mole il mal non fi era difrufD4 t^er- 
ciò prefi partito di farnt come lanotomià* 
Dalla parte infetta feci fcannare lafcorza^ 
ed il legno ) concavandolo tanto ih adden- 
tri»^) che la fcoi'^à grondava latte ) e cosi 
lafoiai la pianta- afpettando Peiìto di tale 
operazione é li fatto è che a poco a poco 
ternÀ a forni arfi il legno ) e la fcorza em- 
pìendofi ogni concavità) e rinìarginandod 
ogni cicatrice) ficchè ora ndn ne rinìane pia 
veftigio alcunor. Non vi è poi in detta fi- 
la altra pianta piii bella ) vegeta ) e robu- 
fta quanto quefta nella quale, ho fatta la; 
fopranotata operazione* Ho poi continua- 
to a farne f efperiniento in altre piante) 
ed in tutte l-efito è riuscita féliciffimo ; 
ficchè mi ha molTo a porlo in pubblico 
acciò cialcuno pofla prèvalèrfene * 
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Qjiantw poi »l^ c'u^A dalla* quale vit* 
oc orìginaco detto male, dopo ay«r njolto 
tifleflo, e filo/bfato fopra. t^l.pvinto fon di 
parere, che i'efifetto epidemico pofla; prò* 
venire Ibi dalla terra . Si vede , per efpe* 
iÌeofa> che alle, volte quella: madre comu* 
ne de' vegetabili , conliderata in quel tal. 
fito > dove fi trova ad efifere di qualità , e 
di natura . diverfa da quella, d' altri luoghi f. 
talvoltt non gradifce quella tal forte d*ija- 
ferti non avendo forfè in fé umore omo*. 
gcneo d' alinientarli , e perciò gli lafcia ; 
contaminare, e perire, e gli ributta da fe« 
AU'oppofto fé in tal terreno vi fark qual> 
che pianta inneftata di foglia di qualitk 
diverfa, farli piilt bramata ,. e .condicevole 
alla fua natura , e perciò ben nudriti faran- 
no i germogli di effi fenza perìcolo di 
efiCer infetti. A tale oggetto ho fperimen- 
tàto pure d' inferire alcuna pianta con in* . 
nelli di due qualitli, ed ho ritrovate, che 
neir Autunno gli infetti di una qualitk, 
fono gialliti prefto , t gli altri fono rimafti 

an- 



Capitolo XXVIII. 105 
•ncormò verdeggianti* Ecco dunque » che 
quei primi non fono graditi » e bramati 
dalla natur»^ di quel terreno. Si offérya* 
pure ) che le piante tnnèftate di foglia 
della medefima qualità hanno qUefta d^ 
verfitit) che le une hanno la foglia^ fimi- 
le a' quella, dellfe piante dalle quali fi è 
levato finnefto, e le altre la producono 
affatto dilfimile, perchè non fono nudrite 
dairifteflb terreno» Chiara prova di ciò lì 
vede ancora nei fèminati. Se in un cara- 
pò ù femini la tal fpecie di grano in quel 
primo anno d'ordinario fa bene» fé poi fi 
continua anche V anno vegnente coli* iftefla 
fpecie ancormò fa bene» ma non come pri- 
ma ) ma poi quanto pia fi profiegue negli 
anni avvenire fempre peggioì-a» é fi fmi- 
nuifce il raccolto ; poiché il terren di quel 
campo è fazio di quel tal genere» e pren- 
dendolo quafi. a. naufea pih non. gli forni- 
niftra il neceflario alimento. Pongafi poi, 
che in eflb fi femini altro grano, che fu- ' 
bito quello è ben nbdrito, e crefce in ab- ' 
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bondairte^ raccolta. In quella guifa. appun* 
tOy che (fé pur mi è lecito paragonare 
le inclinazioni ragionevoli alle vegetabili ) 
quando un marito ha converfato per mol- 
ti anni colla propria conforte ^ benché da 
prima amata, col lungo andare , di quella 
fazio ) e fvogliato ne defidera uir aitra* 
Cos\ ancora il terreno ^ e le piante dopo 
d*aver foffcrto, ed alinientato còl fuo vi- 
gore aleuti innefto per molto tempo, final- 
mente fi fiancano , e li ripudiano col la- 
fciarli languire. Chi dunque vuol riparare 
a tal danno, fiià bene in oflervazione fé 
in Autunno vede a giallire la fogUa di. 
qualche ramofcello delle fue piante , : e fé 
lo vede £4 foUecito a prenderla indietro, 
col taglib, ed inferire in quei rami tutti 
altra foglia diverfa dalla prima v che così 
perduta ogni avverfion ,* che pofla avergli 
la terrà, /eftark la pianta, ringiovinita, fa« 
na , robufta ,* e fertile .. 
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€Ay?TOt.O 5^XIX. 

D^ Mormiy ebe perifccno fer il guttfto 
ielU radici^ 

TJ Efta ■ per ultimo da avvertire , che 
JlS» contuttoché il male epidemico fac- 
cia la maggior ftrage de'Morpni non è 
. però quello il folo che li facci^j gerire • 
Accade alle -volte fé ben non fi olferva, 
che eOratti 1 Moroncelli dal Vivajo hanno 
contratf A Ì9 quello qualche guaflagione nelle 
radici , e cpn quefta piantati di m^n in 
mano, che van^crcìcendo il diffonde j| gua- 
ito in tutta la pianta, e cosi convien, 
che fi efiingua • Ancorché non fiipo allo- 
ra guadi accade . ben fpeiTo, che. piantati 
in terreno troppo frigido , gezzivp , ed 
acquofo vengon da quello contaminati , è 
perifcono • ^ Se però il Moron e non è an- 
cor piantato ;; e fi. : conofce ■ : quefté ^ inale 
qualità nel terreno, il riparo è por nelle 
buche fabbia groiTa, e calcinaccio, e te- 
nerlo ben a cima con le radici; fé poi il 
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Morone fofle gi^ piantato in tal terreno > 
e da quello avefie Contratta la' guàftagio- 
ne , non vi è altro rimedio « che jfùbito , 
che lì fcuopte gialla la faglia di qualche 
ramo. cAirpatlo prima, che tutte le radi- 
elei vengano infette. £ftir|lata poi quell» 
pianta ifi fark una folta larga quanto li 
fcopre , che fiano arrivate le radici , e 
quefta' fi lafcia fvaporare uh ànna intiero 
e fi conduca detta tèrra altrove. Volen- 
done poi piantar ivi un altro fi porrk in 
àetta fofla tanta calcina j che hafti 'a co- 
|irirla fpruzzàta d* acqua, e frammifchiata 
con terra', ed il giorno feguente fi volge- 
rli finché ih otto , o dieci giorni divenga 
\>ch cotta, e polverizzata. Poftavi' pòi al- 
tra terra fi pianterà il Morone , che fark 
poi fempre ficuro dal guafto . 
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PREFAZIONE. 

JL/Ifettiva , ed imperfetta ftimerei V opra 
mia , fc dopo aver propofte ie regole prin- 
cipali di Apicoltura , che tanto è necefla^ì 
ria per i4 comune foftentamento , tralafciaifi 
poi di aggiungervi il trattata dei Bigatti , r 
^uali a' noftri tempi fon quelli , che più fan- 
no fiorire il commercio ^ e che tengono ih 
efercizio quafi la, metà degli abitanti del no^ 
.Wb paefe, il quale ^ appunto per ragion d' 
cffi, come ckfcun può conofcere , tanto è 
migliorato -da quel ch'egli tira prima , che 
a quelli fi attendèfTe . Trattandofi di abbon- 
dante , o di fcarfa raccolta delle Gaiette, 
(limarono alcuni , che tutto V efito dipén- 
deffe dalla fortuna, o profpera, o avverfaj 
mentrecchè talvolta ad onta delle praticate 
attenzioni, e diligenze in ben farli nafcere 
nudrirlì , e cuflodirli hanno fato una fcarfa 
raccolta , e da ciò (loltamente deducono la 
confeguenza , che intorno a queflo è vano 
ogni avvertimento , che pofTa darfi, e che 
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fuperfluo è il praticare qualunque regola f 
che venga aflegnata. Sb per dir il vero, 
che Vtfìto di tale affare dipende talvolta 
dal cafo ^ e dalla Torte ; ma (o ancora ^ che 
fé è infelice che effe deriva pur troppo dall^ 
incuria > ed ignoranza di chi vi attènde* Si 
può paragonar tale affare al giuoco delle 
carte • Due cofe fon neceflarie per vincere t 
cioè la fortuna , che mandi le carte buone 
in mano del giuocatore , e la fcienza / e 
pratica dello fteflb per ben a tempo abba(^ 
fjirle . Tanto fono poi* egualmente i;ecel#| 
quefti due requifiti , che niun di effrfenzji 
deir altro può mai dar la vittoria ; mentrer 
che nulla giovarebbero al giuocatore le 
regole , fé le carte non foffero buone $ fjc- 
come nulla giovarebbero le buone carte , fé 
il giuocator non ' fapeffe a luogq e tempo 
avvanzarle #. L'ifteiTo accada nei Bigatti • 
Neceffaria è ugualmente la forte in incon-. 
trar le Hagioni , i giorni , ed altri incontri 
buoni , e confacentì per mettere , ^ nafcere ^ 
ergere ^ mutarli , afcendere , e lavorar, i 
Bigatti j come è necelfaria V attenzione 9 e 
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la diligenza dì chi vi -attende per maneg- 
giare, efporre, cuftodire, ed alimentare co- 
tefti animaletti. E ficcome farebbe del tut- 
to inutile la fatica, e l'attenzione di chi li 
tiene, quando la fortuna non. fecondafle le 
di lui premure ; còsi del tutto vana fareb- 
be la buona forte quando la diligenza non 
la coadjuvaffe. Ora io non intendo già Idi 
prefcriver le regole di fchivare li mali in- 
contri della fortuna, che dipendendo quelli 
dalla fuprema difpofìzione , da noi non fi 
poifTono prevedere, e non prevedute non fi 
pòflbno fchivare ; ma procuro di dar gli av- 
vertiménti di operate, pollo che la forte fia 
feconda , e propizia , e di riparare a' danni 
della forte medefima avverfa, quando quelli 
fiano reparabili. Attenda dunque il benigno 
Lettore anche a ciò , che fon per fcrivere 
in quella feconda parte , e fi , perfuada ^ che 
anche trattandofi de' Bigatti , io non fon per 
^ fare il Filofofo , o il Naturalilla ; ma fon 
per efporre finceramente quel, che la lunga 
pratica, e la rip^ttuta efperienza mi ha in- 
fognato . 
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CAPITOLO I. 

DcìU fciha delle Gaiette per Jfat la 
femenx* » 

LÀ prima ifpesìòne per àvef buoni Bigatti 
eonfifte.nel far la fcelta dtWe Gale uè per 
far la fetuenza* le Gaiette fono di diverfe for* 
ti) e noti tutte fono egaalmente'buone per fe- 
tnenza» Alcune ci fono) che ^iconfi Calabre^ 
fi) e fon di gro^e22a maggior dell* altre ^ di 
color gìallicio ) e di figura alquanto rotonda, 
e da effe nafcono i Bigatti di maggior cor- 
poratura » Q.uefte fono d'i maggior utilitk 
per chi le vende > ma non tanto per chi 
le là filare ; poiché danno la feta pih ru^ 
Vida 4 Altre poi fi chiamano Spagnuoline> 
o come altri vogliono Vigievenafche , e 
^uefte fono di qualità non buone al con- 
fronto dell'altre) e perciò fon rifiutate da 
tutti. Altre finalmente vi fonO) che fi di- 
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con Spagnuolc) le quali fon di mole non 
tanto grofla, come le Calabrefi ^ ma di 
forma affai pii^ lunga , di color camozzo ^ 
cinericcio, e fulla fuperfizie fono rognofc, 
e fcabre, e fafciate nel mezzo. Il Bigatto 
che da effe nafce non è tanto groflfo , co- 
me dalle Calabrefi. Quelli, che han te- 
nute de' Bigatti, e che medefimamente 
han le filande, ai quali, comecché hanno 
fatto tutti li cfperimenti per la loro utili** 
th, conviene adattarfi, giudicano, che que-^ 
ile ultime, cioè Spagnuole fiano di fpecie 
e di qualità migliori, come in fatti eife 
fono tanto per mercanzia , come ancora 
per lavorarle. Di quefta forte dunque fi 
fcelgano le Gaiette per far femenza. Con- 
traifegnata la fpezie , fi abbia avvertenza 
anche alla pofta medefima di chi le ha rac- 
colte; poiché non faranno di huona riufcita 
fé i Bigatti, che le hanno fatte, abbian pa- 
tita la. fame, o fiano fiati oprefli da qualche 
male come farebbe epidemico , o calcinetto, 
o ftoffaco; ma fi oflervi,* che fani, e ro- 

bu- 
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bttdi abbian fatta la loro falita per il bo- 
feo. Poda anche quella cauzione fi offetvi^ 
che le Gaiette, che fi fcelgono, non fiano 
tolte da quelle tavole, che fon troppo vi» 
cine alla terra, ma fi cominci da quelle di 
mezzo- alla^fcalliera, e fi profiegua fino 
alla cima. Le Gaiette migliori da fceglierfi 
devono efiere ben fatte, non troppo dure, 
fafciate nel mezzo, e di color cinericcio , 
e camozro, con la fiiperfizie fcabra, e 
granellata. In oltre convien, che fi fcel- 
ga la quantità competente di quelle, che 
contengono la farfalla, o fia barbello ma- 
fchio , e di quelle , che inchiudoao la 
femmina ; intorno al che comunemente 
fi oflerva , che quelle , che fono di ci- 
ma ottundata , e fmuzza fon femminili, ed 
air oppofto quelle, che fono aguzzate, e 
con la punta più acuta fono mafchili. 
Tutto ciò fi oflèrvi con diligenza, perchè 
in quefiq confifte la bafe fondamentale di 
tutu rimprefa. 

Scelte 
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Scelte le Gaiette fi ufer^ poi in av- 
venire tutta la diligenza nel cuftoditle • 
Prima fi fpelaranno da quei filami) che 
le circondano, acciò non fian d'intrico alle 
farfalle) che ufcirannO) ed in ftanze fre* 
fche> e ben fcopate fi alla^aranno fopra 
le uvole. Si procuri poi, che in que'luo^ 
ghi ) dove fi cuftodìfcono , non vi entrino 
forci ) ragni , o nottole ) i quali animali 
fon foppramodo nocivi ^ ed alle farfalle » 
ed alla ftefik femenza« Dopo di ciò fi pre- 
parino gli iftrumenti) che fon necefliarj al- 
la nafcita della ova, come fi dirk nel ca* 
pitolo feguente . 

CAPITOLO li. 

pel jfét la Sementa de* Bigatti * ' , 

Formate $ che fi fono le farfalle entrò 
le Oalettte or pih predo > ed or pii!i 
tardi a tenore della ftagione, or piik frefca 
ed or pi& calda ^ che accelera jwo ritarda 
Tufcita di effe farfalle > come ancora a 
tenore della maggior ) o minor confi/lenza 

e du- 
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e durezza della cartellagine delle Galettf» 
inedefime,.cfae rende più agevole, o ma- 
lagevole il trafprarle , cleono i barbelli 
dal loro buffplo. La tardanza, e difficoltà 
neir ufcire fa , che fieno talvolta più ften* 
tati a far le ova , e perciò tardano an« 
^ Cora le ova a colorirfi , ma. da. ciò non 
ne nafce alcun detrimento. Devono ef-. 
fer in pronto i continenti fopra i iquali 
fi pongono le farfalle tanto in unirle , co^ 
me nel difgiungerle . Io per tne lodo co< 
loro, che fi provvedono de' cartoni ^ poiv 
che quelli mi fembrano più opportuni « 
Quelli hanno da eflere ben larghi, e con- 
fidenti, ed. in quantità fufficiente; e dic^ 
elfere più opportuni ; poiché le barbélle 
mandano fuori un certo «eficremento vìfco- 
fo, il qual imbratta, ed umidifce il con- 
tinente fottopòfto , e così mentre fi ado* 
pera 'uno di effi cartoni , l' altro fi lafcia 
afciugare , il che non è tanto fiicile fé ta- 
li iftrumenti folTero 4'altra materia. Ufci- 
te dunque le farfalle dai boflbli , le quali 

in 
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ÌB maggior quantità efcono la mattina al- 
le ore dodeci in cerca, fi levano dalle ta-^ 
vote y e fi pongono fopra detti cartoni 
congiungendo infieme mafchio, e femmina, 
acciocché dal coito, e dalla copula venga 
la femmina a ricever il feme mafchile 
neirovaja , e cosk le ova fiano poi per 
dir così gallinate • Si avverta > che fiano 
in debita diftanza T uno dall' altro i bar« 
belli congiunti con le femmine , acciò 1' 
un r altro non impedifca, e lion difiurbi, 
e fi guardi, che il mafchio non fi con- 
giunga mai due volte. Pretendono alcuni 
che, benché talvolta la femmina fia fiacca 
involontaria, o ricalcitrante ad unirfi col 
mafchio; ciò nulla oftante congiunta quafi 
per forza pofTa èen ricevere il feme , e 
che le ova reftino animate * ma comun- 
que la cofa fia non voglio decider queftio- 
f)i ^ e dico , che -per maggior ficurezza le 
femnìine pigre ad unirfi , o che ricufano 
la congiunzione fi. gettino via , e fi foAi- 
tuifcano altre più pronte e vogliofe • Il 

tempo 
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tempo di lafciar unità la fcntimna ài ma< 
fcfaio è di tre, o quattro ore al pià> cioè 
^alle dodeci fino alle iedeci , e non più. 
La ragione di ciò è evidente. Impercioc- 
ché da una parte tal tempo bafta^perchè 
il' mafchio abbia . comodo di comunicare 
4jr ovaja della . femmina la quantità fuffi* 
piente di feme , e dall' altra fé fi voleilero 
lafciar unici piii lungo tempo come mala- 
, mente pratic^^no alcuni fino ad otto o no* 
v# on 9 ne, avverebbe per confeguenza ^ 
che il mafchio troppo infiacchito dalla con- 
.giunzione contribuirebbe un feme aflai de*^ 
bole > « le ultime ova non rimarrebbero 
ben animate • Ho cpnofciuto , che le ova 
di barbelle> che. fono ftate unite foltanto 
tre ) o quattro ore producono i Bigatti 
forti) robuAi,^ vigorofi in tutte le mu- 
^e col dar in fine buona raccolta ; dove 
air oppoflo dalle ova di barbelle , che fo- 
no ftate congiunte pih lungo tempo nafco^ 
no i Bigatti deboli , facili ad infermarfi > 
tardi I e poco abili a far Gaiette « 

Q. Per 
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Per facilitare la ftrada alla farjfalbt 
inclufa nella Gaietta » e per rendere pih 
.agevole Tufcita^ alcuoi fon d'opinione , che 
meglio farebbe tagliar la Gaietta da tutte 
due le partì, acciocché tion abbia tanto a 
graffiir,,e sforzarti nel €ar il buco. Difll 
cagliarla da tutte le parti; poiché non pa- 
tendoli congetturare da qual parte fia il 
xàpo , il taglio larebbe fa no in vano , fé 
non (i incoat rafie la vera parte del capo 
snentrecchè a cagion dell* angulYia i e ftret* 
tezza del bufTolo la farfalla entrò non può 
rivolgtrfi. Cafo che io giudicafll efpedien<> 
te il far quedo taglio, direi, che nel tem» 
pò nel quale i Bigatti fon nelle Gaiette 
ancoralo lui bofco ii dovelTe feghar, o con 
.carbone., o con altro quella parte, che 
(la rivolta air insiil ; poiché da quella par« 
%c avendo efiì il capo, da quella al cer- 
tp ufciranno , ed in effe fi far^ il taglio 
tn maniera di croce • Il fatto è , che non 
{o indurmi ad approvar quefta règola^ 
Puma « ceno ) che finalmente Je farfalle 

in 
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in ufcire non durano tanta faticha, quanu fì 
fuppone)' e perciò non cleono tanto Ban*^. 
ciiC) e fiacche come fi dice; mcntrecchè* 
con un certo ontutne^ e liquóre ^ o fpuma 
die hanno in fé, del quale inveflite an* 
che le ova fatte , con cflFo fi attaccano 
talmente alla tela dove cadono, che an<* 
che ammollite ftentano a flaccarfi a for* 
sa deir iftrùmento , che fi adopera ^ per 
effere tanto fitte ^ ed in certo modo impie*: 
ttitf; con quefto ontume, e fpuma, difiì, 
inumìdifcon la carttllagine delU Gaietta , 
e con le zampe armate dalla natura di 
fbrza^ e di durezzìa bafievole allargano i. 
filami, e fanno il trasforo* Fatto quefio 
porgono fuori i piedi, e fortemente attac* 
cati ai piano vicino fi rampicano diblc^ 
mente, ed éfeono» Vero è bcrs)^ che fent* 
pre con piii facilitlt éfcono i ma(ch), cjie 
loAtf di ventre più picciolo; ma ancorché 
té lemmtne abbiano groflb il ventre a ca* 
gton' deirovdja, che hanno in fé , non 
fetà ntìXvikm (atifcono detriiAentó y ^ 

Q^ a non 
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non fi fiancano tanto in* proccurare l' uTcl** 
ta. Secondo io confiderò, che molto peri- 
colofo è il fare tal taglio. ImpercioccM 
dove fi poti^ prendere una regola ficura 
del vero tempo di farlo? Se quello fi fa- 
cefle troppo predo, cioè quando la farfal- 
la non è ancora perfezionata, uno de' due 
avverrà: o che ufcirà troppo prefto tro> 
vando fatta l' apertura , e così uicìxìt im- 
perfetta, e debole, o che fé vorrìi ilarvi 
entro (enza fervtrfi dell'apertura fatta per 
il taglio, penetrandovi entro l'aria glit 
farà di nocumento, e non ufcitVxosìi ve<- 
geta , robufta, e feconda, come farebbe: 
fé a fuo tempo avefle fatta l'apertura da 
fé. Il far il taglio accennato- farebbe co- 
me il tagliar la membrana .delli!| madre 
per far ufcire più predo , e più agiata- 
mente il parto , e farebbe come ii jom.; 
pere il gufcio dall' ovo dove vive il pul* 
cino per facilitarvi l'ufcita, le quali due; 
cpfe non ponno farfi fcnza pericolo . ì» 
flunque fon di rodante opinione, che qk* 
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^{0 è fempre in tal. cafo lafciar ufcìr la 
farfalla da fé , e lafciare , che fi faccia il 
forame in quel tempo, e modO) e con 
quelli iftruTdienti , che la natura ha iftituiti. 
Difgiuntey che faranno le farfalle dal 
mafchio £ porranno fopra un lenzuolo giU 
preparato . Quello non deve efferc né trop- 
po groflb 5 né troppo fottile i non troppo 
groflb, poiché con £icilitli non vi reftareh* 
hero attaccate le ova per la durezza ^ 
ruvidezza del medefimo: non troppo fotti- 
le, poiché le BarbcUc non potrebbero fa- 
cilmente attaccarvifi, e molte caderebbero 
in terra. Etto lenzuolo fiaaffiflb s^ì muro» 
grande fecondo il bifogno , e la* quantità 
delle farfalle* Con la eftremitk fuperiorc; 
fia ben attaccato al muro , e con la par'* 
te inferiore iìa piegato all' insù, foftenuti 
eflcndo gli angoli da qualche funicella, la 
qual cauzione fi ufa per raccoglier le ova, 
fé mai veniflisro a cadere. Preparato in 
t^ guila il lenzuolo, fi attaccheranno ad 
e0b le barbane dopo efler ftate congiunte. 

Le 
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Ce prime -fi porranno in cima» e poi le 
aitredf feguito, avvertendo, che fi ano in 
«NftM23 competente 1* una dall' altra,. ^ci^ 
» vicenda non s' impedìfcàno * li porre le 
prime farfalle in alto è neceflario ; poiché 
fé fi poneflero in fondo ,. quelle poi , che 
ultimamente veailtero ad cfkxt collocate 
in ciriia, con quel efcremento , del quale 
fi fcaricatio, verrebbero con pregiudizio a 
lordare le altre fottopofte. Quefto poi è 
«fiche neceffario , perchè fé taluna a cafo 
ci4(rSc , urterebbe nel difcendere anche le 
altre inferiori , e le farebbe cadere ; per*- 
ciocché molte volte accade, che non vo- 
^iono (h( a quel pòfto nel quale, fon col- 
locate , e col raifipicare fanno cader tal- 
,volta le ova raedcfime poco ben àfEffe al- 
la tela , al che poi fi ripar» col ripiegar ìà 
fbndd del lenzuolo. 

Le -diligente poi, che devcaio ufatll 
nel fempo fìel ^uale le farfalle partorifco- 
lio: le ova, fon le feguenti : le ftanae fia- 
na fempre delle pia frefche ; pmch^ hi 

tcm- 
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temperie, maffime m quella ilagione di 
caldo ecce (fi vo conferifce molto a pcrfezio. 
n'arle,. £d 'acciocché efle- òva 'fi facdran* 
dalle farfalle meglio .amtnucchiate ^ e ftii. 
no tmto fioco, .ip9aip4i ^fl{gd b(9ir 
chiudere, le fineiìre ;[ poiché . «fieitdo 
aU'ol/ciiìtrQ non .paflefgUnp ^mo wtofnd» 
come fé foffero al chiarp., « icosì éméo 
in poco luego in eSo partexifcoito tutte le 
ova fetì«a fp^rgerle %naj> e rJ^ . U tem^ 
-ppi nei ^a<le Je /arlalk iìar debbono ìkI 
lenzuolo a • £air la fe^nen^a , contuttoché 
altri lo fìl&no .più kiingo, dico, che efler 
deve .folo. idi ore ventit^nattro , a c^Òn, 
che in tal fpazio di>ten)po«fle -danno aiUa 
luce le ova migliori ^ crcpiù ben .animate 
dal fenale defl malchiò,'cd «H'-t^pono ^e 
ova dite fuori dopo tal senapa, provenu- 
te ^n dalia parte più alta, e ioiitana 'del 
venti'e della fcmniina., . andando a f ericb- 
lo di non efler ben animate dalia comUr 
nicazione dei fcme aaafchiié , fon fempve 
le inferiori, e feredi^nb ancóra le alrra, 

C A- 
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CAPITOLO IIU 

^ Del cufiodircy « rMc^gìicre U Semen:^ 
già ft$ta^ 

TErminato che .abbiano le £ir{allc di 
dar in luce la lor femenza , quella 
fi lafcia affifla alla tela nella danza dove 
fi trova fino al principio di Settembre • 
Non fi farà mai raccomandato abbaftanza 
ix tenerla in ftanze frefche ; poiché per 
il calore non ponno a meno 4» non n*. 
fcere certi animaletti volgarmente detti 
-^cammole, ed altri di fimil natura, che 
«ffèndono la femenza. Nel principio poi 
di Settembre , quando il caldo comincia 
a fcemaie, fempre in giorno fereno, fi 
ponga un caldajo. d'acqua al Sc4e i acciò 
refti intiepidita . Prèndendo poi il ienaiolo 
, da tutti quattro gli angoli , ben uniti fi la- 
icia cader neU' acqua ad ammoUirfi alquan- 
to. Eftratto fuori del bagno fi ftende fb- 
pra una tavola larga a foftener la eftenzio- 
. 4ie.di eflb lenzuolo. Indi coli* aiuto di un 

col- 
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coUcUo^iì {a: ftaccftr ia iemen^ji datila teU 
riducondola tutu io iquechio ncii mezzo .. 
Se mai nello ftagcar le ova fi jCcqprifier9 
alcune di effe di cqIoc giallo, e fomi^li^n- 
te a quel di gionchiglia , queftec fi gelino 
via.; poifihi eflendo . prodotte , o. da, fajif^l- 
la, che nella congiunziope , c^l,;.jn.ai^h.i0 
non ha partecipato del . feme^.o pmi? parr 
Ipriti .e^eqdp anghet^lvp^a da.;qua,lchebar* 
belU,.che in ^ion inqdo è fiata j, congiun- 
ta , jod ' inavertent^mepte fi era polla coi|^ 
I^. aiti<Q fui lenzuolo, quelle' non (oqo ani? 
mate , jn^ : Aerili . Fattafi dunque quella 
..itnporta^te fepara^ionjB fi porrk ,|j^ ^c'^*^"' 
za in .un catiAo , p altro vaCat,4i terr» 
cpnfimile, nel quale, fi infonderà vino pur 
ro, c: generpfo, non gìk aceto ^ ^ altro 
liqtiore. Ei^n^p , ppj; la femenz^.Ja detto 
.vafo,'fioflervi) che la buona r^Aerk a fon^ 
.4o, e la non buona verrai foUevata.a gal- 
la del vino. Si htvai^ dunque prima que- 
J^., ^ e fi gette^ via , e poi fi prendere 
fuori ancor l'altra da coni^eryarfi ,. £(lraita 

R ' dal 
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4al'vafo^ pori^ foj»ra un pkmiolfiio 
netto di bvgata non troppo fpeffo, e poi 
attorcbiando ìn0eme le efiremitli del me- 
defirno in due parti fi ftrucchcrà legger- 
jnente. Dopo di ciò fi porti in altro fi- 
glile recipiente ftefo fopra qualche tavola 
all'ombra , e fi lalcit»^ a(ciugare , col 
aiutarla facendola correre , e rivolgendola 
frequentemente. Afciutta alquanto, che fi 
vedrl, fi temerli àé infondere nel terzo 
ttcipiente fimilmente Un netto , ed afcìur» 
lo per lafciarla ((iempre però all'ombra) 
perfezionale col fpeflb rivolgerla. Ali or por 
finalmente fi' infonde in'facchetio di tela, 
per ripórlà fino al tempo di farla nafeere» 
Intarito, che la ftagione fi mantien- tem^ 
perata fi lafcia il continente della iemen^, 
iz in ftanze &efche, ma non amide; quan^ 
do poi Taria divien rigida fi porti in Ììsò- 
gò temperato , ed afcititto . Si avverta, 
che la Temenza non deve ftar nel iacchet* 
to cos^ ammontonata j ma diftéla per piatì» 
fofpend'eikdola 9 e rivélgeiidola fpeffi». 

CA- 
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Ùtl tempo ) e modo di far naftere té 
Semenxjt de Bigatti* 

PEr ordinario il tempo di far tiafcert 
i fiigatii è il fine d'Aprile ) o il prin* 
pipio di Maggio. Si è detto ^r ordinaria 
poiché non fetnpre ferve ^»cA&. regola» 
"La r^gqla giufta è l'addattard aUa llagio* 
ne, che fi vede « correre, imperciocbè 
Sf fa^ia è, o è fiata in avanti aocorm^ 
fredda » fioche non germoglino per «lieo i 
Geifi > come accade molti anni , che noia* 
fpontàno i germogli fin dopo U met^ del 
mele, o talvolta anche fui fine, non f^rk 
bene far nafcere la- ìemenza così per tem«. 
pò, poiché non fi avrk poi con che pa* 
icere i Bigatti , o fé ancora vi foffero al«. 
cuoi teneriflimi butti , ognun può figurare. 
la ^uantitk di foglia , ch^ fi diiSipa nel . 
efliere coftrctti a cibarli di quefii.. Se poi 
la fiagiooe corfa, q cpirente ibflc slk calda ^ 
che faccflc gih fpuncare i germogli per 

R 2 tcm- 
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cempo nQn farebbe male iar nafcere anco^» 

ra i Bigatti , anzi farebbe piuttofto «ale 

tardare; poiché li animaletti nati farebber 

coftrett} a cibarli di foglia troppo durale 

perciò a loro non confacente. Quindi è 

nato il proverbio, che il Bigatto deve na* 

fcere, e crefeer coli' occhio delie piante. 

Sia però' certo ognuno, che fempre pia 

pericolofo, è il far nafcer i Bigatti predo, 

che farli nafcer alquanto piiN tardi; mèn- 

trecche fé i butti fono avanti; o cl^ fi 

cercano quelli, che fono pia ceneri , e 

con quelli fi pafcono comodamente i Bi** 

gatti , o che fé fon cofiretti mangiarli ai* 

quanto duri non ne foffrono tanto detriw 

mento; ma all'oppofto fé alcun li fa na« 

fcere prefto allcttato dalla ftagion tempo* 

rita , Succedendo poi qualche intemperie o. 

di nebbia, o di brina , e così ritardandofi^ 

o forfè anche fpròvedendofi i rami di fògtia:, 

o che 1 Bigatti refieran lenza cibo, oche an* 

derk a male gran quantità di foglia. Si teri* 

ga dunque in quedo ì^ ftrada pia ficura col 

" ' * ^ '• -^ , far 
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far nafcere i Bigatti piuttoflo alquanto tar* 
dì y che troppo prefh) • 

^ Quanto poi al modo di farli nafcere fi 
avverta prima / che fé la femenza è (lata 
lavata con acqua rimanendo il gufcio delle 
ova più tenero , e molle nafcerk femprè 
più predo , e fé all' oppofto farìi ftata lava- 
ta col vin generofo facendoli il gufcio per 
mezzo di quello più duro , e forte , tarderà 
per fino alli fette, otto , o dieci giorni più 
della 'prima . In oltre, fé fi è confervata la 
femenza in ftanzò calde fark più temporito 
il nafcimento ,e fé al contrario fi è collo- 
cata ih luoghi freddi dimorerà in .cova più 
lungo tenipo • Ciò afttefò , quefte fono le di* 
ligenze da olfervarfi per porre in covo la 
femenza* Si prende un foglio di carta do- 
cile in oncie fette di larghezza , ed in on- 
cie cinque all' incirca' df lunghezza , e que-^ 
fto ripiegandolo fi cucirà da ambedue i la- 
ti; ficchè venga a formar la fignra di un 
facchettino» In quello poi fi pongono on-» 

6Ìe tre di' femenza , e cosV fi farà il fuo 

conti- 
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CQntinente adattato per ogni 4ofe di oncie 
tre > di femenza, che (t vuol metrere* Anx 
4ando poi al letto dove fi dorme fi colei» 
citeranno tra il pagliariccio , ed il matte- 
r^zzo; ma (otto U iacchetti di carta, con* 
finenti la femenza fi porrli un pannolino 9 
t fopra di cfli un altro panno di lana bian* 
co di quella qualità , che chiamati Baetto- 
ne ) ^cchè copra bene * Qaefto fi ofa di 
tal. f^rta; perchè le lan? mantengono fem^ 
pre più il^alotC) che i panni d' altra for- 
ce. Si avverta , che la femenza pofta en- 
tro e0e carte fi tenga di delia , e non am« 
iQitfcchiaia ; anzi fi dovrà rivolgere tutti i 
giorni) acciocché tutta venga ugualmente 
ai, paì:tecipare il calore , in queUa guifa» 
che la gallina cangia fpeflo il lu(^o alle 
9va per timore , che uno non riceva mi- 
f|or calore dell'altre^; poiché altrintenti non 
i?na ferro<sntarebb<(fi pi ili prefto dell' zlfrz , 
e cos^ troppo interpolata farebbe la nafci- 
ta ) e per confeguenza troppo difuguaie fa- 
re bbe il crefcimen(o de' Bigatti. Quanto al 
) luogo, 
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làold) le carte della femenia faranno fem-- 
pire pii^ardt a nàfeere i Bigatti,- «juantfaf 
più fi collocherano vetfo i ^iedi dèi Iettò.' 
Quindi è, che fé fi volefle acèelérarré' la- 
fernieiltazione , e fair nàtber più pVeftò Icf 
ova , ba(itrll portarla' avanti fotro a %}xct 
luogo dòvfe tipofatad le <iàrvé délk gaMbé , 
o (ia U piegature dei géifi&tchi ', Si'ivvei^ 
ta però , che quando fi >iè 'gÀ portata avan^ 
ti, non jpiiF fi ritiri indietfl'ol poiché aVen* 
do quivi avuto maggiof • calore ', ^fò'fòiSè 
ritirata ne riceverebbe- tnènt» j é patiirobbè 
detrink^hto/Of qui^ più 'Còfé^fi de vénò- at- 
tendere. P^ima quelle- )M3ifolte , che haniìó 
incombénta -di fofpeàdel'e y e rifar -il Iettò 
non lafciAo mai meftó tèmpo Icopferti i 
facchetti della feminza ; «actiò non i^eftino 
raffreddare le ova , e perlfóanò. Véro è 
benA, che le gàlUnei ctié dovanole ova 
per far fortir i putetni taW^ka obbligate 
effendo o per cibarfi V 0^ l>er altra^ aaula 
kfciano qualche fempo il nido fcofefto , 

t da ciò noB àafee nòóùnitfito alcuno ; ma 

fi deve 



Si4 PS'BICATTI 

& deve coofdtifCy chp le ova .dà ndjgjit^ 
ci. fono »Ai F»^ ^eycaf? y « «incagli alirr* 
■oa ieyoo'' joragoiiarfi, per la aùnor du. 
ns2s > « grezza del gufcio , , che le cìr- 
q9n4w9' ?«r AUro: fii.yede ,.. che quando 
te ^Uiac ftanQo fpe^e volte,; e per lun- 
gOr f^mpo fuori .4«Knidp lo ova. o tutte , j 
almciyp in p^tc vanno a male, eie tia- I 
i^^, > pulcim fondi poco fiorito j e di 
poca £^nit2l , C^n . Pgpi i ppffibile .^rettezza, 
f^ttn^oe fi ricopra, Ja^ifemen?»,, Ce opcor* 
^^ fP?r:; qualche: i^dP&tU 41 Ccqp»«la; anz«* 
quanjiq fi leva- 4^1 K'|ijt«) ,o U ifì^^nz , «> 
^?* il; giorno fi accrefcerk i ;patW .^^pJ^* *^ 
liBttp per- jC9nfei;var. il calpr^ §fcondo fi 
devA piotare,. che fiQqomfi la fei^enzj^ fi de- 
ve, tener 9,1 .jpayp ; ili ,cej(npo, 44 9ftYo » il 
qu^^^ fé fi fminuifct lì- deve -tlnif^mtc con 
.t«ne«; calda la jdapz^ ^ quando^ %% ^^^^^ 
la.ift^glQn? y.^ anc«ra! coir an^s^t^ a* cori- 
«arfi. w Jettp. alcvin^ iperfona,anc^e, fra il 
^gÌ9i:n(p, . maflì^ameRti^ quando^ If^ femenza 
è vicina' al .nafciere^;CQ^\ fi deve, avverti- 
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re 9 che la j^rfona) che taìKo di giórno, 

quanto èi notte dorme ^ e fta nei léttò-^ 

ad incalorirla (ia efente «da ogni cattiva 

jiifluenza, che polTà pregiudicare à'Bigattr 

voglio dire con ciò, che, fé' è donna ^ 

non fia in purgazione menftruale , che 

non fia preoccupata da qualche febbre ^ ò 

altra infermiti , che non fiino fandiulli 

troppo piccioli , che in fomma fi tenga 

lontano ogni cattivo odore, e vapore, ed 

infloifo , che pofifà temerfi in pregiudizio , 

e danno di e(fa femenza. - ' ^ 

C A P I T O L o y. 

PErciocthè noti tutti colepo , che ftan- ^ 
no tenute di Bigatti per là quantità, 
poflbn tenerli in propria nìaAo* ma cò- 
ftretti fono a difpenfarli a>lorb Mezzahti; 
cos^ giudicai neceflario qui fUl ^ principio 
proporre alcuni aVvifi , chfe il Padrone., o 
il Fattore deve ofTervatenelf affidare a lor 

S tal 
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tal affare , per ignoranza , iopotenta , O; 
tr^fcuratczza de ^uali talvolta » v> avjn«l«> 
tutto, qaefto ip;(.portante afiarje . Pfima jG. 
deve o0crvare i?,.U Mezzante fia di abilih 
iky ed abbia/ pratica in tenuta di Bigatti y 
e «be non Colo f^ppia. le regole, che giV 
il foj^.dafie , e fi daranno; ma .aA^ora^ 
che fi^ potente, einon trafcurato di nict- . 
terle inefccuaipne, Si offervi per feconda 
fe,,<ittcl Mezzante abbia pcrfone fufficienti 
p^r fair -j^ucUe :Cofe, che far fi devono pier. 
ben cuftodirli, e nudrirli ; e fi offervi dt 
più , fé tal gente fia pqi ia cafo di adem- 
pire nel tempo ifteflb agli altri affari di 
campagna , > per wm porli in ncceffitk di 
dover trafcurare, o 1'uro,'-o l'altro. Iwa 
tcr^: <#:rv^ziooe è 49^4r^^ ^opra de'luo* 
gKi, e d^lie Aanze , nelle quali i Mez* 
2UM,ti Con |ter tenere i Bigatti,: cioè fé fo- 
no fecondo le regole, che .fi daranno a 
fuo luogo; poiché dipende talor tutto, 1* 
efito dell' imprefa dalla qualità, e. circo* 
iUnze medeiìipip .dpUe ftanze,.$e mai poi 

.; • i Mez- 



e AP IfOLO ' V. I3P 

I Mezzanti ^dffefò ' poveri i e bf fógrioii' , ^o 
^i- danaro,-©' clM>ìa'9a' pèir foileniarè fé 
-ftèlfi, ed andor'fo perfori e dà loro accor- 
date , b i jphj^j giornalieri'^ 'non flìi fcliì- 
vo il Padrdnc"'^^-fi)tninìffÌ'a'r Wó il necef- 
^ftfiò', àccìS'^tóloi'a coftrtìhi ifairà lor po- 
vertà* non* tràfàfdino la eiiftodià iìe^'Btgattt, 
ed attendano 1^ prdccara^r il^ vlìto . Da 
una parte il Padrone in tal guifa foccorre 
e per così dire, arrichifqc il "proprio Maf- 
faro , e Mezzante; e dall'altra non perde 
cofa alcuna del 'fiio , poiché ' fi rin}l>or(a 
alla raccolta delle Gaiette . Abbia di più 
attenzione alla quantità di foglia medeft* 
ma, e fia piuttofto liberale in affegnarè 
al Mezzante la porzione corrifpondeiite 
alla pofta, ed alla quantità della femenza 
ftà, diffi, più liberale, che fcarfo ; acciò 
ji'er mancanza di alimento il Mezzante 
non lafci poi patir la fame a* Bigatti con 
danno e propHo, e del Padrode. Fatte 
lutte quelle offervàzfoni neceflarie |)rima 
di affidargli 'la femenia "fià ^oi follecito', 

S 2 e di- 
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e diligente il Padrone, o il Fatorc a |>ot 

.tarfi fpcffe volte a vificarc i Mezzanti, e 

vedere fé il tutto fi adempifce con cfa- 

Ctt^a. Se tutto ciò fi adempire con dili- 

,^cnza fi ivtÌL l'utile defiderato di tal iat 

jprefa , e «e ; ridonderà onore medefimo 

lanto al Padrone^ che al Mezzante. 

CAPITOLO VI. 

D$ligen:i^e da nf^rfi nel nofc'menio 
de Bigatti. 

Dopo cbe le ova fon ftate rifcaldate 
a fufficiénza, e che con rajuitoàel 
calore fi fon feripentatc, i| picciolo ani- 
mante, che vi fi trpva inclufp ro^pe il 
j|ufcio, e da ejFTo fprig ioi^atp comincia a 
muoyerfi .,, Prima di tutto devo avvertire 
un difo?4inc , 'che alcuni commettono : 
Alcuni intendendo talor^^' che li Bigjuti 
fon n«i ad,, ^Itjre. p^rijpne-, che; aycyano 
ppfta in cova la femepzà nciriftcffo» t«iij. 
|)o, chp ,?fli a^jf vfno. pofta la fua^ comò- 
no, cpti^a^fict^ a vc^crc; ff i fu9i ^^a;ti 

an- 
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ancorai fono sbucca.ti 4al : gydaiò . E ecco- 
me COR tutte k difigco«e «fai» ia rivol- 
i gerciogRÌ gioin^ k c%TUt y pttchè (miocÌt 
6 ^ando tìitte de ova u». cAkwe uguale jpof* 
ìi lano. nbfcere ugualmente, i: . Bigatti y non fi 
I puÀ mai ottenere , che nafcanft tutti >^non 
dirò nell' ifteflb momento > ma «^.|aur 
neir iflcflb /or«;9.\aittefa la iBaggioi»> «a»» 
nor durezza, dp'^ufci, ed il maggiore, o 
mifidr .-«il^ ric^uto, e la diverfa difpo- 
fizion? ddl' anigiale inchiufo , co$i a^tsSkj 
doA allora le tai;te) e trovatine alcuni sa*» 
t^ y e volendoli (ubito l^var ùxùìi , £innoi 
che per il freddo, che iotanto vi entra:^ 
fi ^pfM-ima la ìnccttninciata Cermentas^ooe 
che 19 aJIara è pii^ necei&rja) e che kl 
Qva reHant^ vadano poi a lOale. Allegano 
poi i pretefU ,'<be la icmdtiz^, non eca di 
huona qualità, che aveva jpi^tito pumà/di 
porla )iq covo, o qualche altra fcuia, ed 
ignoranti n<ni fi accorgono .-die htn^o lic-r 
elfi i Bigatti »ei guf(^Q colla loro troppa 
frstra in voler intetofieftivAnjBnte aprile le 

car- 
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Gftiite. Non mai fi vede, che ufc^dd af* 
«ini pnlcini la -gaitma lafci ra fifredare il 
rimimetitedell- oya covate , ma l>tfn: fi -vii 
de^ %lte contintia rtfcaldarlr finché tutti i 
pulcini fiano ufcìti,^hrfmenti anderHiberca 
malei. GTa»r<diItgenza dunque, e gran cau- 
liapcié neeeffuhitì rimirar ie ì Bigatti fdn 
nlatì fé 'più "^ pazienza in levar'vfà' d»r co- 
i»Of le- cane della Temenza» • " 

-o. ih 'Quando' adunque fi poflà credere i 
elK' è- imminente -la nafcita de! Brgartti y t 
cM idi' giaìfld • irt giorno , 'fi appetti ,^ che 
»tA(t3M dal lóro gùrcro , fi faccia fpeflb ot- 
ie*vìrt!iotie alle carte , che' cbntengon le 
a>ra, , e fenzà aprirle fi guardr contro là 
Wce,'e>fe fi vèdrk-, «he entro vi è ofcù- 
qi>cjM^ del iblrta', o che fi-icuopre uti ter- 
tb rJinlioaiffle, è' fe^no, cfac: i Bigatti fon 
natlv^Npn per^ fiapre la carta quando fi 
ion^fcay- chele nati la maggior parte pet 
non -portar ^imno "ai 'rinaanente.- Io fon di 
pqijSTO , ■ cliè ' (]^ttlli , che lom>: nati non' 
«iu^no di iaaie,' ancorché fi dovefie ai^ 
■■-:.■ , pet- 
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péttar un . giorno a pafcerii per atteqdera 
atiche gii 0jStn ,. che hanno ancosmò àx 
i}fcire« Ma quand' anche .^Ìcu)io. di t& ip«h 
xifle fark ^fempri^ miqor jB^l^^^ebe far.aon 
<^air « maU jcutto :it reftant^ dulia fé ìntAfì 
za. Conofcendo aduinque in- tal maniera^v 
che i Bigatti fono , ufciti", almeno in ma^ 
gior parte ) fi apriranno con, diligenza i fAc-r 
(lietti>vii^uindi raccolti dai GclCi alcuni te^ 
neri germogli , o vogliam dir butti , quajl 
non dev^na.eflre^re annebbiìiti , :4> di qu^i^U 
che ^Itra ;mala qualuk; poiché. fq fi pcin* 
gono fopraijdi efiì:) farebbero di grave dan-^ 
ilo ad elfi .anÌQ9aletti , . ficcome il latte cit- 
tivov delle, nutrici quoce grandemente ai 
bambini. I^Bigfitti allora a poco a poco, 
rampano intorno /alle' foglie di ^(fi. butti y e, 
Gomipciano a pafcerfi • Quandi -.poi lè- Chi- 
rico un butto fi. leva infiemie CQPi.i BJgai:-; 
ti) che vi fono . at^ccati) e fi ripone in: 
tavola preparata a tal fin; ^.:e cos'i fi prò* 
fiegue a levargli altri col foppraponervene/ 
Tempre de* nuovi • La f^men^a poi rima^. 

nen- 
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■ente fi pone in un caneftro picoiolo , 9 
iptondo tttito al eli dentro Ib&rato di ctt« 
ni, e fopra fi fiende alt»a carta traforata 
itfinutamence . Indi involgendo eflfo cane- 
Aro in panni caldi fi colloca , o al Sole, 
(e vi è , o al fuoco in fianze calde ; ma 
il calottt tanto del Sde, quanto del fuoco 
non deve effere ecceffivo, poichà nella Ibr 
tenerezza troppo li cuocerebbe; .e «osV ìfi 
ftìa attendendo , che di nan in mano , 
che sbuccan dal gafcio, e per i forami 
della carta vengono fo(>fa -^liakri, per 
poter poi come fopra per mezzo de*^ ram-, 
polli, o butti riporre ancor effiè con gir 
altri fopra le' tavole . Se T operaaione & ■ 
faccia al Sole , acciò troppo hoh vénganor 
xifcaldati, fi (tenda feprà qtralche cofa, 
che lafci trafpirarè il calor (ufficiente', mz~ 
che li difenda dal raggio troppo cuocente. 
In fommà le ' diligenze ' che-' devono ufarfi 
intorno a'Bigatù, che, ò fonò nel'nafce* 
ri) o che (fin nati fono di tanta impor-' 
tatiza, e neceflitìi', ch6 da elfi dipende il 

buon 
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baon oTito di tutti Timprefa; mtkftreccfaè' 
fé contraggona qualche imperfiziwte in al- 
lora la portano (ino 9Ì Bne . 

CA Pt T Ò L O VII. 

Del Nudare i Big^fff fitfeprmò teneri , ; 

Avvertendo prima j che gì* infcrviènti , 
t fpeciainiehte le tavole, che devo- 
no foflenere i Bigatti in tutto il loro cor- 
foj e- in tutte le mute fiano ben allefti- 
te , col nettarle , acconciarle , e èhiuder 
con carte tutte le feflure, e finalmente 
col fregar, e per cosV dire ungere )c me- 
defime con foglia di noce , daneto , ed al- 
tre erbe odorofe , lì attenda pòi a hudrir' 
li con cibo confacente alla loro ctlt . Li fo- 
glia de* Moroni , che deve allora ad elfi 
fbfliminidrarfi deveefler lienera, anzi il fo- 
lo butto, o iìano le foglie di eflo fenza it 
fuo<'fuftot £ perchè troppa fatica non fac-^ 
ciano anche a mangiar quella ,• fi' deve mi- 
nutameate tridare ; la qual cofa R pratiche- 
lìi Tempre fino alla feconda mtAa, col le»' 

T var 
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var fempcc U ludo del germoglio^ qua 
non ferfc U non di danno ai Bigatti sì 
teneri. 

A. tal prqpofìto fcrive un Autore, 
che tratta di queda materia, che i Bigat- 
ti anche in etk così tenera mangiano la 
foglia benché dura . Con fua pace egli s' 
inganna; poiché fìccome un bambino na- 
to di frefco non può mangiare il pane 
benché franto, e fminuzzato, ma ha bi- 
fogno di latte , e di molli , e teneri cibi ; 
così i Bigatti ancormò teneri non hanno 
fon;a di frangere , e digerir cibo duro , 
xaa han bifogno per vivere di nudrirfi di 
Ibglia tenera. £d ancorché corretti dalla 
fame fi cibaffero i Bigatti di detta foglia 
dura , o che moriranno , o che almeno s' 
Infermeranno in guifa tale, che non po- 
tranno far riufcita, Vediamo in fatti, che 
i bruchi, fcarafaggi, e come fi dicono gat- 
toline, ed altri noiinuti infetti, che talora 
fi fpargono intorno per le campagne a 
guaftare gli alberi, e fj^ecial mente le viti,^ 

iocan- 
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mtanto che ritrovarioii germogli, * le fd- 
glie cenerei di effe fi pafcono , e vivono^ 
ma quando poi le foglie s'indurifconopLfi 
non potendo coti le noedefime alimentar (i 
cadono a terra , e muojono ; ^coficchè quel- 
li , che innanzi erano tanto numerofi y Ci 
veggono di giorno in giórno fcenìàti, e fi 
finifcono. Si tenga dunque per mafilma, 
che i teneri Bigatti non devono alimene 
tarfi altrimenti, fé non con tenére foglie, 
e chi ài contrario vorrk far V efperien22t 
conofcerW fé io dico il vero « La feconda 
oflervazione, che dève^farfi fqpfa la fo^ 
glia da darfi a' Bigatti è che Ha perfetta ^ 
e fana « Appunto quando fi trovano i Bi» 
gatti in tal fiato, è il tempo umido per 
lo pih, e piovofo, che rende le foglie an- 
nebbiate, e convien cercare in molti luo* 
ghi per aver la forte di ritrovar la foglia 
efentc da tal infezione. So che (e la fo- 
glia è tenera, benché fia annebbiata i Bi- 
gatti talora fpinti dalla fame fi indurranno 
a cibarfi di quella , ma o che ne prendono 

T a in 
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in pocji quantità,. e cosi perifcon di la« 
;ne, o che ie ne prendono a fufficienza 
a faziarfì fi infermano poi , e nel 4ccor,(^ 
delle lor ttau^e finalmcntie fon coftretti a. 
jbccombere * La ftefla cautela ancora fi 
deve ufare in non proporgli foglia eftrat.ta 
da piante tócche da male epidemico; poi- 
ché anche quella genera iti loro certo, ma- 
le, che. li fa perire fenza talvolta nem- 
itoen riconofcerne la cagione * Accade tal- 
volta anche quando, i Bigatti fon già 
avanzati « ed avan^^ta è ancora la foglia , 
fhe vi fi ponga la fte|a annebbiata « perr 
phè dj quella fi pdfcanoj e pur taloic non 
ne fplfrono nocumento, ma diverfa è del 
tutto la ragione *, perciocché da una parte 
a foglia li trova annebbiata foltanto ìa 
qualche parte ^ e non à gi)i tutta gialla , 
e dair altra i Bigatti fon. gik in forza , e 
però mangiano folamettce Ift buona , e. lar 
ioiai^Oi ^dietro quella, che è infetta. da 
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P^r ultimo fi avverte y che appunto 
per volerfi dare a Bigatti 4ncor teneri la 
Coglia dura accade pòi i cqwjé rnaohe volt» 
ho veduto np'miei Mezzanti meécùm'ii^ 
che i Bigatti reftano fotto è CiÒ ìiqiì prò*, 
venir potendo per mancanza di calorej poi- 
ché v'enferà a fufiìcienza ^ né per qualr^ 
che nàaìé incontrato j^rché tutti Ti fcuQ- 
privano fani $ né per qualche cattiva in- 
fluenza ; giudicai fubito i che iil tal cafo 
poteife foip avvenir quefta tardanza ^ e reni- 
tenza iq venir fopra come e il cofUime. dp' 
Bigatti i chf la foglia era per loro troppo 
avanzata ^ e dura 4 Di fatto vedendo tale 
effetto ) che talora metteva in difperazioiw 
i poveri Mezzanti ordinai fubito ^ che fiprot 
vedeflero qcchjj teneri di Qelfi potati foltan** 
to rana0 fcorfo^ e quelli fi (lendeifeoo fo- 
pra le tavole 4 Ed ecco ^ che in vìfta. inia 
in tempo d' un ora quei teneri anin^aUtti 
fotterati daUa foglia dura 9 fopja vennero ad 
addentare i germoglile in detto tempo iom^ 
parvero in tanto numero, che fi raddoppia* 
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rofio^ e d'allor innanzi andarono fcmpre 
meglio coi far buon raccolta ^ Non fi fark 
mai dunque avvertito abbaftanza di dare a'te* 
neri Bigatti la foglia tenera , ahneno* fin* 
cfaè fon giunti alla feconda muta» Sopra 
dtl che faccio ancora un altro rifleRbv Si 
f«) che ne' tempi più innanzi pefando una 
quarta di Gaiette raccolte, e poi nunie- 
randole fi trovavano fulamen te (ertanta , 
o oetahta , e ijuando arrivavano alle no- 
nanta fi dicevano motto leggiere ; A' tem- 
pi noftri fi vede 9 che le Gaiette forpafla- 
AQ le cento, le cento e diedi, e non di 
raro arrivano fino alki centb, t trenta per 
cadauna quarta di pefo é :.Mà donde può 
mai provenire quejfta diverfitk tanto nota- 
bile ? Non mi fi rifpònda gilt, che pro« 
venir poITa , o dalla mala qualitk della 
foglia ) dalle danze, da qualche cat- 
tiva influenza, che la foglia , le fianze , 
e le influenze dell' aria non eran div^rfe da 
quelle,, che fono attempi nodri : Il fatto è 
che allora fé a cafo, veniva in fine a 

man- 
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^nancare la foglia tutta la fpefa era del 
Padrone^ e non concorreva con la mètlt 
anche il Mezzante, come' in oggi (i ^fa, 
e perciò i . Mezzanti mettevano in cova 
la Temenza per tempo, ficchè fi davano 
a* Bigatti le foglia appena fvolte dall' oc- 
chio fenza timore di averne a confumar^ 
di più del>' aifègno fatto, e di dover poi 
concorrere col proprio a pagare la parte, 
che manca , è così i Bigatti pafciuti di 
foglia tenera facevan Gaiette piìi pefanti , 
e piit perfette. Ma a'noftri tempi,? clx 
li è introdotta Tufanza di far pagare* ari- 
che a' Mezzanti la foglia^ che fi confuma 
oltre deir aflegno per lo più fcarfo , e ri* 
ftretto , temendo efli d'aver in fine a sbor- 
fare dèi proprio per il confuma , fon tar- 
di a far nafcere i Bigatti , e così fon co- 
ltre tti ad alimentarli con foglia -^gik avanf- 
zata, e perciò r Bigatti mal pafciuti di 
quefta, che • non è con facente alla loro 
$tk ancormò tenera, non fanno poi Je Ga^ 
lette così confiftenti, e. pefanti come prima; 
..V In* 
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Infatti il vede anclre »' giórni «òftti) che 
coloro , che (on temporiti , e jcbe talora 
raccolgono le Gaiette , quando gli altri 
Bigatti fono ancorm^ nella terza muta^ 
fanno miglior raccolto , che gli ultimi , 
appunto perchè hanno ^mminiftrato a' Bi> 
gatti la foglia tenera, e confacente. 

CAPITOLO Vili. 

Pel Calore da mantener fi d Bigattf ^ e del 
frefervarl'f dt tnate influen:^, 

OLtre l'alimento propon^ronato, e con- 
facente, n deve aver attenzione di 
tenere i Bigatti in un aria^ e per cos\ di<; 
re in un clima proprio , e corrif^ondente 
al lor bifogno, Gìk è certo che queftt ani- 
mali bramano il calore , il ^ttai li a}uta 
a cref<:ere, ed infieme li difende da male 
influenze dell' aria «Se: (Bigatti doveflero 
nafcere , e crefcere- nei paedl dell'Affrica, 
in altri climi fm»iln>ente caldi non vi 
farebbe, bifogno di. proccurar ioro.iLcalore; 
ma. poiché, elfi dfcvono, nafcére , e creÌ£ere 

nelle 
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nelle noflre contrade ^ alle quali fon (taci 
tFafportati molti fecoli fono da luoghi fot- 
topofti a climi più caldi , e che perciò 
non fono nel calore neccffario; cosi il ca- 
lore mede fimo fi deve a lor proccurare y e 
fupplire con Tarte al diffetto del clima. 
11 calotte però non deve eflfere né troppo 
tenue, né troppo ecce0ivo; poiché il tenue 
non^ baderebbe, e l'ecceflìvo farebbe di 
nocumento» Per prendere in quefto alcuna 
regola non farebbe mal fervirfi del Ter- 
mometro del Signor Reaumur « Come in- 
fegnano ancora i moderni autori , Io fpirito 
pofto entro il tubo di effo Termometro, 
quando i Bigatti fon nati di frefco fino al 
lor dormire della feconda, deve afcendere 
fino tra il grado decimo fettimo , ed il 
decimo nono. Nella terza muta poi li fif* 
fa il grado decimo fefto , e nella quarta 
foltanto il decimo quinto , Tal fiflazione 
però il deve fempre intendere fecondo la 
ftagione, che corre , la quale fi deve fem- 
pre aver prefente in prendere quefta re- 

V gola 
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gola con dif erezione. Si oflervi ancora a 
non accelerar troppo il calore poiché V àc* 
crefcimento cosi accelerato apporta ai Bi- 
gatti gran nocumento. Proccurato che iia 
a forza di fuoco il calore , ma temperato^ 
fecondo le avvertenze fuddette , fi artcn» 
da poi ancora a mantenerlo , e confermar- 
lo • A tal fine fi devono tener fempre 
chiufi gli ufci , ed i forami delle ftanze y 
anzi acciocché non trafpiri il freddo fi pon- 
gono fopra gli ufci^ e fcneftre le tendine 
Q coperte , che riparino il tutto • 

Bifugna poi per fecondo ^ che fi ufi 
Vigilanza nel prefervare i Bigatti da male 
influenze • Dalle influenze, che provengon 
dair aria , come dallo fioffaco , dalle umi- 
dità , dal vento, e dalle nebbiofità^ e fi- 
mili non fi può affegnare altro riparo, che 
il fuoco, e quando qucfto non giovi con- 
vicn foftrir con pazienza , che altro rime- 
dio non può trovarfi . Io parlo di quelli 
infiuffi , che fanno danno a' Bigatti per 
negligenza di coloro , che han le tenute» 

Si 
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Si tengano dunque ^lontani dai luoghi ove 
cflì ioncT tutte le lordure , e fozzure , fi 
aftengano tutti gli odori nocivi, e le pefTi- 
tne-^efalazioni di cattivi vapori # Non il 
accenda mai entro a quelle ftanre il lume 
col folfo, né fi profumi tabacco, né fi 
tengano vicini i fieni , che fanno , come 
fi dice il rotolo. Le legne medefime ) che 
fi abbrucciano per mantenjer il calore non 
iiano di qualitìi cattiva. Se mai poi occor- 
refie , che entro alle ftanze vi fofle pene- 
trato qualche mala efalaziooe , il riparo 
più opportuno è aprir le feneftre dirim- 
petto j ed intanto far qualche fiamma di 
legna dolce per rarefar V aria , e per cosi 
dire cangiarla, e poi fubito dopo chiudere 
per rinnovar il caldo • Così pure è buon 
difenfivo Tabbrucciare ginepri , ed altre 
cofe di grato odore « Stiino lontane dalk 
tavole de' Bigatti quelle^ donne , che per 
la troppa abbondanza di latte inumidifco- 
no i panni , che le ricoprono, e perciò 
porcan con loro v^ odor fuccido , ed iii- 
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grato. Molto piti poi devono ftar da Iun« 
gì le donne menftruate ^ cioè quelle , cVie 
fono conie fi dice in purga ^ poiché in quel 
tempo eCala dal corpo ^ e dalle vefti loro 
un odore infofiribile) e malefico. Anzi i 
panni da efle ufati tanto per veftire, co- 
me per dormire) non fi adoprino mai in* 
torno a* Bigatti ^ né intorno alla foglia da 
ibraminifirarfi a loro. Accadde neiranoò 
1777 j che volendofi far afciugare la foglia 
inumidita dalla pioggia , fi involfc in irti 
lenzuolo , , nel quale aveva dormito una 
donna menfiruata ^ e pofia quella foglia 
fopra le tavole de' Bigatti , quefta talmen- 
te li ammorbò) che in meno di mezz'ora 
«morirono tutti • 

Scrivon li Autori antichi ) come Plr- 
Diio nel lib« 28. cap. 7. e Còlumella nel 
Jib.iO. degli Orti) che donna menftruata) 
che vada.difQinu ) fcalza ) e coi capelli 
fparfi giù per le fpallc ) dóve fiano ani- 
mali infetti (cioè fenza offo) che danneg- 
giano gli orti) Terbe) Je piante) le fave, 

ver- 
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verzi , ec. gli ammazza tutti y andando , e 
camminando {>ii!i volte una dietro T altra . 
Tanto è vero , che i Bigatti fi dcvon 
guardare da ogni infiuffo nocivo • 

CAPITOLO IX. 

Dcih Stan:^^ pelle quali fi devon tenere 
> i Bigatti^ 

L£ fiianze buone ^ cattive fono talor 
la caufa del buono ^ o del nul efito 
de' Bigatti é Siccome proccuro di dar i piiSi 
ficuri avvertimenti fopra il reftante; cosi 
fon pronto ancora riguardo alle ftanze a 
dar que* documenti ^ che giudico pili ne- 
ceffarj> ed opportuni 4 Nella. prima etk de* 
Bigatti) e nella feconda ^ cioè nella prima 
e feconda muta fi ponno tenei'e in fianze 
anche riftrette 5 o ancora nella cucina ^ 
cagione del fuoco^ che vi fi aiantieneiìe- 
cefTario a rifcaldarli« Nella terza ^ e quar- 
.ta muta de' Bigatti poi le danze devono 
eflere di quefta natura: Prima ^^evono lave- 
le i neceflar) Jxasfori di aria ^ cioè o por* 

tine 
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tine 9 o fineftre l' una dirimpetto aìV zltr^ 
perchè poffa tranfitarc i* aria y e dar aVito 
a Bigatti , .e fovvenìrli col fufBciente rcU 
piro; e ciò è neceflario ma (Ti ma mente quan« 
do (i aumenta il calore. Anzi fé le dan- 
ze non foffcro allora ben frefche fi avver^ 
ta a non porre i Bigatti full* ultima tavo- 
la della fcalliera fotte la foffitta; poiché 
andando fempreJl calore air insù potreb* 
bero molto da eflo reflare ofTefi. Sempre 
però fi offervino le ftagioni; poiché ne' tem- 
pi freddi fi veggono i Bigatti far lemprc 
pil^^ bene in alto, di quel che fia al ba(fo • 
Se poi accadefTe ^ che il Sole vibraffe il 
raggio troppo infuocato ) come accade ne) 
progreflb del giorno, allora con vrerrk chiu- 
dere gli ufci^ e le fenedre dalla parte del So- 
le, e lafciar fpirar Taria dall'altra parte . 
Nella pianura baifa, dove il caldo maggior- 
mente infierifce tengono fempre aperte le 
porcine tanto nella terza , quanto nella 
quarta muta^ e in detti luoghi raccolgono 
le Gaiette affai più per tempo , ma non 

fono 
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fono mai di quella bontk, come alla pia- 
niira alta , ed alla collina . Accade poi 
ancora fpefle voJte^ che con tutte le cau- 
tele ufate regna nelle danze una certa 
circonferenza di aria proceduta o da iVof- 
faco, o da qualche malefica influenza ^ che 
rende i Bigatti come ftolidi, tardi, e irrifo- 
luti tanto nel mangiare , come liei muo- 
verli . In tal cafo riefce bene abbrucciare 
qualche porzione di barbagli di legno vol- 
garmente detto peghcra, e molto pièi qual- 
che raniofcello di ginepro in fcaldini y e 
far qua e h per gli angoli della flanza 
qualche fiamicella per liberare la flanza 
da influenze morbofe, e nocive, e rifve* 
gliare così i vermi dalla loro fonnolenza*. 
Sark ancor bene ufar profumi di incenfo,^ 
e florace , e di altre cofe odorofe^^ e rif- 
veglianti. A tal propofito devo pur Scrive- 
re ancora un efpediente fuggeritomi da 
un Signor mio amico , tanto da lui , quan- 
to da me fperimentato giovevole , a tò- 
gliere dalle danze i vapori, e le influenze 

no- 
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nocive ) per non lafciare da quelle oppri- 
mere i Bigatti . Quello è di far fcaldare 
bene nel fuoco un mattone , e queHo ben 
infuocato portandolo nelle flanze infonder- 
vi fopra zuccharo in polvere , e fette , o 
otto gocciole di aceto forte , ficchè ella 
materia convertita in fumo odorofo , vada 
attorno alla danza > e difcacciando le arie 
malefiche rifvegli poi i Bigatti fopiti. Gio- 
va ancora a tal fine il far arrodire, e 
profumare le danze > con lardo e falame . 

CAPITOLO X. 

Deli Almenrare i Bigatti già avanxjtti* 

PRima di fiflTare la qualità, e la quan- 
tità, il tempo, ed il modo di cibare 
i vermi da feta bifogna dtftinguere i lóro 
ftati diverfi , in cui ^ trovano , Gik in 
tutto il decorfo della prima e feconda mu- 
ta, quanto alla qualità di foglia da fommt« 
niftrarfi ai Bigatti fi h detto y che deve 
elfer tenera , e arita: per ma^ior- facilità 
di ■ mangiarla . Or fi aggiunge di più, che 

ti- 
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riguardo alla fp^vift.-^ì -Coglila , che fc mptc 
(Jcvc lorp fpiximii^iftrarfi: foglia f^mpUce^ 
mofcatelUi e4:*i«r»r!CopA«ilfii5 il-fhft fi 
deve ancora oHervare nella, terza muta -• 
Quando poi- fon *g^ levaci, 4c^la. quarta da 
quattro giMj^i^ & fQimo ^alitnciisarje c^l^corii 
(on foglia doppia 9,;e. calabl(elìei. Ma pot^ 
che la foglia di qmfta %56ich;èrdi ujiWM^ 
<^ vigore troppo morbido |. a^ Qdgiooe dei 
che 1 vermi la divorailp troppp i^gorda-^ 
mente .) la qual cofa potrebbe produrre.; ir 
effi qualche mala co9Ìegi;i;en2ia > .cosi pei> 
ì;n.pedire ad ogni, male ^^ faià buom PADce^ 
U il lafciarla quajcl^ stampo aminon^<H)«f> 
ta al Sole coperta <^n,pai\qi): o frondi^ ^ 
lafciarla ne'£xcchi a, ferm^ntarfi alquanto , 
perchè fi efpurghi^ da' cattivi umori . In 
tal maniera non fblamente n^n nuoce a' Bi- 
gatti., ma ancoi^a divei\ta più faporita:^ 
fipchè la mangiano con maggior guflo^^.ed 
e&aji tiene, piii a pafto> ed ancora dk lo- 
ro vigore di far CalftJ(e ^i maggior ppìo^ 
Li occhj poi X ^ ^f^^ ^ ^y^^}\ P^^ effere. 
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troppo teneri , e troppo voracemente dai' 
Bigatti mangiatij il cht potrebbe effer cau- 
fa di farli morire, fi devono fempre le- 
vare, e gettar via. - 

Molte poi, oltre «Ielle gik accennate, 
devono eflÌBve le cautela, da ufarfi nel fòxn- 
miniftrarc la foglia a* Bigatti. Prima fi av- 
verta, che in certi ttmpi nebbiofi, frigi- 
di ec. non devefi mai raccoglier la foglia 
dalle piante per darla a' Bigatti . Meglio 
hù, talora lafciarli digiuni per un giorno 
intiero, che rovinarìi intieramente con tal 
jfbglia. Se però occorrere, che il tempo 
cattivo , e piovofo non ceflaffè , piuttofto' 
ehe lafciar perire i verini dì. fame 'con- 
verrai tagliare i rami di qaèlte piante, che 
dovevano: eflcr troncati,' e quelli portati a 
cafa (otto al coperto in vicinanza de' miì- 
ti , acciò alquanto afciughifi là foglia , pe- 
larla poi , e sbalzata beiie in- un lenzuolo 
fi potr^ diftribuire a' Bigatti. Ceffata, che* 
iìà la t>ioggia fi porterttnno fubito alle 
piante coloro ,- che da effe detraggon la 
^ ^ (o- 
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figlia , e dando prima una forte crollata y 
la pelaranno;.e queiia recata a cafa fotto 
portici fópra dei fuolo ben fcopato col bal- 
zarla , e rivòlgerla < fpeffo afcjugata ^ il pò* 
trk fomminifiraire agi' infetti fìiineiici, piut^ 
tofto che lafdarli .perire quando fi vedeffc 
che il tempo* continua ad ^(Ter piovofo* 
Perciò ehi attende . a' Bigatti ^ maffima^ 
mente quando fono deliba terza ^ e quarta- 
mujta deve fiar vigilan^te a far provvifiorié 
in caia di quantitli fuf&ciente di foglia un. 
giorno per Taltm^^La feconda. avvertenza 
è, che quando fi vedono le foglie bagnate 
dalla i rugiada in guifa i tale ^ che fu la pun« 
tà di effe fia attaccata la lagrima ^ non fi 
detragga mai la foglia finchi* dal raggia 
del Sole rafciugata non fia ; poiché quefta 
predata a' Bachi cagiona in loro varie 
malattie > e li fa morire ; ficchè è minor 
male fomminiftrar loro la foglia bagnata 
dall'acqua piovana , che dàlia rugiada ^ la 
quale è più malc:fica', e nociva . Tale av» 
vertenza deve cffer ben da tuttr notata 
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poiché iD ciò molti mancano, e fanncr aff- 
ilar i Bachi a male • .> 

QaatKo pdi al tempo , ed alla quan»- 
titk, che di foglia deve darii a'Btgaul que» 
ila è la regola praticata ^ da più faggi in . 
queft'artè : Sempre quando fr vede il bi- 
ibgno fi deve predare, a' vermi il neceflk-' 
rio alimento in quantità iafiìcientè , «cofic- 
che non devefi mai mancare di cibarli .' 
Anzi quando fono . vicini al dormire per 
far le mute fi deve . anche pii!i fpeflb fom^ 
minifirare il cibo, e riticppure. la notte me* 
defima fi devon lafoiare^ d'igiuni, perniag^ 
giormente foUeiCicarli;: Quando poi i Ba-» 
ohi fono, di frèfco mutati non devefi. ci- 
barli cdn-^ tanta * frequenza acoiò Teftinoi 
uguaii . Baderà dunque allofa alimentarli 
due volte al più al giorno y ed anche que^;. 
fte leggermente • Quando poi fono fcorfi 
tre ) o quattio gìorni-dopo la muta fi ac« 
crefce !a quarititlt ^ è la frequenza y quan- 
do pen altro la fiagione li fecondafle ; 

Quan- 
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Quanto poi ^ì modo fi ^eye. avvertire) 
che la foglia fi ftenda egualmente fopra le ta- 
vole, ficché in ogni parte fia la fufficiente 
«juantitk ; e Ci ofìfervi a non a mmon tonarla' 
troppo in alcuni iuogbi, ed in altri (&a pei 
icirUi'C cos^ akuni Bigatti abbiano' alitncn- 
to ancor d'avvantaggiò , ed altri poi fiano 
privi 9 o almen-ftard di cibo. Noft éevefi 
pure (lènder la foglia fopra éffi vermi trop- 
po^ fotta ; poiché formo ntando , ingordamen* 
t«i divorano quella , die Ila fopra, e l'altra 
poi, che- da fotto refta ammorbata) e va 
a male. Per ultimo fi avverta , che ì Bi> 
gatti mangiano feniprc pia volentieri la fo- 
glia all'ofcuro di quel) che fia al chiaro , 
e perciò mentre fi dk loro alimentfo fi pu^ 
beiìe apriir qualche fenefira ) : b portima-) 
tanto che chi ftende la foglia poffa vedere 
quel, che fa per mezzo della luce;, che 
vi entra ) ma poi fubito terminato fi deve 
chiudere anche iquefta , e così lafciarlì 
all'ojfeuR)*^ 

CA- 
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c A PI T o L o xr. 

i ■ * 

P^l mu$are $ Bigat$i • 

Contuttoché fia noto a cìafcuno il tem'^ 
. pò 9 ed U iiio4o di mutare i Bigatti^ 
il che mi libera da darne le regole, e di; 
formar fopta queilo lunghi difcdrfi ; nulla ^ 
oftante non poflb difpenfarnu di proporre* 
anche, in quello iftcffo alcuni: avvertimene: 
ti, che giudico troppo importanti .Ripeto ; 
quel che gi^ ho accennalo di fopra, che quan*. 
do i Bigatti fono vicini al lor dormire per 
far la iDuta fi devono alimentar di fre« 
quenti> ed -anche di notte fé occorre .. Po-^ 
fioche poi fi veda , che la più parte di efll 
fiali ppfti a dormire ', una fol vQlta , o due 
al più fi difpenfi la foglia fopra la tavole,* 
OKI anche allor leggermente * Queilo fi fa 
non gik perchè i Bigatti abbian ^ij|x>gQ9 
di alimento mentre dormono ; ma perchè 
fk^còmc non tutti in un tratto fi pongono 
ed alcuno fempre è più tardivo, e perciò 
ancormò bifognofo di cibo , cos\ fi fa loro 
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^uéfta Icggicr difpcnfà tli foglia V acciò' ff 
mangi' da quelli, che ancormò non dor- 
mono • * Con la^ fteffa dòfc ' dì cibo fi dtf ve 
poi continuare finche fonò tuiti levatf ^^ 
^la qualer^oi di giorno in Tgf^riia^jfi vada 
accrefcendo con maggior ffc^uenza • Leva- 
ti, che fianò dal dormire non fi devono 
t;^o motareT} poiché av^ndoi^ efiì tafciat|ì 
indietro la fuperfizie delia* lor pelle ^ trai:'- 
tenuto avendo 'Soltanto, la più tenera ^ 
color fubofaUro^* fi deve afpèttare, che ab* 
biattd riftfCUi «Iqùan^o la cote divenuta più 
dura 5 e che prendano maggior forza ftan« 
do nel luogo medefimp per rialdirfi alquan- 
to^ dal fuo ftato-, nel quale giacevano co* 
ine infingarditi > ed infermi, (^uefta dila* 
zione però in mutarli s' intenda fempre 
poftochè il letto fui quale fea ftaono fia 
afciuttò; poich'i^ fé quello fofle in fermen» 
taaioiie , o umido , o fuccinoib , perchè 
non ne rifentàno nocumento, farli meglio 
thucarli fubito. Alcuni mciderni autori lo- 
dano r ufo della rete per mutar i Bigatti 
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éelh quarta i ma effcndo quella troppa 
ài impiccio f e troppo diipendiofa , noir /b 
apprpvarla, anzi io quefio efono a fervìxd 
delia, pratica comune . 

c A p I T o L a xn! 

^ Del far il Bofca. 

IL hokt> fi deve face quando fi avy«^ 
na la maturazion de' Bigatti , accioccb^ 
aiaturi che. .fiano ,. poflano tofto trovarlo 
per «rdire le loro Galett» . QU infatti ri- 
tarda a farlo dopo.,, cke foAo anlvatì al/a 
loro, maturazione vede, che quefti animar 
li non trovando foftegno per attaccarvi de 
prime fece.,, vanno^qua, e là pcf le tavw>r 
le fpargendo .i 6U.con difcapìto della Ga- 
ietta, che fon per fazc, e dì più perden- 
do anche la vivacità., e la. lena in gpifa 
tale; che anche riinrovato poi il bpfcotnon 
hknnq foczar di ifoftenerfi , ..é cadon per 
terra. Per poitifiornofcere il tempo,, nel 
quale prcflTo appoco fono. pe,r maturare, fi 
facicia il jQonto del giorno , nel q^ale fi 

fon 
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fon mutati della quarta. Quando fian fla- 
ti ben alimentati, e nulla abbian patito 
in ifieno di fei giorni maturano; ma fé 
air oppofto fofle' ior mancato il neccflario 
alimento, o folTero (lati ritardati da qual* 
che propria ihdifpofizione , o da qualche 
intemperie ptolungano due , tre , o an- 
che pièi giorni a maturare • L' indizio 
poi piti ficiiro- della loro maturaziòtie fi è 
quando comincia ' a giallirfi la coda del 
Bigatto. Quefto dunque è il tempo ^ di far 
il bofco j e gi^ deve efler preparato tutto 
il materiale bifognevole; quando per altro 
il bofco non fi fo/fe preparato prima , il 
che farebbe anche meglio • La inateria 
pdi di far il bofco è di boghetti di vitalba 
i quali fi dif pongono per traverfo alle ta- 
vole a modo di cafelli, e tra T una tavo- 
la, e r altra fi faccia poi la fiepe . I ca* 
felli poi fudde.tti non fiano troppo lontani, 
e nelle vertici d' elfi fi intreccia o bruco , 
o gramigna, o altra cofa confimile , come 
fcope , e ginefiri • 
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Fatto il bofca , e tScQnàfinào i Bigati. 
ti per effo in inaggior paj:tc , . fi rìiiNdio 
poi <)ueiH» che reftano^ e. fi poligamo for^ 
pra una tavola preparata, intana dal.bqh 
Ico, i <^uali fi devono alimentarevdi iogìÌA 
fempiice) e buona* Acci^fihè., poi ancor 
efli trovino modo di ordire i loro bufigli 
fi deve fare anehc ad efii il Mcbetto.cpr- 
rifpondente alla lor ^uantit^» 

Nel tempo poi, cfao i Bigatti fono 
intenti > e travagliane in far U Gaietta , 
cioè la prima coperta ) non fi devono^ tener 
del. tutto aperte le finefire. per riparo 
deir aria) che entra ; ma ficcome non de^ 
vono intieramente efler privi di quefia ; 
cos\ fi tenga chiufa intieramente una me- 
t^ di eiTa, e l'altra chiufa foltanto in par- 
ie » ed in parte aperta , Anzi al di fuori 
delle fineftre , e delle portine fi. deve te- 
ner gualche tovaglia-) che. ripari l'aria 
troppo gagliarda, la quale in certi anni 
fpira, ed itnpedifce a' Bigatti il proprio la- 
voriero , Fatta poi , che. fia la prima co^. 

perta 
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fnj^uSi apnMM» pore tutti i forami dtUtf 
■IfaifMe , e<.ri.lafoi libero trailfito air aria :$ 
ehé" ailoia .noni^ può piìi nuocere ) ma i 
àólcora<^fleeèlÌ|ì^ per fommimAhr l' alito | 
«perfezionai k ^alettei. > >! fi: : ; ;; 

•• CAPITOLO XIII; ' 

Ì)«//4 ^jtf folta delie Gaiette i 



•fi.1 




Olii foli d' opinione ) che dòpo jattà 
là'ptltnfl jcdpèrti delk Gaietta fot 
cinque giorni al piì^' il Bigffttò là tertiiini 
j^rfettamehte ) d' che perciò àfh^ft fi p«f< 
fa rsiccogtiere. -Qiftfto è verlflUno 5 che AÀ 
6at#cta' £ ter<9ina predo' /"quando i« {lani> 
2#<IfMo alcil^i'i^ic^è il calore accelera 
il' Sigitto tiet Iftvóriérd ; ina qdando I0 
ftanze fon fr^he , com'V. tlovrehbero efle-* 
re ,' it' Bigatti' lavora pia corf comodo ) e 
k Gaietta €x cotnp^fce più tardi ^ e perciò 
allorìa fon anche di maggior pefo < ■ Ma 
fiecome' non tutti egualm6iit« i Bigatti 
Scendono per il bofco/ e nòti éicti nellf 
ifteflo tempo ititominciano la Gaietta^ còs^ 
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per prendere una regola fieuta dico^t^be. 
fé le danze fon calde , « calda è aMtiE 
la ftagione , le Gaiette fi devon: raótoglùle. 
nove, o dieci giorni dopodlÉ li ultimi. Bi- 
gatti Con faliti il irafcd:. e , fc frefche ' fon. k 
llanze, e temperata è la ftagione fi dovrà 
tardare fino a dodeci ,. o tredeci giorm . 

Avvertafi qui per iiltiiùb, che per far 
buon raccolto h. neceflarid mutar le GaUr- 
te da femenza ogni trc^, o quattro aiìèi , 
ovvero la lemenza alta, {danura portarl^i 
fempre verfo ii monte, e nel farla rnwu^ 
^ogo . Riefce ancora a tal fine Qi^g^r-e 
le ftanze medefime nelle ;qttalt gli .-m^^t 
fcorfi fi fon tenuti i Bigatti <;t"and<irpfr 
altro aveflero tutte le buone qualità, e le 
circoiian^Le necclfarie a tal 1^0 * 

>Ed ecco ciò , che poflb.dire in. pro- 
pofito della tenuta de' Bigatti, infegnafOihi 
dal lungo ufo, e dalla pratica continuati^» 
$on certe), che cbi fi fervirk di qucfii av- 
vertimenti /prppofH con tutu fincerità, e 
4efidcrio del pubblico bene oMerràl' intento) 

di . 
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di utilizzare in tale imprefa . Sia certo 
ognuno , che non fi, può attendere a' Bi- 
gatti (enza effere ben iftruiti nel modo di 
tenerli , poiché le influenze dell' arit , le 
intetnperie, le pioggié') le nebbie > ed al- 
tre fiimili avverfitk iion prevedute.» e non 
poffibilt a fchivarfiy fono colpi della fori;e; 
ma poi le diligenze da u£if€ iìf\ far nafcc' 
re la feminzJi , né| cuftodire ) nudrire , e . 
difendere .,' e prefcyrvare i Inatti fono at- 
tenzioni , cbe daìifi^ r éfito a tutto T affare . 
Né gik ffli ù rifponda , che per lo piit co- 
loro ,' che kr prima volta tengon Bigatti 
benché del tutto roziì ^>ed ignoranti in tah 
arte ,. tuttavia fan fempre buon raccolto, 
perché da ui|a parte coftoro fi informano 
da piii pratici delle cofe più neceflàrie a tal 
imprefa , e dall' altra ciò proviene ancora 
dalle ftanze medefime , nelle quali non ef- 
fendovi più ftati tenuti Bigatti , il che co- 
me fi difle é molto apptofittevole , fempre 
vivono più bene , e producono più abbon- 
dante raccolto. 
FINE DELLA PARTE SECONDA . 
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A P PE NDieE 

Deìt allevare^ trapiantate ^ e cujìodire ,. 
gii Jf grumi, . 

A Gli dS^tì di (^inpagiui:<^ps|rti«iie zmt 
C0ra 1^ tenuta d|gU A^^'* Sic€o« 
me però «oche in ^ueil^'r mf^fta.Ja pra- 
tica mi ha . infegnatt^ moItjB ^cofe degne di 
oFérvazioneV <^o$^ nan^ vqglio.meno in qae^ 
ilo e0e;r avarQ di proporle a chi vorr^ fcr- 
virfene. Minor «ujra e CaAidio è nell* alle- 
var quelle piante s\ delicate , ma fempre 
più maggiore confiftc niel cuftodirle* Per 
dire però ^uel eh* è necelTario . per allevar- 
le fi tenga per maflìma, che ptuttoflto che 
o feminzre le arme de* frutti > . o piantare 
qualche ramufcello di effe , come alcuni 
praticano, meglio è fempre allevarle per 
mezao. delle provane * La provana poi fi 
fa nella maniera , che fegue : , Si lafcia 
crefcere un butto dei ntigltori di una pian- 
ta grofla^e nel fecondo anno in Maggio, 
in luna crefcente, quando per altro il le-. 

gno 
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gno fia ben in vigore, fi caglia, ^ G le- 
va deftramcnte la fiporza del ramukeUo 
per lo fpaziò di due dita all' intorno , e 
lonuno alquanto dal ramo , dal quale è 
ffodott» il ramolcello nedefimo^ . Quello 
fpazio del ramofcello , nel quale è (lata ; 
kvau la fcoiza fi copre poi con una fa- 
lcia di pelle , qual farebbe migliore di 
bulgaro, di larghezza, e lunghezza corri- 
fpondente alla fcorza levata , e detta fa- 
fcii fi lega ben fttetu con fpago attorno 
al legno. Quindi con la cofta d'un ferro 
fi macca bene la fcorza vicina al taglio > 
e prendendo poi una caiTetta di legno, o 
vafo di terra , o zucca sfefla nel fondo 
col buco corrifpondente alla grpflezza del 
ramofcello, fi intromette in detto conti* 
nente , e quello poi fi attacca a qualche 
ramo perchè fia comodamente foftenuto . 
Si faccia , che il luogo della fcorza ta- 
gliata fia -nel mezzo alla cafletta .11 va- 
cuo poi di ella fi empirai di terra graffa , 
e buona , ben rinferrata , e calcata .Le 

caf- 
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cAflette poi,. ed bncom il yftf<> medefirao 
delle " piànte devono «florb freqveBtemente 
bagnati j ed un giórno s\y V*\tt0 fio fi 
bagneranno quando fa caldo. L'.ac^na poi, 
che fi deve adopeirarc a tal fine far^ mi^ 
gliore fé ht\ tolta da qualobe loppa ap- 
j^relfe al vafo di ac<{ua corrente-, ben in- 
graflàta all' intorno, acciocché ià efla fop* 
pa Tiicqtw fi fcaldf , b s' impingm bene • 
Con quefia dunque fi pro^cgnirk a bagna- 
re i vafi , e le «Saflette delle provane fin- 
ché vi farla bifc^no, i^aodo poi il ramo- 
fcello avrk prodotte 4e fue radici levando- 
lo dalla caffetca ,' fi trapianterai 4a vtfo 
proporzionato alla . fna gralide^'za , J vafi « 
die fi fanno di nuoivo fé fon di Je^iio be- 
vono elièr alquanto àbbruftoUd , e carbo- 
nati^ e devono a Ver fei |. o fedite buchi 
fui fondo per .fcaricar l'acqua ..OtiéUe piati- 
ficelle, che hanno empito il vafo fi tra- 
piantano in. altro più grande , ma in fiiv 
quello fi olTervi, che il tenapo è -in cerea, 
verfo ia fine di; Acrile : celbto ìL freddo 4 
• . : Z Le- 
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Levando prima la terra fi eftrae ancora la. 
pianta , e tagliando da ogni parte le radici 
fino al ceppo fi trapianta in altro vafo em« 
piendok) di buona , e graffa terra , col non 
farla andar troppo a fondo , ma né par col 
tenerla troppo a cima e cofichè le radici 
fian coperte da quattro dita di terra . Così 
fi farii anche di altre piante, quando avran 
bifogno di effere trafporute in altri vafi. 

Maggiore attenzione bifogna poi in 
cuftodirle, e colturarle. Siccome od ere- 
fcere i rami delle piante fi porgono fuori 
di ordine , così fi avrk attenzione a te- 
nerli ben ordinati col legarli , e tirarli 
in unione ficchè formino quafi un roton- 
do. Se fi veggono rami inutili, fi tagliano 
con tanaglia ben ugUente; poiché qurfti 
poflbno effere ancora di pregiudizio agli 
altri , che fon per fruttare . Effe piante 
poi fi tengono rare di ràmofcelli, accioc^ 
che non fi rendano troppo folte . Si; pro- 
curi per altro di lafciar qualche butto nato 
l'anno antecedente. 11 tenerle ben rare- 
fatte 
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fatte col recidere i butconi, che.crefcono 
tanto intorno, quinto, in cima,' con^e an- 
cora il levare quei fiori medefimi, che (o- 
nò vani., rie(ce a render k piante più grof- 
iie, ed infiancate , ed avcpr più fruttife- 
jre. Conviene ;in ohre tener la terra entro 
i vali ben ingraflata, al qual fine riufcirk 
la- grafia di cavallo, poi(;hè queila ferve 
a farU più morbide, e più feconde quan- 
do e0a fia ben confumata . Dalla Prim»- 
vera fino alla meù. incercA di Novembre 
le piante fi tengono efpofte. in luogo op" 
pertano, e per farle fare magj^qir compat- 
ta fi collocano a filo in dirittofa in uno , 
o; più ordini , ma in difianta tale una 
dalF altra , che .fi pofla agevolmente pafla- 
re':iMkcora col, tripode fatto di legno, quan- 
do occorrefle andarvi . in tomo per fiire qual- 
che operazione . Appròffimàndo^ poi iltem- 
PQ più freddo come farebbe alla jnetk di 
Noìvembre fi tifi vigilanza a ritirarle al 
coperto . In quello tempo danno maggior 
fafiidio , che in altro , per le molte oflQer- 

Z 2 , ' va- 



1 8d A" P P E N D 4 e E : 

vazieni-, che fi han da Ute, La Ra.nxà 
nella quale fi rinchìudon le jnante deve cC* 
fere opportuna a tal ufo con Corami, e 
-iineftre corfifpondenti . Quando il freddo 
non itafierifce, aa l'aria -è ancorino. tem- 
perata fi devon lafciar. aperte uB le portine» 
« le fìneRre . S& poi H freddo crefce fi 
deve chiudere qualche apertura, e fé cre^ 
fce anche pii> .fi chiudono tutte, e. fi im*- 
pedifce ogpi adito all' aria iiociva . Se di 
notte fi- annuvola il cielo , bifogoà aprir 
qualche fineftra ahrimonù reftan fta^ca- 
te, «ncon^ fofle aperta • qualche portìna • 
fPer poi riMnofcere quando il freddo nuo* 
ce aUC' piante ad enea di tutti i^ipan 
proccuraii , fi deve portar nella ftanza un 
vafo ò' acqua , e fé queOa' gebi y h fogna , 
cb^ il- freddo ìndurif«< la terra nei vafi, 
e che al certo le piante, foiriran, detri- 
mento. Perciò in tabcafo non vi è aUrp 
rimedio', cht portarvi fuoco accrefctndone 
-la dofe a norma del freddo^ e diaiinaendo 
•la quaniit3i quando il freddo fi pUca« Cef* 

fando 
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fa'ndo poi anche più il freddo fi pònno aprir 
le portine da quella parte, nella quale può 
penetrarvi il Sole, e quando è ceflàto del tut- 
to fi poò aprire ogni fìncftra> e finalmente 
cfponerle all' aria. Se mai fi vedeflìé , che al 
£n df Petòfaro alcuiia pisnta lifcia (iad^è 
le fìiygliej èfegno,che quella ha patito Io fiof- 
fàco , e perei noh fi deve tardare a portarla 
iiptto qualche porticato, ed al fine di Aprile 
fiprtarla poi con Je altre al luogo folito . >> 
Fcr pi^fervare li canapi, c<ìi gìaràini 
idtlie brine, e dalle aebèie, che talora fuc- 
cedono , allor quando germogliano li femV 
feminati^ le piante fioriscono , le viti gett4^« 
no li butti , e le erbe' nàfcono fi potr^^liys 
abbracciare nel mezzo ^ e da ogiw capo, d^ 
campo delli (armenti» o alicavopla, che ù^', 
eia (iamnìa e fiimo,- e fpeciàlmeiite nel far 
del giorno, nel qual tetta pò la brina*, e tieR 
bla è più abbondante che ^lai^, il che ren- 
derli il tutto libero , ed illefo.^a tali infoT' 
tunj. A- ' . ) 

F INE." '. • ,-. ■'- .- j 
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